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ESPANOL

EE Por favor, antes de utilizar su horno por primera vez, lea atentamente las instrucciones de
instalacion y mantenimiento incluidas en su horno.

Dependiendo del modelo, los accesorios incluidos en su horno pueden variar respecto
a los mostrados en las imagenes.

PORTUGUES

EE Antes de utilizar o forno pela primeira vez, leia atentamente as instrucdes de
instalacdo e manutencao fornecidas juntamente com o forno.

Dependendo do modelo, os acessérios incluidos no forno podem variar em relagéo
as imagens apresentadas.

ENGLISH

EE Before using your oven for the first time, please read the installation and maintenance
instructions for your oven carefully.

Depending on the model, the accessories included with your oven may vary from those
shown in the images.

FRANCAIS

EE Avant la premiére utilisation de votre four, veuillez lire attentivement les instructions
d’installation et d’entretien fournies avec votre four.

Selon les modeéles, il est possible que les accessoires fournis avec votre four soient
différents de ceux indiqués sur les images.

DEUTSCH

EE Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu lhrem
Backofen gehérenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam durch.

Je nach Modell kbnnen die Zubehdrteile lhres Backofens von den in den Abbildungen
dargestellten abweichen.

NEDERLANDS

EE Lees voordat u uw oven voor het eerst gaat gebruiken aandachtig de bij uw oven
meegeleverde installatie- en onderhoudsinstructies.

Afhankelijk van het model kunnen de bij uw oven gevoegde accessoires afwijken van
de accessoires die in de afbeeldingen worden getoond.

EAAHNIKA

EE [poTOL XPNOIWOTIOINCETE TOV GOLPVO OAG YIA TTPWTN dopd, SIaBACTE MPOCEKTIKA
TIC 06nyiec eykATAOTACNG KAl CLVTAPNONG TTOL TOV CLVOSEVOLV.

Avahoya e TO PJOVTENO, TA eEQPTAPATA TTOL TIEPIEXEL O GOVPVOG 0AC EVOEXETAL VA
SladEPOLVY OE OYEDN PE AUTA TTOL amelkoviovTal.

Guia de Uso



0 incién del |

Frente de mandos

Blogueo / Interruptor de puerta
(solo para modelos piroliticos)

Resistencia de grill
Soporte bandejas

Parrilla
Bandeja

Bisagra
Cristal interior

Frontal de mandos

Salida de aire de refrigeracion

Interruptor de puerta
(solo para modelos NO piroliticos)

Fijacion al mueble
Lampara

Panel trasero
Turbina

Junta de horno
Puerta

Mando para desplazarse por los menus de la parte izquierda de la pantalla. Selector de modos de cocinado.

Pantalla de visualizacion.

Mando para desplazarse por los menus de la parte derecha de la pantalla. Selector de ajustes de cocinado.

Teclas.

0
o
)

Encendido /
Apagado del horno.

Acceso al asistente personal
de cocinado (PCA)

Acceso a las funciones de
temporizacion y programacién
del horno.

Modificacion de
temperatura del horno.

Activacion / Desactivacion
del bloqueo del teclado / puerta segiin modelos.

Tecla de validacién.
Apagado / Encendido de la luz interior.
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Encendido y puestaenhora

Al conectar el horno por primera vez a la red,
aparecera el logotipo seguido de la indicacion
12:00 parpadeando.

Para poder trabajar con el horno, es necesario
poner en hora el reloj.

Para ello seleccione las horas con el mando
izquierdo y los minutos con el mando derecho.

Valide la seleccion con la tecla O espere
unos segundos.

Escuchara una sefial acUstica como confirma-
cion, y la hora quedara fijada en la pantalla.

Para modificar la hora:

Con el horno en reposo (pantalla de inicio),
mantenga presionada la tecla @ hasta que la
hora aparezca parpadeando. Siga los pasos
descritos para modificar la hora.

A ATENCION

La sensibilidad de las teclas touch se
adapta continuamente a las condiciones
ambientales. Al conectar el horno a la red
tenga la precaucion de que la superficie de
cristal del frontal de mandos esté limpia y
libre de cualquier obstaculo.

Si al tocar el cristal, la pantalla no respon-
de correctamente, entonces es necesario
que desconecte el horno de la red eléctrica
y tras un instante vuelva a conectarlo. De
esta forma los sensores se habran ajustado
automaticamente y reaccionaran de nuevo
al tocar con el dedo.
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MODO DEMO (Funcidn especial para
exposiciones)

Con el modo DEMO activado, puede manejarse
el horno sin calentar.

Se recomienda activar este modo si el horno va a
instalarse en una exposicion con conexién a red.

Activacion del modo DEMO

Antes de poner el reloj en hora, pulsar simul-
taneamente las teclas (@) y {} , hasta que en
la pantalla aparezca la indicacion «DEMO Mode
ONp.

A continuacion ponga el horno en hora.

La palabra «DEMO» aparecera permanente-
mente en la pantalla y el horno puede operarse
normalmente, pero no calentara.

Para desactivar el modo DEMO, debe des-
conectar el horno de red.

A ATENCION

En caso de un corte de suministro eléctrico,
se borrara toda la programacion de su reloj
electrénico.

Aparecera la indicacion 12:00.

Puede poner el reloj en hora siguiendo las
instrucciones anteriores.

Si el horno tenia la puerta bloqueada an-
tes del corte de suministro, el simbolo de
blogueo se iluminara hasta que la puerta se
desbloquee.

Esto puede llevar varios minutos, depen-
diendo de la temperatura a la que se en-
cuentra el horno, y durante este tiempo no
podra poner el reloj en hora.

Una vez desbloqueada la puerta, puede po-
ner el reloj en hora siguiendo las instruccio-
nes anteriores.



- e

A continuacion se describe la informacion que
encontrara en la pantalla de visualizacion de
su horno y como esta se mostrara.

PANTALLA DE INICIO / REPOSO

Esta pantalla aparecera cuando el horno no
esté funcionando, pero esté conectado a la red.

Si el blogueo de teclado o el de puerta estan
activados, los simbolos (@ y aparecerén
en la zona izquierda de la pantalla.

Si ha programado un aviso, la pantalla dejara
de mostrar la hora, y mostraréa la cuenta atras,
como se indica en la imagen siguiente.

PANTALLA DE SELECCION

Seleccion de funcion.

Durante la seleccion de una funcion de coci-
nado, receta automatica o funcion de reloj, la
pantalla aparecera dividida en dos sectores:

SECTOR IZQUIERDO. En esta zona de la
pantalla se muestran las funciones de cocina-
do, recetas automaticas o funciones de progra-
macion del reloj disponibles para su seleccion.

Para seleccionar cualquiera de ellas, gire el
mando izquierdo hasta que la funcién desea-
da aparezca aumentada y valide la seleccion
con la tecla (si usted no toca ninguna tecla,
pasados unos segundos el horno validara la
seleccion automaticamente).

SECTOR DERECHO. En esta zona de la
pantalla, se muestran los valores a ajustar en
funcién del modo seleccionado: temperatura,
peso, duracion, hora de finalizacion,....

Para seleccionar un valor, gire el mando dere-
cho hasta que el valor deseado aparezca au-
mentado y valide la seleccion con la tecla
(si usted no toca ninguna tecla, pasados unos
segundos el horno validara la seleccion auto-
maticamente).
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PANTALLA DE COCINADO

Durante el cocinado, la informacion sobre la
situacion del horno aparecera en la pantalla or-
ganizada alrededor de dos circulos centrales:

Circulo interior de temperatura. En color
rojo. Representa, a escala, la temperatura se-
leccionada.

Circulo exterior de tiempo.

e En color rojo cuando muestra el tiempo que
el horno lleva cocinando. Aparecera un punto
blanco cada 2 minutos.

e En color azul cuando muestra el tiempo que
falta para que el cocinado termine (cuenta
atras). Desaparecera un punto blanco cada
2 minutos.

Dentro de estos circulos, encontrara la siguien-
te informacion sobre el cocinado:

1. Temperatura seleccionada. El simbolo
°C, parpadeara hasta que que se alcance la
temperatura seleccionada y siempre que el
horno esté transmitiendo calor al alimento.

6 Guiade Uso

2. Duracion del cocinado.

— Si no ha programado el reloj, mostrara el
tiempo que el horno lleva cocinando y la
circunferencia de tiempo aparecera en co-
lor rojo.

— Siharealizado alguna programacién, mos-
trara el tiempo que falta para que el coci-
nado termine (cuenta atras) y la circunfe-
rencia de tiempo aparecera en color azul.

— Si el horno esta programado, pero en
situacion de espera (no ha empezado a
cocinar), se mostrara la duracion total de
cocinado programada.

3. Funcidn de cocinado o receta automati-
ca seleccionada.

Fuera de los circulos, encontrara la siguiente
informacion sobre funciones adicionales:

ZONA DERECHA DE LA PANTALLA. Si ha
programado funciones de tiempo, la informa-
cion relativa a estas funciones se muestra en la
zona derecha de la pantalla.

4, Avisador. Cuenta atras para la finaliza-
cién del aviso programado.

5. Hora de Finalizacion.

ZONA IZQUIERDA DE LA PANTALLA. Infor-
macion sobre Funciones de seguridad activa-
das.

6. @ Bloqueo de teclado. Se iluminara
cuando esté activado el bloqueo de seguri-
dad de nifios.

7. |&] Bloqueo de puerta. SOLO PARA MO-
DELOS PIROLITICOS. Se iluminara cuando
el bloqueo manual de puerta esté activado.



Cocinad funciones tradicional

FUNCIONES DEL HORNO haad
GRILL
= gl INFORMACION [_] soLera lf
Para una descripcion de uso de cada una de PIZZA ﬂT
las funciones, consulte la guia de cocinados
incluida en su horno. TURBO !lT
ECO Eco

DESCONEXION A FUEGO LENTO

1
CONVENCIONAL [ FERMENTAR MASAS

CONVENCIONAL CON TURBINA [ DESCONGELACION

GRILL Y SOLERA HT HYDROCLEAN

E|EIEINIS;
0 O

MAXIGRILL PIROLISIS (segun el modelo)

ﬂT Funciones que incorporan precalentamiento rapido automatico
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PARA COCINAR CON LAS FUNCIONES
TRADICIONALES

Seleccion de funcion.

Encienda el horno tocando la tecla @

Gire el mando izquierdo hasta que la funcion
deseada aparezca aumentada.

A continuacion, aparecera a la derecha la tem-
peratura recomendada para la funcién elegida.

Si lo desea, puede modificar la temperatura gi-
rando el mando derecho.

Valide la seleccion con la tecla .
El horno empezara a cocinar.
En cualquier momento del cocinado usted puede:

¢ Cambiar la funcién de cocinado, girando
el mando izquierdo.

8 Guiade Uso

¢ Modificar la temperatura de cocinado gi-
rando el mando derecho.

* Programar un aviso o una duracion /
hora fin de cocinado. Tocando la tecla @

¢ Modificar la programacién de avisos o
duracién/hora fin programados. Tocando

la tecla @

= ;l INFORMACION

Para programar o modificar una programa-
cion, consulte el apartado «Programacion
temporizada del cocinado» que encontrara
mas adelante en esta guia de uso.

PRECALENTAMIENTO RAPIDO
AUTOMATICO

Las funciones senaladas, incorporan precalen-
tamiento rapido automatico.

Durante el precalentamiento rapido, se ilumina
el simbolo ﬂT .

Se recomienda no introducir el alimento hasta
que este simbolo se apague.



Cocinad | Asistente P | de Cocinado (PCA)

RECETAS AUTOMATICAS DEL HORNO

@

POLLO
PATO
AVES LD GANSO

PAVO

MUSLOS

COCHINILLO

QO

BUEY

8¢

CARNES CORDERO

CHULETAS

MERLUZA
pescapos <X

SALMON

PAN BLANCO JlT
PANES > PAN MORENO JlT

PAN INTEGRAL

A PIZZA GRUESA o
PIZZAS £ 1
PIZZA FINA ]

PASTEL DE MOLDE

PASTEL DE FRUTAS GRANDE

POSTRES @

PASTEL DE FRUTAS PEQUENO

pote VO b I Q@ 9ces2R D

£ PASTEL EN BANDEJA

ﬂT Recetas que requieren precalentar el horno en vacio.

O Recetas que requieren dar la vuelta al alimento.
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PARA COCINAR CON EL ASISTENTE
PERSONAL DE COCINADO

Encienda el horno tocando la tecla @

Toque la tecla ol |

Seleccion de receta.

Gire el mando izquierdo hasta que el tipo de ali-
mento que desea cocinar aparezca aumentado.

En el sector derecho de la pantalla, se mostra-
ran a continuacion las recetas disponibles para
el tipo de alimento seleccionado. Seleccione
con el mando derecho la receta deseada y va-
lide la seleccién con la tecla .

En el sector derecho de la pantalla, aparecera
a continuacion la informacion que el horno ne-
cesita para programar el cocinado.

Segun la receta seleccionada, el horno le pedi-
ra que introduzca:

PESO DEL ALIMENTO: Seleccione con el
mando derecho y valide con la tecla .

TEMPERATURA: Valide la temperatura pro-
puesta por la receta o seleccione otra con el
mando derecho y valide con la tecla .

GRADO DE ACABADO: En algunos cocinados,
usted puede seleccionar el grado de acabado:

e HIGH: Acabado muy hecho
e MEDIUM: Acabado al punto
e LOW:

Una vez seleccionados todos los parametros,
valide con la tecla .

Acabado poco hecho

10 Guia de Uso

El horno empezara a cocinar, y la pantalla de
seleccion dara paso a la pantalla de cocinado,
en la que se mostrara la siguiente informacion:

o[ emperatura de cocinado seleccionada
o[ iempo restante de cocinado
R eceta seleccionada

Una vez finalizado el cocinado, sonara una alar-
ma acustica durante 90 segundos aproximada-
mente y en la pantalla parpadeara el simbolo
del cocinado. Toque cualquier tecla para dete-
ner el sonido.

El horno se apagara automaticamente.

INFORMACION

Durante los primeros 10 minutos del cocina-
do, usted podra modificar el peso y el grado
de acabado, o programar una hora de finali-
zacion del cocinado.

Pasado este tiempo, estos valores quedan
fijlados y no podran modificarse.

Para modificar estos valores del cocinado,
toque la tecla fuf y el horno volvera a la pan-
talla de seleccion.

Siga los pasos indicados anteriormente.

En cualquier momento del cocinado usted
puede:

Modificar la temperatura de cocinado, to-
cando sobre latecla § . Valide con la tecla .

Programar un aviso. Tocando la tecla @

Modificar la programaciéon de un aviso
programado. Tocando la tecla @

Para programar, o modificar una programacion,
siga las instrucciones del apartado «Programa-
cion temporizada del cocinado» que encontra-
ra mas adelante en esta guia de uso.



PRECALENTAMIENTO EN VACIO

VOLTEO DEL ALIMENTO

Las recetas indicadas en la tabla con el simbolo
ﬂT , requieren introducir el alimento con el horno
ya caliente.

Cuando seleccione una de estas recetas, al iniciar
el cocinado se mostrara el simbolo Il en la pantalla.
Cuando €l horno alcance la temperatura de coci-
nado, el simbolo parpadeara y sonara una alarma
para avisar de que ya puede introducir el alimento.

La alamma se apaga automaticamente al abrir la
puerta del horno para introducir el aimento, y en la
pantalla de cocinado se mostrara el tiempo restante.

Las recetas indicadas en la tabla con el simbolo
{3, requieren dar la vuelta al alimento durante
el cocinado.

El horno le avisara cuando debe hacerlo con
una alarma sonora y en la pantalla de cocinado
se mostrara el simbolo .

La alarma se apaga automaticamente al abrir la
puerta del horno para dar la vuelta al alimento.

P i6n 1 i7ada del |

OPCIONES DE TEMPORIZACION

Usted dispone de las siguientes opciones de
temporizacién para programar un cocinado:

Avisador: Genera una alarma que sonara
al terminar el tiempo programado. El cocinado,
NO se detendra cuando acabe el tiempo. Tam-
bién puede generar un aviso cuando el horno
no esta cocinando.

INFORMACION

Usted puede programar un Aviso, en cual-
quier momento, independientemente de
que el horno esté cocinando o no.

El resto de opciones de temporizacion, es-
taran disponibles sélo cuando el horno esté
cocinando.

1=l Duracién del Cocinado: Permite selec-
cionar el tiempo que el horno estara cocinando.

Al finalizar el tiempo_programada sonara una
alarma, el simbolo i parpadeara y el horno
dejara de calentar de forma automatica.

Toque cualquier tecla para detener la alarma y
apagar el horno.

Hora de Finalizacion del Cocinado: Per-
mite seleccionar la hora hasta la que el horno
estara cocinando.

Cuando llegue la hora programada sonara una

alarma, el simbolo parpadeara y el horno
dejara de calentar de forma automatica.

Toque cualquier tecla para detener la alarma y
apagar el horno.

Comienzo de cocinado diferido ( Du-
racion + Hora de Finalizacion del Co-
cinado): Permite programar el horno para que

Guiade Uso 11



empiece el cocinado de forma automatica y se
apague también de forma automatica una vez
transcurrido el tiempo de cocinado programado.

INFORMACION

Para programar esta opcion, debera progra-
mar la Duracién y la Hora de Finalizacion del
Cocinado consecutivamente.

Usted podra acceder a las opciones de progra-
macién en cualquier momento de un cocinado.

De la misma forma, podra acceder a modificar
una programacion ya establecida.

@El INFORMACION

Si usted ha seleccionado una receta auto-
matica, el horno determinara automatica-
mente la Duracion del cocinado, por lo que
esta opcién no estara disponible.

En este caso si que podra:

Programar la Hora de Finalizacion durante
los diez primeros minutos del cocinado.

Programar un aviso en cualquier momento.

Funciones de seguridad

PARA PROGRAMAR LAS OPCIONES
DE TEMPORIZACION

Programacién duracién del cocinado.

1. Toque sobre la tecla @ para acceder al
menu de opciones de temporizacion.

2. Gire el mando izquierdo para seleccionar la
opcién de programacion deseada.

3. Gire el mando derecho para seleccionar la
duracién o la hora de finalizacion segun la
opcion elegida.

INFORMACION

El horno no permitira seleccionar una hora
de finalizacion anterior a la hora actual.

Cuando esté programando una hora de fi-
nalizacion, se mostrara en la zona central la
hora actual para facilitar la seleccion.

4. Valide la seleccién con la tecla .

5. A continuacion volvera a mostrarse la pantalla
de cocinado. Podra ver las temporizaciones
programadas a la derecha del circulo central.

BLOQUEO DE SEGURIDAD PARA NINOS
(BLOQUEO DEL PANEL DE CONTROL)

Esta funcion se puede activar en cualquier mo-
mento:

e Con el horno apagado. El bloqueo de ni-
flos no permitira que el horno se encienda al
pulsar la tecla @

12 Guia de Uso

¢ Durante el uso del horno. Si activa la fun-
cion mientras el horno esta cocinando o en
espera, se bloqueara la respuesta del teclado
y los mandos y ningun valor de cocinado po-
dra modificarse.

Para activar la funcién, toque la tecla & de
forma prolongada hasta que escuche 1 beep



sonoro y el simbolo @ aparezca en la pantalla.
El panel de control esté bloqueado.

Para desactivar la funcién, toque de nue-
vo la tecla f3) de forma prolongada hasta que
escuche 1 beep sonoro y el simbolo (@ des-
aparezca.

BLOQUEO MANUAL DE PUERTA

Disponible s6lo en modelos piroliticos.

En los modelos piroliticos, el bloqueo de segu-
ridad para nifios, incluye el bloqueo de la puer-
ta, impidiendo la apertura de la misma.

Para abrir la puerta, debe desactivar el bloqueo
de seguridad para ninos, siguiendo las instruc-
ciones indicadas anteriormente.

e ®

A ATENCION

Antes de activar el bloqueo, asegurese de
que la puerta del horno esta correctamente
cerrada. Si la puerta no esta bien cerrada,
no se bloqueard, sonara una alarmay en la
pantalla parpadeara el simbolo [&].

Si esto ocurre, cierre la bien la puerta para
que se detenga el aviso y el bloqueo actue.

Si no desea bloguear la puerta, desactive el
seguro de nifos.

Esta funcion facilita la limpieza de la grasa y los
restos de suciedad que han quedado adheri-
dos en las paredes del horno.

Para una mayor facilidad de limpieza, evite que
se acumule la suciedad. Limpie el horno con
frecuencia.

PROGRAMAR LA FUNCION
TEKA HYDROCLEAN®

A ATENCION

No vierta agua en el interior del horno ca-
liente, puede danar el esmalte de su horno.

Realice siempre el ciclo con el horno frio. Si lo
hace con el horno demasiado caliente, el resul-
tado puede verse afectado ademas de danar
el esmalte.

Retire previamente las bandejas y todos los
accesorios del interior del horno, incluidos los
soportes para bandejas o guias telescopicas.

Siga para ello las instrucciones que apa-
recen en el libro de instalacién y manteni-
miento que se entrega con su horno.

1. Con el horno frio, coloque una bayeta exten-
dida sobre el suelo del horno.

A )

2. Vierta lentamente 200 ml de agua en la parte
inferior de la cavidad del horno.

@El INFORMACION

Para un mejor resultado afada una cucharadi-
ta de detergente suave para vajilla en el vaso
de agua antes de verterlo sobre la bayeta.
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3. Encienda el horno, gire el mando izquierdo
para seleccionar la funcion (o] y valide con

.
. .
e *

4. A continuacién se oira una sefial sonora
como confirmacion de que la funcion Teka
Hydroclean® se ha puesto en marcha.

En la pantalla se visualizara el simbolo [0] y el
tiempo restante para que finalice la funcion.

= gl IMPORTANTE

La duracién de esta funcién no se puede
modificar. Para finalizar antes de tiempo,
apague el horno con la tecla © .

14 Guia de Uso

5. Alcanzada la hora de finalizacion, el horno
se desconectara, sonara una sefial acustica
y el simbolo (0] parpadeara rapidamente.

IMPORTANTE

No abra la puerta del horno hasta que no
finalice la funcion Hydroclean®.

La fase de enfriamiento es necesaria para el
correcto funcionamiento de la funcion.

6. Toque con el dedo cualquier tecla para dete-
ner la sefial acustica y apagar el simbolo (o).

7. El horno se apagaré automaticamente.

8. El horno esta listo para retirar los restos de
suciedad y agua sobrante con la bayeta.

La funcién Hydroclean® se realiza a baja tempe-
ratura. No obstante, los tiempos de enfriamiento
pueden variar segun la temperatura ambiente.

A ATENCION

Asegurese antes de tocar directamente la
superficie interior del horno, de que la tem-
peratura es adecuada.

Si tras realizar la funcién Hydroclean® requiere
de una limpieza con mas profundidad, utilice
detergentes neutros y esponjas no abrasivas.



Y d -

A ATENCION

Antes de realizar el ciclo de limpieza por pi-
rélisis, lea atentamente las instrucciones de
seguridad que encontrara al inicio del libro
de Instalacion y Mantenimiento.

Esta funcion le permite realizar un ciclo de lim-
pieza por pirdlisis, durante el cual, debido a
las altas temperaturas que se alcanzan en el
interior del horno se produce un proceso de

carbonizacion de las grasas acumuladas.

En general, se recomienda realizar una pirdlisis
cada 4-5 cocinados y utilizar el programa mas
adecuado al nivel de suciedad de su horno. A
mayor suciedad, elija un programa de mayor

duracion.

Durante la pirdlisis la iluminacién interior del

horno permanecera apagada.

PROGRAMAR LA FUNCION PIROLISIS

= gl IMPORTANTE

Antes de realizar la pirdlisis es imprescindible
retirar todos los accesorios y vajilla del horno,
incluyendo los soportes de bandejas y/o guias
telescopicas. Siga para ello las instrucciones
que aparecen en el libro de instalacion y man-
tenimiento que se entrega con su horno.

A ATENCION

Retire del interior cualquier derrame o resto
excesivo de suciedad, ya que durante la pi-
rolisis podrian inflamarsee corriendo peligro
de incendio.

/\ srencion

Antes de poner en marcha la pirdlisis, ase-
gurese de que la puerta del horno esta co-
rrectamente cerrada.

1. Encienda el horno y seleccione la funcion

Pirdlisis [ girando el mando izquierdo.

2. Con el mando derecho, seleccione el pro-
grama de pirdlisis mas adecuado al nivel de
suciedad de su horno:

P1: Pirdlisis suave. Duracién 1 hora.
P2: Pirdlisis normal. Duracién 1 hora'y 30 min.
P3: Pirdlisis intensiva. Duraciéon 2 horas.

3. Valide la seleccion con la tecla . Inme-

diatamente después, comenzara el bloqueo
automatico de puerta.

A ATENCION

Si la puerta no esta bien cerrada, la pirdlisis
no comenzara. Sonara una alarma y en la
pantalla parpadearé el simbolo [&].

Si esto ocurre, cierre bien la puerta para que
el blogueo actle y pueda comenzar la pi-
rélisis.

4. Cuando la puerta esté bloqueada, se ilumi-

nara el simbolo en la pantalla del reloj y
se mostrara el tiempo restante para la finali-
zacion de la pirdlisis.
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= gl IMPORTANTE

El horno estéa programado y realizando el ci-
clo de limpieza pirolitica.

Durante los primeros 10 minutos podra
retrasar el comienzo de la pirdlisis, progra-
mando la hora de finalizacién de la misma.
Para ello, toque la tecla @ para acceder al
menu de opciones de temporizacion. Una
vez seleccionada la hora de finalizacion vali-
de con la tecla .

Durante la pirdlisis no se puede seleccionar
ninguna otra opcion de temporizacion. Si
que podra activar el bloqueo de seguridad
para nifios, si asf lo desea.

Tampoco intente abrir la puerta del horno ya
que podria interrumpir el proceso de limpieza.

5. Cuando finaliza la limpieza pirolitica, escu-
chard una sefial acustica, el simbolo
parpadeara y vera 00:00 en la pantalla.
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6. Pulse cualquier tecla del reloj para detener la

senal acustica.

7. El horno se apagara automaticamente.
8. El proceso de calentamiento del horno ha

finalizado, sin embargo el horno esta exce-
sivamente caliente y no puede ser utilizado.

Hasta que el horno no se enfrie la refrigera-
cién continva funcionando y el simbolo
permanece iluminado.

= gl IMPORTANTE

Debido a las altas temperaturas en el interior
del horno, el tiempo de enfriamiento puede
variar en funcion de la temperatura ambiente.

9. Una vez que su horno se haya enfriado el
simbolo se apagara y la puerta queda-
ra desbloqueada.

10. Abra la puerta del horno y pase un pano

humedo por el interior de la cavidad, reti-
rando la ceniza producida durante el ciclo
de limpieza. En zonas de dificil acceso del
interior del horno sera necesario limpiar
con algun estropajo de fibra no metalica.

11. Una vez limpio el interior del horno, no ol-

vide instalar de nuevo los soportes y sus
accesorios.

12. El horno ya estéa preparado para un nuevo

cocinado.

@El IMPORTANTE

Si detecta alguna incidencia en la progra-
macion y manejo de esta funcion consulte la
guia de instalacion y mantenimiento incluida
en su horno.




CANCELACION DE LA PIROLISIS

La pirolisis es una funcién automatica y como
tal, s6lo puede accionarse mediante la progra-
macioén del reloj. Para cancelar una pirolisis en
CUrso es necesario desprogramar el horno, si-
guiendo estas instrucciones:

1. Pulse la tecla @

La pirdlisis se detendra.

2. En funcién de la temperatura del interior del
horno pueden darse estas dos situaciones:

a) Temperatura del interior peligrosa: En
este caso, la puerta permanecera blo-
queada hasta que la temperatura llegue
a valores seguros. En la pantalla se mos-
trara el simbolo .

FUNCION SABBAT

Disponible sélo en algunos modelos.

La funcion Sabbat permite mantener una tem-
peratura constante en el interior del horno
durante 72 horas como maximo, permitiendo
introducir alimentos para calentarlos durante
este tiempo.

PARA UTILIZAR LA FUNCION SABBAT

e Encender el horno tocando la tecla @

e Girar el mando izquierdo hasta que aparezca
resaltada la funciéon @

e Si se desea, se puede modificar la tempera-
tura girando el mando derecho entre un ran-
go de temperatura de 60° C a 95° C.

Una vez que la puerta esta desblogueada

pueda abrirse, desaparecera el simbolo
y se mostrara de nuevo la hora en la
pantalla del reloj.

b) Temperatura del interior segura: Si la
temperatura del interior del horno es se-
gura, el desbloqueo se realizara inmedia-
tamente.

3. Temperatura del interior segura: Si la tem-
peratura del interior del horno es segura, el
desbloqueo se realizara inmediatamente y el
horno volvera a la pantalla de reposo.

e Validar la seleccion con la tecla .

e El horno empezara a calentar y se activara el
bloqueo del panel de control.

e Durante la funcién Sabbat la luz del interior
del horno permanecera apagada.

e La funcién Sabbat no se puede temporizar.
En la pantalla se mostrara la hora.

e E| panel de control permanecera blogueado
y no se puede modificar la temperatura se-
leccionada.

¢ Para desactivar la funcion Sabbat, apagar el
horno tocando la tecla @
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Painel de Comandos

Bloqueio / Interruptor da porta
(apenas para modelos piroliticos)

Resisténcia do gril

Apoio dos tabuleiros
Grelha
Tabuleiro

Dobradiga
Vidro interior

Saida de ar de refrigeracdo

Interruptor da porta (apenas
para modelos NAO piroliticos)

Fixacé&o ao movel

Léampada
\, Painel traseiro
AN Turbina
Junta de forno
Porta

Comando para tocar nos menus da parte esquerda do ecra. Seletor de fungdes de cozinhado.

Ecra de visualizagéo.
Comando para navegar nos menus da parte direita do ecra. Seletor de ajustes de cozinhado.

Teclas.
(D Ligar / g Alteracdo da
desligar o forno. temperatura do forno.
@ Acesso ao assessor pessoal @ Ativacao/desativacao do bloqueio do
de cozinhado (PCA) teclado/da porta, de acordo com os modelos.
@ Acesso as fungdes de temporizador Tecla de validagao.
e programacao do forno. Ligar/desligar a luz interior.
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Ligar e acertar a hora

Ao ligar o forno pela primeira vez, aparecera o
logdtipo seguido da indicagdo 12:00 a piscar.

Para poder trabalhar com o forno, é necessario
acertar a hora no relogio.

Para isso, selecione as horas com o comando
esquerdo e 0s minutos com o0 comando direito.

Valide a selecdo com a tecla Oou aguarde
uns segundos.

Como confirmagao, ouvira um sinal sonoro e a
hora aparecera fixa no ecra.

Para alterar a hora:

Com o forno em repouso (ecré inicial), mante-
nha a tecla @ pressionada até que a hora co-
mece a piscar. Siga os passos indicados para
alterar a hora.

2\ srencio

A sensibilidade das teclas touch adapta-se
continuamente as condicdes ambientais. Ao
ligar o forno a corrente, € necessario ter o
cuidado de garantir que a superficie do vidro
da parte da frente dos comandos esta limpa
e livre de qualquer obstaculo.

Se, ao tocar no vidro, o ecra nao responder
corretamente, é necessario desligar o forno
da corrente elétrica e voltar a liga-lo alguns
segundos depois. Desta forma, 0s sensores
ajustar-se-ao automaticamente e reagirédo
de novo ao tocar com o dedo.

FUNGAO DEMO (Funcéo especial
para exposicoes)

Com a funcdo DEMO ativada, pode usar o for-
no sem aguecer.

E recomendavel ativar esta funcédo quando o
forno é instalado numa exposicao com ligacao
a corrente.

Ativacao da funcao DEMO

Antes de acertar o reldgio, cligue em simulta-
neo nas teclas @ e {} , até que no ecra apa-
reca a indicagao «DEMO Mode ON>».

A seguir acerte a hora no forno.

A palavra «<DEMO» aparecera de forma perma-
nente no ecra e o forno pode trabalhar normal-
mente, mas sem aquecer.

Para desativar a funcao DEMO, deve desli-
gar o forno da corrente.

A ATENCAO

No caso de um corte de corrente elétrica,
sera apagada toda a programagao do relo-
gio eletronico.

Aparecera a indicagdo 12:00.

Pode seguir as instrugdes anteriores para
acertar a hora do reldgio.

Se o forno estava com a porta aberta antes
do corte de energia, o simbolo de blogueio
acende-se até que a porta desbloqueie.

Isto pode demorar alguns minutos, depen-
dendo da temperatura a que se encontrava
o forno, e durante esse tempo nao é possi-
vel acertar o relogio.

Assim que a porta se desbloguear, podera
acertar o reldgio seguindo as instrugdes an-
teriores.
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- ~ ~

A seguir descrevemos a informacao que en-
contrara no ecra de visualizagdo do seu forno e
como se apresenta.

ECRA INICIAL / REPOUSO

Este ecra aparecera quando o forno nao estiver
a funcionar, mas estiver ligado a corrente.

Se 0 blogueio do teclado ou da porta estiverem
ativos, os simbolos @ e aparecem na par-
te esquerda do ecra.

Se houver um aviso programado, o ecra deixa de
mostrar a hora e mostra a contagem decrescen-
te, conforme apresentado na imagem seguinte.

20 Guia de Utilizagao

ECRA DE SELECAO

Selegao de fungéo.

Enquanto seleciona a funcéo de cozinhado, re-
ceita automatica ou funcao do relégio, o ecra
aparece dividido em dois setores:

SETOR ESQUERDO. Nesta zona do ecra
aparecem as fung¢des de cozinhado, as recei-
tas automaticas ou as fungbes de programa-
¢ao do reldgio disponiveis para selecao.

Para selecionar qualquer uma delas, gire o co-
mando esquerdo até que a funcdo desejada
apareca aumentada e valide a selegcdo com a
tecla (se ndo selecionar nenhuma tecla, al-
guns segundos depois o forno validara a sele-
¢ao automaticamente).

SETOR ESQUERDO. Nesta zona do ecra
aparecem os valores que se podem ajustar de
acordo com a fungéo selecionada: temperatu-
ra, peso, duragao, hora de finalizacao, ...

Para selecionar um valor, gire 0 comando direi-
to até que o valor desejado apareca aumenta-
do e valide a selecdo com a tecla (se néo
selecionar nenhuma tecla, alguns segundos
depois o forno validara a selecdo automatica-
mente).



ECRA DE COZINHADO

Durante o cozinhado, a informagao sobre a si-
tuagéo do forno aparece no ecra organizada
em torno dos circulos centrais:

Circulo interior de temperatura. A vermelho.
Representa, em escala, a temperatura selecio-
nada.

Circulo exterior de tempo.

e A vermelho quando mostra o tempo que o
forno esta a cozinhar. Aparecerda um ponto
branco a cada 2 minutos.

¢ A azul quando mostra o tempo que falta para
que o cozinhado finalize (contagem decres-
cente). Desaparecera um ponto branco a
cada 2 minutos.

Dentro destes circulos, encontrara a seguinte
informagao sobre o cozinhado:

1. Temperatura selecionada. O simbolo °C
piscara até que se alcance a temperatura
selecionada e sempre que o forno esteja a
transmitir calor ao alimento.

2. Duracéao do cozinhado.

— Se nao programou o reldgio, aparecera o
tempo a que o forno esta a cozinhar e a
circunferéncia do tempo sera vermelha.

— Se fez alguma programacao, mostrara o
tempo que falta para que o cozinhado fi-
nalize (contagem decrescente) e a circun-
feréncia do tempo sera azul.

— Se o forno nao estéa programado e esta
em modo de espera (ainda ndo comegou
a cozinhar), aparecera a duragao total do
cozinhado programado.

3. Funcéo de cozinhado ou receita auto-
matica selecionada.

Fora dos circulos, encontrara a seguinte infor-

macao sobre as funcdes adicionais:

ZONA DIREITA DO ECRA Se programou fun-

¢Oes de tempo, a informacéo referente a estas
funcdes aparece na zona direita do ecra.

4, Avisador. Faz a contagem decrescente
para a finalizagdo do aviso programado.

5. Hora de Finalizacao.

ZONA ESQUERDA DO ECRA Informag&o so-
bre as Funcdes de seguranga ativadas.

6. (@ Bloqueio do teclado. lluminar-se-a
quando o blogueio de seguranca para crian-
¢as estiver ativado.

7. Bloqueio da porta: APENAS NOS
MODELOS PIROLITICOS. lluminar-se-a
quando o blogueio manual da porta estiver
ativado.
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cozinhad funcées tradicionai

FUNGOES DO FORNO

GRILL

= gl INFORMAGAO RESISTENCIA INFERIOR {If

@l ][

Para obter uma descricao da utilizagéo de PIZZA ﬂT

cada uma das fungdes, consulte o guia de

cozinhados fornecido com o seu forno. TURBO !lT
ECO eco

DESLIGAR A LUME BRANDO

1
CONVENCIONAL [ FERMENTAR MASSAS

CONVENCIONAL COM TURBINA J DESCONGELACAO

GRILL E RESISTENCIA INFERIOR ﬂT HYDROCLEAN

E|EIEINIS;
0 O

MAXIGRILL PIROLISE (de acordo com o modelo)

ﬂT Fungoes que incorporam pré-aquecimento rapido automatico
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PARA COZINHAR COM
AS FUNGOES TRADICIONAIS

Selecao de funcéo.

Ligue o forno premindo a tecla @

Gire o comando esquerdo até que a fun¢ao de-
sejada aparega aumentada.

A seguir, aparecera a direita a temperatura re-
comendada para a fungéo escolhida.

Se desejar, pode alterar a temperatura ao girar
o comando direito.

Valide a sele¢cdo com a tecla .
O forno comegara a cozinhar.

A qualguer momento durante o cozinhado
pode:

e Alterar a fungao de cozinhado girando o
comando esquerdo.

e Modificar a temperatura do cozinhado
girando o comando direito.

¢ Programar um aviso ou uma duracao/
hora de término do cozinhado. Premindo
a tecla @

¢ Alterar a programacéao de avisos ou du-
racao/hora de término programados.
Premindo a tecla @

@El INFORMACAO

Para programar ou modificar uma progra-
macao, consulte a seccédo «Programacao
temporizada do cozinhado», que encontrara
mais adiante neste guia de utilizacao.

PRE-AQUECIMENTO RAPIDO
AUTOMATICO

As fungbes assinaladas incorporam pré-aque-
cimento rapido automatico.

Durante o pré-aquecimento rapido, o simbolo
1 ilumina-se.

Recomendamos que n&o coloque os alimentos
até que o simbolo se apague.
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COZINHADO COM ASSESSOR PESSOAL DE COZINHADO (PCA)

RECEITAS AUTOMATICAS DO FORNO

AVES @

FRANGO

PATO

GANSO

PERU

PERNAS

@

8¢

CARNES

LEITAO
BOI
BORREGO

COSTELETAS

QO

PEIXES ax

PESCADA

SALMAO

PAO >

PAO BRANCO
PAO DE MISTURA

PAO INTEGRAL

n

PIZZAS I‘—z\)

PIZZA COM MASSA ALTA

PIZZA COM MASSA FINA

n
I

SOBREMESAS @

pote VO b I Q@ 9ces2R D

BOLO DE FORMA

BOLO DE FRUTAS GRANDE

BOLO DE FRUTAS PEQUENO

£ BOLO EM TABULEIRO

ﬂT Receitas que requerem o pré-aquecimento do forno em vazio.

O Receitas que requerem dar a volta ao alimento.
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PARA COZINHAR COM O ASSESSOR
PESSOAL DE COZINHADO

Ligue o forno premindo a tecla @

Prima a tecla i .

Selegao de receita.

Gire o comando esquerdo até que o tipo de
alimento que pretende cozinhar apareca au-
mentado.

A seguir, no setor direito do ecra, aparecerao
as receitas disponiveis para o tipo de alimento
selecionado. Selecione com o comando direi-
to a receita desejada e valide a selecédo com a
tecla .

A seguir, no setor direito do ecra, aparecera a
informacao que o forno precisa para programar
0 cozinhado.

De acordo com a receita selecionada, o forno
pedira que indique:

PESO DO ALIMENTO: selecione com o co-
mando direito e valide com a tecla .

TEMPERATURA: valide a temperatura pro-
posta pela receita ou selecione outra com o
comando direito e confirme com a tecla .

TIPO DE ACABADO: em alguns cozinhados,
pode selecionar o tipo de acabamento:

e HIGH:
e MEDIUM: acabamento no ponto
e LOW:

Uma vez selecionados todos os parametros,
valide com a tecla .

acabamento bem passado

acabamento mal passado

O forno comecara a cozinhar e o ecra de se-
lecéo dara lugar ao ecrd de cozinhado, onde
podera ver a seguinte informagao:

o[ emperatura de cozinhado selecionada
[ empo de cozinhado em falta
R eceita selecionada

Uma vez concluido o cozinhado, soara um alar-
me sonoro durante cerca de 90 segundos e no
ecra o simbolo de cozinhado ficara a piscar.
Prima qualquer tecla para parar o som.

O forno apagar-se-a automaticamente.

=I[=] INFORMACAO
Durante os primeiros 10 minutos do cozi-
nhado, podera alterar o peso e tipo de aca-
bamento ou programar uma hora de finaliza-
¢ao do cozinhado.

Decorrido este tempo, os valores ficam fixos
€ ndo poderao ser alterados.

Para alterar estes valores de cozinhado, pri-
ma a tecla e o forno voltara ao ecrd de
selecao.

Siga os passos indicados anteriormente.

A qualquer momento durante o cozinhado
pode:

Alterar a temperatura do cozinhado, pre-
mindo a tecla fs . Valide com a tecla .

Programar um aviso. Premindo a tecla @

Alterar a programacao de um aviso pro-
gramado. Premindo a tecla @

Para programar, ou alterar uma programagéo,
siga as instrucdes da seccdo «Programacgéo
temporizada do cozinhado», que encontrara
mais adiante neste guia de utilizagéo.
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PRE-AQUECIMENTO EM VAZIO:

DAR A VOLTA AOS ALIMENTOS

As receitas indicadas na tabela com o simbolo
10 requerem colocar o alimento com o forno ja
aquecido.

Quando selecionar uma destas receitas, ao co-
megar o cozinhado, aparecera o simbolo Jl no
ecra. Quando o forno atingir a temperatura de
cozinhado, o simbolo pisca e soa um alarme
para avisar que ja pode colocar o alimento.

O alarme desliga-se automaticamente ao abrir
a porta do forno para colocar o alimento € no
ecra de cozinhado aparece o tempo restante.

~

As receitas indicadas na tabela com o simbolo
O requerem dar a volta ao alimento durante o
cozinhado.

O forno avisa-lo-4 quando o deve fazer com
um alarme sonoro e, no ecrd de cozinhado,
aparecera o simbolo .

O alarme desliga-se automaticamente ao abrir
a porta do forno para dar a volta ao alimento.

PROGRAMACAO TEMPORIZADADOFORNO

OPCOES DE TEMPORIZAGCAO

Dispbe das seguintes opcdes de temporizacao
para programar um cozinhado:

Avisador: criar um alarme para soar ao
finalizar o tempo programado. O cozinhado
NAO termina quando termina o tempo. Tam-
bém pode criar um aviso para quando o forno
nao esta a cozinhar.

INFORMACAO

Pode programar um Aviso, em qualquer
momento, independentemente do forno es-
tar ou ndo a cozinhar.

As restantes opcdes de temporizagao so
estdo disponiveis quando o forno estiver a
cozinhar.
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Duracéao do Cozinhado: permite selecio-
nar o tempo que o forno vai estar a cozinhar.

Finalizado o tempo programado, soara um
alarme, o simbolo piscara e o forno deixara
de aquecer de forma automatica.

Prima qualquer tecla para parar o alarme e des-
ligar o forno.

Hora de Finalizacao do Cozinhado: per-
mite selecionar a hora até a qual o forno estara
a cozinhar.

Ao chegar a hora programada, soara um alar-
me, o simbolo piscara e o forno deixara de
aquecer de forma automatica.

Prima qualquer tecla para parar o alarme e des-
ligar o forno.

Inicio do cozinhado guardado Duracao
+ Hora de Finalizacao do Cozinhado):
Permite programar o forno para que comece o



cozinhado de forma automatica e se desligue
também de forma automatica, uma vez trans-
corrido o tempo de cozinhado programado.

INFORMACAO

Para programar esta opgao, devera progra-
mar consecutivamente a Duracéo e a Hora
de Finalizagéo do Cozinhado.

Podera aceder as opgdes de programacéo em
qualguer momento do cozinhado.

Da mesma forma, poderéa alterar uma progra-
magao ja estabelecida.

@El INFORMACAO

Se selecionou uma receita automatica, o
forno determinara automaticamente a Dura-
¢ao do cozinhado, pelo que esta opgao ndo
estara disponivel.

Porém, neste caso podera:

Programar a Hora de Finalizagéo durante os
primeiros dez minutos do cozinhado.

Programar em qualguer momento um aviso.

Funcoes de seguranca

PARA PROGRAMAR AS OPCOES
DE TEMPORIZAGAO

Programagao duragao do cozinhado

1. Prima a tecla @ para aceder a0 menu de
opgodes de temporizagao.

2. Gire o comando esquerdo para selecionar a
opc¢ao de programacao desejada.

3. Gire o comando direito para selecionar a
duracéo ou a hora de finalizagao de acordo
com a op¢ao escolhida.

INFORMACAO

O forno nao permitira selecionar uma hora
de finalizagdo anterior a hora atual.

Quando a hora de finalizagdo estiver pro-
gramada, aparecera na zona central a hora
atual para facilitar a selegéo.

4. Valide a selecéo com a tecla ‘

5. A seguir, voltara a aparecer o ecra de co-
zinhado. Podera ver as temporizagdes pro-
gramadas a direita do circulo central.

BLOQUEIO DE SEGURANGA PARA
CRIANGAS (BLOQUEIO DO PAINEL
DE CONTROLO)

Esta funcdo pode ser ativada a qualquer mo-
mento:
e Com o forno apagado. O blogueio para

criangas nao permitira que o forno seja ligado
a0 premir a tecla @

¢ Durante o uso do forno. Se ativar a funcéo
enquanto o forno cozinha ou esta em espera,
ficara bloqueada a resposta do teclado e dos
comandos e nenhum valor do cozinhado se
podera alterar.

Para ativar a fungéo, prima a tecla @ pro-

longadamente até que soe 1 sinal sonoro € o

simbolo (& seja apresentado no visor. O painel

de controlo esta bloqueado.
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Para desativar a fungao, prima de novo a te-
cla f@ prolongadamente até que soe 1 sinal
sonoro e o simbolo (@ desaparega.

BLOQUEIO MANUAL DA PORTA

Disponivel apenas nos modelos piroliticos.

Nos modelos piroliticos, o blogueio de segu-
ranga para criancas inclui o bloqueio da porta,
0 que impede a abertura da mesma.

Para abrir a porta, deve desativar o blogueio
de segurancga para criangas seguindo as ins-
trucdes indicadas anteriormente.

A ®

A ATENCAO

Antes de ativar o blogueio, confirme que a
porta do forno esta corretamente fechada.
Se a porta ndo estiver bem fechada, ndo
bloqueara, soara um alarme e piscara o sim-
bolo [&] no ecra.

Caso isso aconteca, feche bem a porta para
que 0 aviso termine e o blogueio comece.

Se néo deseja bloquear a porta, desative a
seguranga para criangas.

Esta funcao facilita a limpeza de gordura e res-
tos de sujidade que tenham aderido as paredes
do forno.

Para facilitar a limpeza, evite a acumulagéo de
sujidade. Limpe frequentemente o forno.

PROGRAMAR A FUNGAO
TEKA HYDROCLEAN®

A ATENGAO

Nao verta agua no interior do forno ainda
quente, pois podera danificar o esmalte do
mesmo.

Realize sempre o ciclo com o forno frio. Se o
procedimento for efetuado com o forno dema-
siado quente, podera haver alteragbes no re-
sultado e podera danificar o esmalte.

Retire previamente os tabuleiros e todos os
acessorios do interior do forno, incluindo os su-
portes dos tabuleiros ou as guias telescopicas.
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Para tal, siga as instrugcées presentes no
manual de instalacdao e manutencao forne-
cido com o forno.

1. Com o forno frio, coloque um pano estendi-
do na base do forno.

~

A8 J

2. Verta lentamente 200 ml de agua na parte
inferior da cavidade do forno.

= gl INFORMAGAO

Para melhores resultados, adicione uma
colher de sobremesa de detergente suave
para a loica no copo de agua antes de o
verter no pano.




3. Ligue o forno, gire o comando esquerdo
para selecionar a funcao (0] e valide com

.
. .
e *

4. A seguir ouvira um sinal sonoro que confirma
que a fungao Teka Hydroclean® ja comegou.

No ecra, sera apresentado o simbolo [0] e o
tempo restante para que termine a fungéo.

@El IMPORTANTE

Nao é possivel alterar a duragéo desta fun-
¢ao. Para terminar antes, desligue o forno
comatecla ©.

5. Assim que for atingida a hora de finalizagéo,
o forno desligar-se-a, sera emitido um sinal
sonoro e o simbolo [0]piscara rapidamente.

IMPORTANTE

Nao abra a porta do forno até que a fungao
Hydroclean® finalize.

A fase de arrefecimento € necessaria para o
correto funcionamento da fungéo.

6. Prima qualquer tecla com o dedo para parar
0 sinal sonoro e apagar o simbolo.[6].

7. O forno apagar-se-4 automaticamente.

8. O forno esta pronto para retirar os restos de
sujidade e a restante agua com o pano.

A fungao Hydroclean® é realizada a baixa tem-
peratura. No entanto, o tempo de arrefecimen-
to pode variar de acordo com a temperatura
ambiente.

A ATENCAO

Antes de tocar diretamente na superficie in-
terior do forno, certifique-se de que este se
encontra a uma temperatura adequada.

Se apds a realizagéo da fungao Hydroclean® for
necessaria uma limpeza mais profunda, utilize
detergentes neutros e esponjas n&o abrasivas.
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A ATENGAO

Antes de realizar o ciclo de limpeza por pird-
lise, leia atentamente as instrugoes de segu-
ranga disponibilizadas no inicio do manual
de Instalacdo e Manutencao.

Esta funcéo permite-lhe realizar um ciclo de
limpeza por pirdlise, durante o qual se produz
um processo de carbonizagdo das gorduras
acumuladas, devido as elevadas temperaturas
que sdo atingidas no interior do forno.

Em geral, recomenda-se a realizacdo de uma
pirdlise a cada 4 ou 5 cozinhados e a utilizagao
do programa mais adequado ao nivel de suji-
dade do seu forno. Em caso de maior sujidade,
escolha um programa de maior duragao.

Durante a pirdlise, a iluminagdo do forno per-
manecera apagada.

PROGRAMAR A FUNGAO PIROLISE

= El IMPORTANTE

Antes de realizar a pirdlise é imprescindivel
retirar todos os acessorios e loiga do forno,
incluindo os suportes de tabuleiros e/ou
guias telescopicas. Para tal, siga as instru-
cdes presentes no manual de instalagéo e
manutencao fornecido com o forno.

A ATENCAO

Retire quaisquer liquidos derramados ou
restos excessivos de sujidade do interior,
uma vez que, durante o processo de piro-
lise, estes podem inflamar-se e aumentar o
risco de incéndio.

A ATENGCAO

Antes de dar inicio ao programa de pirdlise,
certifique-se de que a porta do forno esta
devidamente fechada.
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1. Ligue o forno e selecione a funcao de pirdli-
se [ girando o comando esquerdo.

2. Com o comando direito, selecione o progra-
ma de pirdlise mais adequado ao nivel de
sujidade do forno:

P1: Pirélise suave. Duragéo 1 hora.
P2: Pirélise normal. Duragao 1 hora e 30 min.
P3: Pirdlise intensiva. Duracao 2 horas.

3. Valide a selecdo com a tecla . O blogueio
automatico da porta sera ativado de imedia-
to.

A ATENCAO

A pirdlise ndo comegara se a porta nao es-
tiver bem fechada. Soara um alarme e no
ecra piscara o simbolo [&].

Neste caso, feche bem a porta para que o
bloqueio atue e a pirdlise possa comecgar.

4. Quando a porta estiver blogueada, iluminar-
se-a o simbolo no ecra do reldgio e sera
apresentado o tempo restante para a finali-
zag&o da pirdlise.



= gl IMPORTANTE

O forno esta programado e a realizar o ciclo
de limpeza pirolitica.

Durante os primeiros 10 minutos, podera
atrasar o comeco da pirdlise, programando
a hora de finalizagdo da mesma. Para isso,
prima a tecla @para aceder a0 menu de
opc¢des de temporizacdo. Uma vez selecio-
nada a hora de finalizagéo, valide com a te-

cla .

Durante a pirolise ndo é possivel selecionar
outra opcao de temporizagéo. Mas, se qui-
ser, podera ativar o bloqueio de seguranca
para criangas.

Nao deve tentar abrir a porta do forno, pois
podera interromper o processo de limpeza.

5. Quando a limpeza pirolitica estiver finalizada,
ouvirda um sinal sonoro, o simbolo[t] pisca-
ra e sera apresentada a indicagdo 0:00 no
ecra.

6. Prima qualquer tecla do reldgio para parar o

sinal sonoro.

7. O forno desligar-se-a automaticamente.
8. O processo de aquecimento do forno finali-

Zou, no entanto, o forno esta excessivamen-
te quente e néo pode ser utilizado.

A refrigeracéo continua a funcionar até que
o forno arrefeca e o simbolo permanece
acesso.

= gl IMPORTANTE

Devido as altas temperaturas no interior do
forno, o tempo de arrefecimento pode variar
de acordo com a temperatura ambiente.

9. Assim que o forno tiver arrefecido, o sim-
bolo apagar-se-a e a porta ficara des-
bloqueada.

10. Abra a porta do forno e passe um pano

humedecido pelo interior da cavidade, reti-
rando a cinza produzida durante o ciclo de
limpeza. Em zonas de dificil acesso do in-
terior do forno, sera necessario limpar com
um esfregéo de fibra ndo metdlica.

11. Quando o interior do forno estiver limpo,

nao se esquega de voltar a colocar 0s su-
portes e 0s seus acessorios.

12. O forno esta preparado para um novo co-

zinhado.

@El IMPORTANTE

Caso detete algum problema durante a
programacao ou manuseio desta fungéo,
consulte o guia de instalagao e manutencao
fornecido com o seu forno.
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CANCELAMENTO DA PIROLISE Assim que a porta se encontre desblo-
queada e seja possivel abri-la, desapare-
cera o simbolo e a hora sera nova-
mente apresentada no ecra do reldgio.

A pirdlise € uma fungéo automatica e, como tal,
sO pode ser acionada através da programagao
do relégio. Para cancelar um processo de pir6-

lise em curso, é necessario desprogramar o b) Temperatura do interior segura: se a tem-
forno, seguindo estas instrucdes: peratura do interior do forno for segura, o
1. Prima a tecla @ desbloqueio realizar-se-a imediatamente.

3. Temperatura do interior segura: se a tempe-

o ratura do interior do forno for segura, o des-
2. Dependendo da temperatura do interior do bloqueio realizar-se-a de imediato e o forno

forno, podem ocorrer estas duas situacoes: regressara ao ecra de repouso.

A pirdlise € interrompida.

a) Temperatura do interior perigosa: neste
caso, a porta permanecera blogueada
até que a temperatura atinja valores se-
guros. No ecra aparecera o simbolo (&].
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0 iotion of i

Control panel

Lock/door switch
(only for pyrolytic models)

Grill element
Tray runners

Grid shelf
Tray

Hinge

Control Panel

Inner pane

Air cooling outlet

Door switch

(only for NON-pyrolytic models)
Cabinet mounting

Light

Back wall panel

Fan

Oven seal

Door

Dial to scroll through the menus on the left side of the screen. Cooking mode dial.

Display screen.

Dial to scroll through the menus on the right side of the screen. Cooking settings dial.

Keys.

Switching the oven
On/Off.

Cooking Assistant (PCA)

Access to the timing and
programming settings.

@ Access to the Personal

Altering the oven
temperature.

Activation / Deactivation of the
keypad / door lock depending on the model.

Confirm button.
Switching the inner light on/off.
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Switching on and setting the time

When plugging the oven in for the first time,
the logo will appear followed by 12:00 flashing
on the screen.

You must set the time in order to use the oven.

To do this select the hour with the left control
and the minutes with the right one.

Confirm the settings by pressing the (%) button
or waiting a few seconds.

An audible signal will be heard confirming that
the time has been set on the screen.

To change the time:

With the oven in standby (start screen), hold
the @ button until the time begins to flash.
Follow these steps to change the time:

A WARNING

The sensitivity of the touch controls
continuously adapt to the ambient
conditions. Make sure the glass surface of
the control panel is clean and free of any
obstacles when plugging in the oven.

If the clock does not respond correctly
when you touch the glass, unplug the oven
for a few seconds and then plug it in again.
Doing this causes the sensors to adjust
automatically and they will react again to
finger touch.
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DEMO MODE (Special function
for shop floors)

With the DEMO mode activated, you can
control the oven without heating.

Activating this mode is recommended if the
oven is to be plugged in at a showroom.

Activating DEMO mode

Before setting the clock, press the buttons
8 simultaneously until “DEMO Mode ON”
appears on the screen.

Then, set the time on the oven.

The word “DEMO” will be shown permanently
on the panel and the oven will work as normal,
but without heating up.

To deactivate DEMO mode, unplug the oven
from the socket.

A WARNING

In the event of a power failure, your
electronic clock/timer settings will be erased.

The time12:00 will appear.
You can set the time as described above.

If the oven door was locked before the
power cut, the locked symbol will appear
until it is unlocked.

This may take several minutes, depending
on the temperature inside the oven, and
during this period you cannot reset the time.

Once the door is unlocked, you can set the
time as described above.



Information that you will find on the display
screen of your oven and how this will be
displayed is outlined below.

START SCREEN/STANDBY

This screen will appear when the oven is not
working, but is still plugged in.

If the keypad or door locks are activated, the
@ and symbols will appear on the left side
of the screen.

If a timer has been programmed, the screen will
stop showing the time and show a countdown,
as can be seen in the image.

SELECTION SCREEN

Selecting functions.

When selecting a cooking function, automatic
recipe or timer programme the screen will be
split into two sections:

LEFT SECTION. This part of the screen shows
available cooking settings, automatic recipes
and timer programmes.

To select any one of these, turn the left dial
until the desired function appears and confirm
the selection with the button (if you do not
press any buttons, the oven will confirm this
automatically after a few seconds).

RIGHT SECTION. This part of the screen
shows the values that can be set according
to the selected mode: temperature, weight,
duration, finish time...

To select a value, turn the right dial until
the desired value appears and confirm the
selection with the button (if you do not
press any buttons, the oven will confirm this
automatically after a few seconds).
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COOKING INFORMATION SCREEN

During cooking, the information on the oven’s
status will appear on the screen around two
central circles:

Inner temperature circle. In red. Represents
the selected temperature on a scale.

Outer time circle.

¢ \WWhen showing how long the food has been
cooking, the circle is red. A white dot will
appear every 2 minutes.

* When showing how much time is left for
the cooking time to finish (countdown), the
circle is blue. A white dot will disappear every
2 minutes.

Inside these circles the following cooking
information is shown:

1. Selected temperature. The symbol °C
will flash until the selected temperature
is reached and whenever the oven is
transmitting heat to the food.
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2. Cooking time.

— If the timer has not been programmed, the
elapsed cooking time will be shown and a
red circle will appear around the time.

— If the timer has been set, the time left until
cooking ends (countdown) will be shown
and the circle will be blue.

— If the oven has been programmed, but is
set to delay (cooking has not yet started),
the total programmed cooking time will be
shown.

3. Cooking settings or automatic recipe
selection.

Outside of the circles, the following information
on additional settings is shown:

RIGHT SIDE OF THE SCREEN. If time
settings have been programmed, information
relevant to these is shown on the right side of
the screen.

4. Timer. Countdown with audible signal to
indicate the cooking time has finished.

5. [ Finish time.
LEFT SIDE OF THE SCREEN. Information on
activated safety settings.

6. @ Keypad lock. The child-safety lock will
light up when activated.

7. Door lock. ONLY FOR PYROLYTIC
MODELS. Will light up when the manual door
lock is activated.



Traditional cooking functions

OVEN FUNCTIONS

— gl INFORMATION

For a description of the use of each of these
functions, please consult the cooking guide
included with your oven.

ON / OFF BUTTON
CONVENTIONAL ﬂT
CONVENTIONAL WITH FAN ﬂT

GRILL AND BOTTOM HEAT ﬂT

EEEINIC]

MAXIGRILL

ﬂT Settings with fast preheating

@l ][

m
Q
o

0 O

GRILL
BoTTOM HEAT [I
pizza If

Turso [

ECO

SLOW COOKING
RISING DOUGH
DEFROSTING

HYDROCLEAN

PYROLYSIS (according to model)
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COOKING WITH
TRADITIONAL FUNCTIONS

Selecting functions.

Turn the oven on by pressing the @ button.

Turn the left dial until the desired function has
been reached.

The recommended temperature for the function
chosen will then appear on the right.

If desired, the temperature can be changed by
turning the right dial.

Confirm your choice with the button.
The oven will begin cooking.
At any time during the cooking process you can:

e Change the cooking function by turning
the left dial.
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e Change the cooking temperature by
turning the right dial.

¢ Programme the cooking timer or a duration
/finish time by pressing the @ button.

e Modify programmed timers or duration
/finish times by pressing the @ button.

= gl INFORMATION

To set or modify a programme, consult the
“Timed cooking programmes” section which
can be found further on in this users manual.

AUTOMATIC FAST PREHEATING

The functions indicated

preheating.

incorporate fast

During fast preheating the 10 symbol lights up.

We recommend waiting until this symbol goes
away before putting in the food.



Cooki ith the P | Cooking Assistant (PCA)

AUTOMATIC OVEN RECIPES

CHICKEN
DUCK
POULTRY LD GOOSE

TURKEY

DRUMSTICKS

SUCKLING PIG

BEEF

8¢

MEAT LAVB

CHOPS

QO

HAKE
FISH ax

SALMON

WHITE BREAD
BREAD > BROWN BREAD

WHOLEMEAL BREAD

n

THICK CRUST
PIZZA £>
THIN CRUST

n
I

CAKES IN A MOULD

LARGE FRUITCAKE

DESSERTS @

SMALL PIE

pote VO b I Q@ 9ces2R D

£ CAKES ON TRAYS

ﬂT Recipes that require preheating the oven while empty.

O Recipes that require turning the food.
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COOKING WITH THE PERSONAL
COOKING ASSISTANT

Turn the oven on by pressing @ button. Tap
the W button.

Recipe selection.

Turn the left dial until the type of food that you
want to cook is shown.

Available recipes for the selected food type wiil
appear on the left side of the screen. With the
right dial select the desired recipe and confirm it
with the button.

Then, on the right section of the screen, the

information that the oven needs to programme
the cooking will appear.

Depending on the recipe selected, the oven will
ask you to key in:

THE WEIGHT OF THE FOOD: Select with the
right dial and confirm with the button.

THE TEMPERATURE: Confirm the suggested
temperature for the recipe or select another
with the right dial and confirm with the (%) button.

LEVEL OF BROWNNESS: For some recipes,
you can select the finish:

¢ HIGH: Well browned
e MEDIUM: Medium browned
* LOW: Lightly browned

When all settings have been chosen, confirm
with the @) button.
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The oven will start cooking and the cooking
screen will appear in place of the selection
screen, showing the following information:

€ elected cooking temperature
€} emaining cooking time
|} ecipe selected

When the cooking time has finished an audible
signal will sound for approximately 90 seconds
and the cooking symbol will flash on the screen.
Press any button to turn off the audible signal.

The oven will turn off automatically.

@El INFORMATION

In the first 10 minutes of cooking, you will
be able to change the weight and level of
brownness, or set a finish time.

After this time, these settings will be set and
cannot be changed.

To change these cooking settings, tap the
button  and the oven will revert to the
selection screen.

Follow the instructions above.

At any time during the cooking process you
can:

Change the cooking temperature by touching
the button § . Confirm with the @ button.

Set the timer by pressing the @ button.

Change the existing timer by pressing the
@ button.

To set or modify a programme, consult the
“Timed cooking programmes” section which
can be found further on in this user manual.



PREHEATING WHILE EMPTY

TURNING FOOD

For recipes indicated in the table by the
symbol I, the oven must be preheated before
any food is put in.

When you select one of these recipes, the I
symbol will appear on the screen as cooking
begins. When the oven reaches the cooking
temperature, the symbol will flash and an audible
signal will sound to notify you that the food can
now be put into the oven.

When the door is opened to put in the food the
audible signal will switch off automatically, and
the remaining time will show on the cooking
screen.

Oven ti Hinas

For recipes indicated in the table by the symbol
{2, food must be turned during cooking.

The oven will notify you when to do this with an
audible signal and the < symbol will appear on
the cooking screen.

Opening the oven door to turn the food wil
cause the audible signal to turn off automatically.

TIMER OPTIONS

You can use the following timer options to
programme cooking:

Timer: An audible signal will sound when
the programmed time finishes. Cooking will
NOT stop when the timer sounds. The timer
can also be set when the oven is not cooking.

INFORMATION

You can set a timer at any time regardless of
whether or not the oven is cooking.

The rest of the timer options are available
only when the oven is cooking.

Cooking Time: Allows you to select for
how long the oven will cook.

An audible signal will sound at the end of the
programmed time, the symbol will flash and
the oven will stop heating automatically.

Tap any button to stop the audible signal and
turn the oven off.

Cooking Finish Time: Allows you to set
the time for when the oven will stop cooking.

An audible signal will sound when the set time
is reached, the symbol will flash and the
oven will stop heating automatically.

Tap any button to stop the audible signal and
turn the oven off.

Starting delayed cooking Cooking
Duration + Finish Time): Allows you to
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programme the oven to start cooking auto-
matically and switch off automatically once the
programmed time has ended.

INFORMATION

To programme this option, set the Cooking
Duration and Finish Time consecutively.

You can access the programming options at
any time during cooking.

Similarly, you can change an existing pro-
gramme.

— gl INFORMATION

If you have chosen an automatic recipe, the
oven will automatically determine the cook-
ing time so this option will not be available.

However, you can:

Programme the Finish Time during the first
ten minutes of cooking.

Set the timer at any time.

PROGRAMMING
THE TIMER OPTIONS

Programming during cooking.

1. Press the @ button to access the timer
options menu.

2. Turn the left dial to select the desired
programme option.

3. Turn the right dial to choose the duration or
finish time depending on the chosen option.

@El INFORMATION

The oven will not allow you to select a finish
time before the time it is now.

When programming a finish time, the
centre section will show the current time to
help you choose.

4. Confirm your choice with the button.

5. The cooking screen will then be shown again.
You will be able to see programmed timers to
the right of the central circle.

Safety instructi

CHILD SAFETY LOCK

(CONTROL PANEL LOCK)

This feature can be activated at any time:

¢ With the oven switched off. The child lock
will not allow the oven to be switched on
when the @ button is touched.
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e With the oven in use. If the feature is
activated while the oven is cooking or set to
delay, the keypad will not respond and it will
not be possible to use the dials or change the
cooking settings.

To activate this feature press and hold the
{8 button until you hear a beep and the symbol



@ appears on the screen. The control panel is
now locked.

To deactivate this feature touch and hold
the @ button again until you hear a beep and
the f symbol disappears.

LOCKING THE DOOR MANUALLY

Only available for pyrolytic models.

For pyrolytic models, the child safety lock
includes a door lock which prevents it from
being opened.

To open the door, the child safety lock must
be deactivated following the above-mentioned
instructions.

® .

Z/\ warmine

Before activating the lock, be sure that the
oven door is closed properly. If the door
is not properly closed, it will not lock, an
audible signal will sound and the symbol will
flash on the screen [(&].

If this happens, close the door until the
warning disappears and the lock works.

If you do not want to lock the door, deacti-
vate the child safety lock.

This feature helps to clean any grease and
other deposits from the sides of the oven.

Avoid letting deposits build up to make cleaning
easier. Clean the oven often.

PROGRAMMING THE TEKA
HYDROCLEAN® FUNCTION

A WARNING

Do not pour water into the hot oven as this
can damage the enamel.

Always run the cycle when the oven is cold.
Results may be affected if you do so while the
oven is too hot and in addition can damage the
enamel.

First remove the trays and all accessories from
inside the oven, including the tray runners and
telescopic guide rails.

To clean these, follow the instructions in
the Installation and Maintenance booklet
that comes with your oven.

1. With the oven cold, spread a cloth on the
bottom of the oven.

2. Slowly pour 200 ml of water onto the bottom
of the oven.

= gl INFORMATION

For best results, add a teaspoon of mild
washing-up detergent to a glass of water
before pouring it onto a cloth.
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3. Switch the oven on, turning the left dial to
select the [0] function and confirm with the

button.

- ..,
-
-
.
.

23:59

.
. .
e *

4. An audible signal will be heard confirming
that the Teka Hydroclean® feature has been
activated.

On the screen the [0] symbol will appear as will
the remaining time the cycle needs to finish.

= gl IMPORTANT

The duration of this cycle cannot be
changed. To stop before the completion of
the cycle, turn the oven off by pressing the
button @.
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5. When the cycle ends, the oven will turn itself
off, an audible signal will sound and the (0]
symbol will flash quickly.

IMPORTANT

Do not open the oven door until the Hydro-
clean® cycle has ended completely.

The cooling cycle is necessary for this fea-
ture to work properly.

6. Press any button with your fingertip to stop
the audible signal and to turn off the
symbol.

7. The oven will turn off automatically.

8. The oven is ready for dirt deposits and
excess water to be removed with the cloth.

The Hydroclean® feature works at low tem-
peratures. However, cooling times can vary
according to room temperature.

A WARNING

Before touching the inner surface of the oven
directly, make sure that the temperature
is not too hot.

If a deeper clean is required after running the
Hydroclean® feature, use neutral detergents
and non-abrasive sponges.



Pyrolytic self-cleaning function

A WARNING

Before carrying out the pyrolytic cleaning
cycle, carefully read the safety instructions
found at the beginning of the Installation and
Maintenance booklet.

This feature allows you to run the pyrolytic
cleaning cycle during which built-up grease
deposits are burned off by the high temperatures

inside the oven.

Generally, a pyrolytic cycle is recommended
after every 4-5 uses; choose the most suitable
programme depending on how dirty your oven
is. For very dirty ovens, choose a longer cycle.

During the pyrolytic cycle the light inside the

oven will remain off.

PROGRAMMING THE
PYROLYTIC FUNCTION

= gl IMPORTANT

Before carrying out the pyrolytic cleaning
cycle, remove all accessories and dishes from
the oven, including the shelf runners and/or
telescopic guide rails. To clean these follow
the instructions in the Installation and Mainte-
nance booklet that comes with your oven.

A WARNING

Clean any spillages or excess dirt, as during
the pyrolytic cleaning cycle these can ignite
and become a fire hazard.

A WARNING

Before running the pyrolytic cycle, ensure
that the oven is properly closed.

1. Turn the oven on and select the Pyrolysis

feature using the left dial.

2. Use the right dial to choose the most
suitable pyrolytic programme depending on
how dirty your oven is:

P1: Gentle pyrolysis. Lasts 1 hour.
P2: Medium pyrolysis. Lasts 1.5 hours.
P3: Intensive pyrolysis. Lasts 2 hours.

. Confirm your choice with the button.
Immediately afterwards, the door will lock
automatically.

A WARNING

If the door is not properly closed, the
pyrolysis cycle will not begin. An audible
signal will sound and the symbol will flash on
the screen (&].

If this occurs, close the door properly to
activate the lock and start the pyrolytic cycle.

4. \When the door is locked the symbol will

light up on the clock display and the time
remaining until the end of the cycle will be
shown.
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6. Press any key to disable the audible signal.
7. The oven will turn off automatically.

8. The oven’s heating process has ended,
however the oven is extremely hot and
cannot be used.

The cooling motor will operate and the
symbol will remain on until the oven cools
down.

= gl IMPORTANT

_;||MPORTANT The cooling process may vary according
The oven is programmed and the pyrolytic to room temperature because of the high
cleaning cycle is under way. temperatures inside the oven.

In the first 10 minutes you can delay the
start of the pyrolysis by programming an
end time. To do so, press the button to
access the timer options menu. Once the

9. Once your oven has cooled the symbol
will go off and the door will unlock.

end time has been selected confirm it using 10. Open the oven door and wipe the
the button (. inside with a damp cloth, cleaning up the
During the pyrolytic cycle you cannot select ash produced during the cleaning cycle.
a different timer option. If you wish, you can Hard-to-reach areas in the oven will need to
activate the child safety lock. be cleaned with a non-metal fibre scourer.
Do not try to open the oven door as this may 11. Once the oven is clean, do not forget to
interrupt the cleaning process. replace the runners and accessories.

12. The oven is now ready to be used again.

5. When the pyrolytic cleaning cycle ends, an

audible signal will sound, the [%] symbol wil IMPORTANT

flash and 00:00 will appear on the screen.

If you have any problems with the program-
ming and use of this feature, consult the
Installation and Maintenance booklet includ-
ed with your oven.
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CANCELLING THE PYROLYSIS

Pyrolysis is an automatic function and as
such, can only be activated using the timer
programme. To cancel the pyrolysis the oven
has to be reset, following the instructions below:

1. Press the @ button.
The pyrolysis will stop.

2. Two situations can arise in relation to the
inside temperature of the oven:

a) Dangerous inside temperature: In this
case, the door will remain locked until the
temperature falls to a safe level. The
symbol will appear on the screen.

Special Functions

When the door is unlocked and can be
opened, the symbol will disappear
and the time will be shown again on the
clock display.

b) Safe inside temperature: If the inside
temperature of the oven is safe, it will
unlock immediately.

3. Safe inside temperature: If the inside

temperature of the oven is safe, it will unlock
immediately and the oven will revert to the
standby screen.

SABBATH FUNCTION
Only available in certain models.

The Sabbath function permits a constant tem-
perature to be maintained inside the oven for
a maximum of 72 hours, allowing food to be
warmed up in the oven during this time.

TO USE THE SABBATH FUNCTION

e Switch on the oven by pressing @

e Turn the left knob until function @ is high-
lighted.
¢ If you wish, you can change the temperature

by turning the right control in a temperature
range from 60 °C to 95 °C.

e Confirm the selection by pressing .

e The oven will start to heat up and the control
panel lock will be activated.

¢ During the Sabbath function, the interior oven
light remains off.

® The Sabbath function cannot be timed. The
time is displayed on the screen.

¢ The control panel remains locked and the se-
lected temperature cannot be modified.

e To witch off the Sabbath function, switch off
the oven by pressing @
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Panneau de commande

Verrouillage / interrupteur de porte
(pour les modeles a pyrolyse
uniguement)

Résistance du gril

Supports plagues
Grille
Plaque

Charniére

Vitre intérieure
Sortie d’air de refroidissement

Interrupteur de porte
uniguement pour les modeles
SANS PYROLYSE

, Fixation au meuble

N\ Ampoule

Panneau du fond
Turbine

Joint de four
Porte

Commande pour parcourir les menus de la partie gauche de I'écran. Sélecteur de modes de cuisson.

Ecran d’affichage.
Commande pour parcourir les menus de la partie droite de I’écran. Sélecteur des réglages de cuisson.

Touches.
(D Allumage/ g Modification des
Arrét du four. températures du four.
@ Acceés a l’assistant personnel @ Activation/désactivation du verrouillage
de cuisson (APC) du clavier / porte selon les modéles.
@ Acces aux fonctions de Touche de validation.
minuterie et de programmation Arrét / Allumage de la lumiére intérieure.

du four.
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Allumage et réglage de I’heure

Lorsque vous branchez le four pour la premiere
fois au secteur, le logo apparait suivi de I'indica-
tion clignotante 12:00.

Pour pouvoir utiliser le four, il est nécessaire de
mettre I'horloge a I'’heure.

Pour cela, sélectionnez les heures avec la com-
mande de gauche et les minutes avec la com-
mande de droite.

Validez la sélection avec la touche ou atten-
dez quelques secondes.

Un signal sonore est émis pour confirmer et
I’heure se fixe sur I'écran.

Pour modifier I’heure :

Avec le four en veille (écran d’accueil), main-
tenez la touche enfoncée jusqu’a ce que
I’heure se mette a clignoter. Suivez les étapes
décrites pour modifier I'heure.

A MISE EN GARDE

La sensibilité des touches tactiles s’adapte
constamment aux conditions ambiantes.
Lorsque vous branchez le four au secteur
électrique, veillez a ce que la surface vitrée
du tableau de commande soit propre et
sans aucun obstacle.

Si I'écran ne répond pas correctement
lorsque vous touchez la vitre avec le doigt, il
faut débrancher le four du secteur électrique
et le rebrancher aprés un court instant. Ceci
permet de régler automatiquement les cap-
teurs qui réagiront de nouveau lorsque vous
toucherez les commandes tactiles.

MODE DEMO (Fonction spéciale pour les
expositions)

Lorsque le mode DEMO est activé, le four peut
étre utilisé sans gu’il ne chauffe.

Il est recommandé d’activer ce mode si le four
va étre installé dans une exposition tout en
étant branché au secteur.

Activation du mode DEMO

Avant de mettre I'horloge a I’heure, appuyez si-
multanément sur les touches @ et & | jusqu’a
ce que I'indication <xDEMO Mode ON» s’affiche
al’écran.

Mettez ensuite le four a I'heure.

Le mot «<DEMO» reste affiché a I'écran et le four
peut fonctionner normalement. Cependant, il
ne chauffera pas.

Pour désactiver le mode DEMO, vous devez
débrancher le four du secteur.

A MISE EN GARDE

En cas de coupure de courant, toute la pro-
grammation de I'horloge électronique est
annulée.

L'indication 12:00 apparaitra.

Vous pourrez mettre I’horloge a I’heure en
suivant les instructions précédentes.

Si la porte du four était verrouillée avant la
coupure de courant, le symbole de verrouil-
lage s'allumera jusqu'a ce que la porte se
déverrouille.

Cela peut prendre plusieurs minutes en
fonction de la température du four ; pendant
ce temps, vous ne pourrez pas mettre I'hor-
loge a I'heure.

Une fois la porte déverrouillée, vous pourrez
mettre I'horloge a I'heure en suivant les ins-
tructions précédentes.
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Veuillez trouver ci-dessous la description de
l'information s’affichant sur I'’écran d’affichage
de votre four et de la fagon dont elle s’affiche.

ECRAN D’ACCUEIL / VEILLE

Cet écran apparait lorsque le four ne fonctionne
pas mais qu’il est branché au secteur.

Si le verrouillage du clavier ou celui de la porte
est activé, les symboles (@ et (8] s'affichent
sur la partie gauche de I'écran.

Sivous avez programmé une alarme, I'écran af-
fiche un compte a rebours a la place de I'heure,
comme sur I'image suivante.
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ECRAN DE SELECTION

Sélecteur de fonction.

Pendant la sélection d’une fonction de cuisson,
d’une recette automatique ou de la fonction
d’horloge, I'écran apparait divisé en deux par-
ties :

PARTIE GAUCHE. Dans cette partie de
I’écran se trouvent les fonctions de cuisson, les
recettes automatiques ou les fonctions de pro-
grammation de I'horloge disponibles pour leur
sélection.

Pour en sélectionner une, tournez la commande
de gauche jusqu’a ce que la fonction souhaitée
apparaisse en plus grand et validez la sélection
avec la touche (si vous ne touchez arien, le
four valide la sélection automatiquement apres
quelques secondes).

PARTIE DROITE. Dans cette partie de I'écran
se trouvent les valeurs a régler en fonction du
mode sélectionné : température, poids, durée,
heure de fin, ...

Pour sélectionner une valeur, tournez la com-
mande de droite jusqu’a ce que la valeur sou-
haitée apparaisse en plus grand et validez la
sélection avec la touche (si vous ne touchez
a rien, le four valide la sélection automatique-
ment apres quelques secondes).



ECRAN DE CUISSON

Pendant la cuisson, 'information sur I'état du
four s’affiche a I’écran, organisée autour de
deux cercles centraux :

Le cercle intérieur de température. En
rouge. Il représente, a I'échelle, la température
sélectionnée.

Le cercle extérieur de temps.

e Enrouge lorsqu’il montre le temps que le four
a passeé en pleine cuisson. Un point blanc ap-
parait toutes les 2 minutes.

e En bleu lorsqu’il montre le temps qu’il reste
pour gue la cuisson se termine (compte a re-
bours). Un point blanc disparait toutes les 2
minutes.

Dans ces cercles, vous trouvez I'information
suivante sur la cuisson :

1. Température sélectionnée. Le symbole
°C clignote jusqu’a ce que la température
sélectionnée est atteinte et a condition que
le four transmette de la chaleur a I'aliment.

2. Durée de cuisson.

— Si vous n’avez pas programmé I'horloge,
il indique le temps que le four a passé en
pleine cuisson et le cercle de temps s’af-
fiche en rouge.

— Si vous l'avez programmé, il indique le
temps qu'il reste pour que la cuisson se
termine (compte a rebours) et le cercle de
temps s’affiche en bleu.

— Si le four est programmé mais en attente
(la cuisson n’a pas commencé), il indique
le temps de cuisson total programmé.

3. Fonction de cuisson ou recette automa-
tique sélectionnée.

Hors des cercles, vous trouvez l'information
suivante sur les fonctions supplémentaires :

PARTIE DROITE DE L’ECRAN. Si vous avez
programmé des fonctions de temps, I'informa-
tion relative a ces fonctions se trouve dans la
partie droite de I'écran.

4, Avertisseur. Compte a rebours pour la
fin de I'alarme programmeée.

5. Heure de fin.

PARTIE GAUCHE DE L’ECRAN. Information
sur les fonctions de sécurité activées.

6. (3 Verrouillage du clavier. S’illumine
lorsque le verrouillage de sécurité pour les
enfants est activé.

7. Verrouillage de la porte. POUR LES
MODELES A PYROLYSE UNIQUEMENT.
S'’illumine lorsque le verrouillage manuel de
porte est activé.
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FONCTIONS DU FOUR

= gl INFORMATION

Consultez le guide de cuisson fourni avec
votre four pour connaitre I'utilisation détaillée
de chacune des fonctions.

DECONNEXION

CUISSON TRADITIONNELLE ﬂT

= 1O

CUISSON TRADITIONNELLE
A TURBINE ﬂT

GRIL ET soLE [!

4] ¢

MAXI GRIL

@l ][

m
Q
o

0 O

GRIL

soLe If

pizza Il

Turso !

MODE ECO

CUISSON A FEUX DOUX
FERMENTATION DE PATES
DECONGELATION
HYDROCLEAN

PYROLYSE (selon le modéle)

!lT Fonctions intégrant un préchauffage rapide automatique
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POUR CUISINER AVEC LES FONCTIONS
TRADITIONNELLES

Sélecteur de fonction.

Allumez le four en appuyant sur la touche @

Tournez la commande de gauche jusqu’'a ce
que la fonction souhaitée apparaisse en plus
grand.

La température recommandée pour la fonction
choisie s’affiche ensuite a droite.

Si vous le souhaitez, vous pouvez modifier la
température en tournant la commande de
droite.

Validez la sélection avec la touche .
LLe four commence la cuisson.
A tout moment de la cuisson, vous pouvez :

e Changer la fonction de cuisson, en tour-
nant la commande de gauche.

e Modifier la température de cuisson en

tournant la commande de droite.

¢ Programmer une alarme ou une durée/
heure de fin de cuisson. En appuyant sur
la touche @

¢ Modifier la programmation des alarmes
ou de la durée/heure de fin programmée.
En appuyant sur la touche @

@El INFORMATION

Pour programmer ou modifier une program-
mation, consultez le paragraphe « Program-
mation de cuisson avec minuterie » que vous
trouverez plus loin dans ce guide d’utilisation.

PRECHAUFFAGE RAPIDE
AUTOMATIQUE

Les fonctions indiquées integrent un préchauf-
fage rapide automatique

Pendant le préchauffage rapide, le symbole ﬂT
s’allume.

Il est recommandé d’attendre que ce symbole
s’éteigne avant d’introduire I'aliment.
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Cui Passistant | de cui (APC)

RECETTES AUTOMATIQUES DU FOUR

@

POULET
CANARD
VOLAILLES D OIE

DINDE

CUISSES

COCHON DE LAIT

QO

BCEUF

8¢

VIANDES AGNEAU

COTES

COLIN
poissons <X

SAUMON

PAIN BLANC JlT
PAINS > PAIN NOIR JlT

PAIN COMPLET

A PIZZA A PATE EPAISSE JlT
PIZZAS £ 1
PIzZA A PATE FINE ﬂ

GATEAU EN MOULE

GATEAU AUX FRUITS

DESSERTS @
PETIT GATEAU AUX FRUITS

pote VO b I Q@ 9ces2R D

£ GATEAU SUR PLAQUE

ﬂT Recettes nécessitant le préchauffage du four a vide.

O Recettes pour lesquelles il faut retourner I'aliment.
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POUR CUISINER AVEC L’ASSISTANT
PERSONNEL DE CUISSON

Allumez le four en appuyant sur la touche @

Appuyez sur la touche i .

Sélection de la recette.

Tournez la commande de gauche jusqu’a ce
que le type d’aliment que vous souhaitez cuisi-
ner apparaisse en plus grand.

Dans la partie droite de I’écran, vous trouve-
rez ensuite les recettes disponibles pour le
type d’aliment sélectionné. Sélectionnez avec
la commande de droite la recette souhaitée et
validez la sélection avec la touche .

Dans la partie droite de I'écran, vous trouvez
ensuite I'information dont le four a besoin pour
programmer la cuisson.

Selon la recette sélectionnée, le four vous de-
mande d’introduire :

POIDS DE L'ALIMENT : Sélectionnez avec la
commande de droite et validez avec la touche

TEMPERATURE : Validez la température pro-
posée pour la recette ou sélectionnez-en une
autre avec la commande de droite et validez
avec la touche .

DEGRE DE FINITION : Vous pouvez sélec-
tionner le degré de finition pour certaines cuis-
sons :

e ELEVE: Bien cuit
¢ MOYEN : A point
e FAIBLE: Saignant

Une fois tous les parameétres sélectionnés, vali-
dez avec la touche .

LLe four commence la cuisson et I'’écran de sé-
lection fait place a I'’écran de cuisson sur lequel
vous trouvez I'information suivante :

o a température de cuisson sélectionnée
4 e temps de cuisson restant
< a recette sélectionnée

Une fois la cuisson terminée, une alarme sonne
pendant environ 90 secondes et le symbole de
cuisson clignote sur I'écran. Appuyez sur n’im-
porte quelle touche pour arréter I'alarme.

Le four s’éteint automatiquement.

INFORMATION

Pendant les 10 premieres minutes de cuis-
son, vous pouvez maodifier le poids et le de-
gré de finition ou programmer une heure de
fin de cuisson.

Une fois ce temps écoulé, ces valeurs se
fixent et ne pourront pas étre modifiées.

Pour modifier ces valeurs de cuisson, ap-
puyez sur la touche fuf et le four retourne sur
I’écran de sélection.

Suivez les étapes indiquées précédemment.

A tout moment de la cuisson, vous pouvez :

Modifier la température de cuisson, en ap-
puyant sur la touche 8 . Validez avec la touche

Programmer une alarme. En appuyant sur la
touche @

Modifier la programmation d’'une alarme
programmeée. En appuyant sur la touche @

Pour programmer ou modifier une program-
mation, suivez les instructions du paragraphe
« Programmation de cuisson avec minuterie »
que vous trouverez plus loin dans ce guide
d’utilisation.
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PRECHAUFFAGE A VIDE

RETOURNER L'ALIMENT

Les recettes présentes dans le tableau avec le
symbole I requierent I'introduction de I'aliment
dans un four déja chaud.

Lorsque vous sélectionnez une de ces recettes,
le symbole Il s’ affiche & I'écran lorsque la cuis-
son commence. Lorsque le four atteint la tem-
pérature de cuisson, le symbole clignote et une
alarme sonne pour vous avertir que vous pou-
vez introduire I'aliment.

Lalarme s’éteint automatiqguement lorsque
vous ouvrez la porte du four pour introduire
I'aliment et le temps restant s’affiche sur I'écran
de cuisson.

Pour les recettes présentes dans le tableau
avec le symbole <, il faut retourner I'aliment
pendant la cuisson.

Le four vous indique quand vous devez le faire
avec une alarme sonore et le symbole  s’af-
fiche sur I'’écran de cuisson.

L'alarme s’éteint automatiquement lorsque
VOUS ouvrez la porte du four pour retourner Iali-
ment.

P i inuterie du f

OPTIONS DE MINUTERIE

Pour programmer une cuisson, vous disposez
des options de minuterie suivantes :

Avertisseur : Une alarme sonne lorsque le
temps de programmation est écoulé. La cuis-
son NE S’ARRETE PAS lorsque le temps est
écoulé. Vous pouvez également programmer
une alarme lorsque le four n’est pas en pleine
cuisson.

@El INFORMATION

Vous pouvez programmer une alarme a tout
moment, que le four soit en pleine cuisson
ou non.

Les autres options de minuterie sont dis-
ponibles uniguement lorsque le four est en
pleine cuisson.
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Durée de cuisson : Permet de sélection-
ner le temps pendant lequel le four sera en
pleine cuisson.

Lorsque le temps programmé est écoulé, une
alarme sonne, le symbole clignote et le four
cesse automatiquement de chauffer.

Appuyez sur n'importe quelle touche pour arré-
ter I'alarme et éteindre le four.

Heure de fin de cuisson : Permet de sé-
lectionner I'heure jusqu’a laquelle le four sera
en pleine cuisson.

Lorsque I'heure prommée arrive, une alarme
sonne, le symbole clignote et le four cesse
automatiquement de chauffer.

Appuyez sur n'importe quelle touche pour arré-
ter 'alarme et éteindre le four.

Début de cuisson différé (=] Durée +
Heure de fin de cuisson) : Permet de pro-



grammer le four pour qu’il commence la cuis-
son automatiquement et s’éteigne également
automatiquement une fois le temps de cuisson
programmé écoulé.

INFORMATION

Pour programmer cette option, vous devrez
programmer consécutivement la durée et
I’heure de fin de cuisson.

Vous pouvez accéder aux options de program-
mation a tout moment d’une cuisson.

De méme, vous pouvez accéder a la modifica-
tion d’une programmation déja établie.

= gl INFORMATION

Si vous avez sélectionné une recette auto-
matique, le four détermine automatiquement
la durée de cuisson, c’est pourquoi cette
option n’est pas disponible.

Dans ce cas, vous pouvez :

Programmer I'heure de fin de cuisson pen-
dant les dix premieres minutes de cuisson.

Programmer une alarme a tout moment.

POUR PROGRAMMER LES OPTIONS
DE MINUTERIE

Programmation durée de cuisson.

1. Appuyez sur la touche @ pour accéder au
menu d’options de minuterie.

2. Tournez la commande de gauche pour sélec-
tionner I'option de programmation souhaitée.

3. Tournez la commande de droite pour sélec-
tionner la durée ou I’heure de fin selon I'op-
tion choisie.

INFORMATION

Le four n’autorise pas la sélection d’une
heure de fin antérieure a I'heure actuelle.

Lorsgu’une heure de fin est programmée,
I’heure actuelle est indiquée sur la partie
centrale pour faciliter la sélection.

4. Validez la sélection avec la touche .

5. Ensuite, I'écran de cuisson réapparait. Vous
pourrez voir les minuteries programmeées a
droite du cercle central.

Foncti le sécurité

VERROUILLAGE DE SECURITE POUR LES
ENFANTS (VERROUILLAGE DU PANNEAU
DE CONTROLE)

Cette fonction peut étre sélectionnée a tout
moment pendant I'utilisation du four.

¢ Avec le four éteint. Le verrouillage pour les
enfants empéche le four de s’allumer en ap-
puyant sur la touche @

¢ Pendant l'utilisation du four. Si la fonction
s’active alors que le four est en pleine cuis-
son ou en veille, la réponse du clavier se ver-
rouille et les commandes ainsi que les valeurs
de cuisson ne pourront pas étre modifiées.

Pour activer la fonction, appuyez de fagon
prolongée sur la touche @ jusqu'a ce qu'un
bip sonore retentisse et que le symbole (@
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s’affiche a I’écran. Le panneau de contrdle est
verrouillé.

Pour désactiver la fonction, appuyez de
nouveau de fagon prolongée sur la touche &
jusqu’a ce qu’un bip sonore retentisse et que le
symbole (3 disparaisse.

VERROUILLAGE MANUEL DE PORTE

Disponible pour les modéles a pyrolyse
uniquement.

Sur les modeles a pyrolyse, le verrouillage de
sécurité pour les enfants comprend le verrouil-
lage de la porte, ce qui empéche son ouverture.

i ®

Pour ouvrir la porte, vous devez désactiver le
verrouillage de sécurité pour les enfants en sui-
vant les instructions indiquées précédemment.

MISE EN GARDE

Avant d'activer le verrouillage, assurez-vous
que la porte du four est bien fermée. Si la
porte n'est pas bien fermée, elle ne se ver-
rouille pas, une alarme sonne et le symbole
clignote sur I'écran.

Si cela se produit, fermez correctement
la porte pour que l'alarme disparaisse et
qu’elle puisse se verrouiller.

Si vous ne souhaitez pas verrouiller la porte,
désactivez la sécurité pour enfants.

Cette fonction facilite le nettoyage des traces
de graisse et de saleté pouvant rester collées
aux parois du four.

Pour un nettoyage plus efficace, évitez que la sa-
leté ne s’accumule. Nettoyez régulicrement le four.

PROGRAMMER LA FONCTION
TEKA HYDROCLEAN®

A MISE EN GARDE

Ne versez pas d'eau a lintérieur du four
chaud : cette opération peut endommager
I’émail de votre four.

Effectuez systématiquement le cycle de net-
toyage lorsque le four est froid. Si le cycle est
lancé avec un four trop chaud, il est possible
que le résultat ne soit pas celui attendu en plus
d’endommager I'émail

Retirez préalablement les plaques et tous les
accessoires présents a l'intérieur du four, vy
compris les supports de plaques ou les rails
télescopiques.
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Pour ce faire, suivez les instructions figu-
rant dans le manuel d’installation et d’en-
tretien fourni avec votre four.

1. Lorsque le four est froid, placez un chiffon au
fond de celui-ci.

A J

2. Versez lentement 200 ml d’eau dans la cavité
inférieure du four.

= gl INFORMATION

Pour un meilleur résultat, ajoutez une cuillere
de liquide vaisselle doux dans le verre d'eau
avant de le verser sur le chiffon.




3. Allumez le four, tournez la commande de
gauche pour sélectionner la fonction (0] et
validez avec .

.
. .
e *

4. Un signal sonore est alors émis pour confir-
mer la mise en marche de la fonction Teka
Hydroclean®.

Sur I'écran, vous voyez le symbole [0] et le
temps restant pour que la fonction s’achéve.

IMPORTANT

La durée de cette fonction ne peut pas étre
modifiée. Pour terminer avant |'écoulement
total de cette durée, éteignez le four en ap-
puyant sur la touche @ .

5. A I'neure de fin de cycle, le four s’éteint, un
signal sonore retentit et le symbole (0] se
met a clignoter rapidement.

IMPORTANT

Maintenez la porte du four fermée jusqu’a la
fin de la fonction Hydroclean®.

La phase de refroidissement est nécessaire
au bon déroulement de cette derniere.

6. Appuyez sur n’importe quelle touche pour
couper le signal sonore et éteindre le sym-
bole [0].

7. Le four s’éteint automatiquement.

8. Le four est prét pour retirer les restes de sa-
leté et I'excés d’eau avec le chiffon.

La fonction Hydroclean® est réalisée a basse
température. Les durées de refroidissement
peuvent néanmoins varier en fonction de la
température ambiante.

A MISE EN GARDE

Avant de toucher directement la surface in-
térieure du four, veillez a ce que la tempéra-
ture soit appropriée.

Si un nettoyage en profondeur s’avere néces-
saire apres I'utilisation de la fonction Hydro-
clean @, utilisez des détergents neutres et des
éponges douces non abrasives.

Guide d'utilisation 59



A MISE EN GARDE

Avant d’effectuer le cycle de nettoyage par
pyrolyse, lisez attentivement les instructions
de sécurité que vous trouverez au début du
manuel d’installation et d’entretien.

Cette fonction vous permet de réaliser un cy-
cle de nettoyage par pyrolyse durant lequel,
en raison des hautes températures atteintes a
P'intérieur du four, se produit un processus de
carbonisation des graisses accumulées.

Il est généralement recommandé de réaliser
une pyrolyse toutes les 4-5 cuissons et d’uti-
liser le programme le plus approprié au niveau
de saleté du four. Plus le four est sale, plus la
durée du programme doit étre longue.

L’éclairage intérieur du four restera éteint durant
la pyrolyse

PROGRAMMER LA FONCTION PYROLYSE

= gl IMPORTANT

Avant de lancer la pyrolyse, il est indispen-
sable de retirer tous les accessoires et la
vaisselle du four, y compris les supports des
plaques et/ou les rails télescopiques. Pour
ce faire, suivez les instructions figurant dans
le manuel d’installation et d’entretien fourni
avec votre four.

A MISE EN GARDE

Retirer du four tout écoulement ou résidu de
saleté majeur car ils pourraient prendre feu
et déclencher un incendie durant la pyrolyse.

A MISE EN GARDE

Avant de mettre en marche la pyrolyse, as-
surez-vous que la porte du four est bien fer-
mée.
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1. Allumez le four et sélectionnez la fonction
Pyrolyse en tournant la commande de
gauche.

2. Avec la commande de droite, sélectionnez

le programme de pyrolyse le plus adapté au
niveau de saleté de votre four :

P1 : Pyrolyse douce. Durée 1 heure.

P2 : Pyrolyse normale. Durée 1 heure et 30
minutes.

P3 : Pyrolyse forte. Durée 2 heures.

3. Validez la sélection avec la touche . Le

verrouillage automatique de porte s’effectue
immédiatement apres.

A MISE EN GARDE

Si la porte n'est pas bien fermée, la pyrolyse
ne commence pas. Une alarme sonne et le
symbole (8] clignote sur I'écran.

Si cela se produit, fermez correctement la
porte pour qu’elle se verrouille et que la py-
rolyse puisse commencer.

4. Lorsque la porte est verrouillée, le symbole

s’allume sur I'écran de I'horloge et le
temps restant avant la fin de la pyrolyse est
indiqué.



6. Appuyez sur n’importe quel symbole de
I’horloge pour arréter le signal sonore.

7. Le four s’éteint automatiquement.

8. Le processus de chauffage du four est termi-

= gl IMPORTANT

Le four est programmé et effectue le cycle
de nettoyage par pyrolyse.

Pendant les 10 premieres minutes, vous
pouvez retarder le début de la pyrolyse en
programmant son heure de fin. Pour cela,
appuyez sur la touche @ pour accéder
au menu d’options de minuterie. Une fois
I’heure de fin sélectionnée, validez avec la
touche .

Pendant la pyrolyse, vous ne pouvez sélec-
tionner aucune autre option de minuterie.
Mais vous pouvez, si vous le souhaitez, ac-
tiver le verrouillage de sécurité pour les en-
fants.

N’essayez pas non plus d'ouvrir la porte du
four au risque d’interrompre le processus de
nettoyage.

5. Lorsque le cycle de nettoyage par pyrolyse
s’acheve, un signal sonore est émis, le sym-
bole [£] clignote et I'ndication 00:00 s’af-
fiche a I'écran.

né, le four reste cependant trés chaud et ne
peut étre utilisé.

Le refroidissement se poursuit jusgu’a ce
que le four ait refroidi et le symbole reste
allumé.

@El IMPORTANT

En raison des fortes températures a l'inté-
rieur du four, le temps de refroidissement
peut varier en fonction de la température
ambiante.

9. Une fois que votre four a refroidi, le sym-
bole s’éteint et la porte est déverrouil-
lée.

10. Ouvrez la porte du four et passez un chif-

fon humide a 'intérieur de la cavité, afin de
retirer la cendre produite durant le cycle de
nettoyage. Dans les coins difficiles d’acces
a lintérieur du four, il faudra utiliser une
éponge en fibre non métallique.

11. Une fois I'intérieur du four propre, n’oubliez

pas de remettre les supports et les usten-
siles.

12. Le four est prét pour une prochaine utilisa-

tion.

@El IMPORTANT

Si vous repérez un quelconque probleme
dans la programmation et ['utilisation de
cette fonction, reportez-vous au guide d’uti-
lisation et d’entretien fourni avec votre four.
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ANNULATION DE LA PYROLYSE

La pyrolyse est une fonction automatique, elle
se met donc uniguement en marche par le biais
de la programmation de I’horloge. Pour annuler
une pyrolyse en cours, il est nécessaire de dé-
programmer le four en suivant les instructions
suivantes :

1. Appuyez sur la touche @
La pyrolyse s’arréte.

2. En fonction de la température intérieure du
four, ces deux situations peuvent se pro-
duire :

a) Température a l'intérieur dangereuse :
Dans ce cas, la porte restera verrouillée
jusqu’a ce que la température atteigne
des valeurs sdres. Le symbole s’af-
fichera a I'écran.
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Une fois que la porte est déverrouillée et
peut s’ouvrir, le symbole disparait et
I'heure s’affiche de nouveau sur I'écran
de I'horloge.

b) Température a I'intérieur shre : Si la tem-
pérature a I'intérieur du four est slre, le
déverrouillage s’effectue immédiatement.

3. Température a I'intérieur sCre : Si la tempé-
rature a I'intérieur du four est s(re, le déver-
rouillage s’effectue immédiatement et le four
retourne sur I’écran de veille.
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Bestatigungstaste,
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Einschalt { Uhreinstell

Wird der Backofen zum ersten Mal an das
Stromnetz angeschlossen, erscheint das Logo
und anschlieBend blinkt die Anzeige 12:00.

Um den Backofen benutzen zu kdnnen, muss
die Uhrzeit eingestellt werden.

Dazu missen Sie die Stunden mit dem linken
Schalter und die Minuten mit dem rechten
Schalter wahlen.

Bestéatigen Sie die Auswahl mit der Taste
oder warten Sie ein paar Sekunden ab.

Es ertdnt ein akustisches Signal zur Bestati-
gung und die Uhrzeit blinkt nicht mehr.

Anderung der Uhrzeit:

Bei ausgeschaltetem Backofen (Startbild) die
Taste @ gedrickt halten, bis die Uhrzeit zu
blinken beginnt. Befolgen Sie dann die Schritte
zur Anderung der Uhrzeit.

A ACHTUNG

Die Empfindlichkeit der Touch-Tasten passt
sich standig an die Umgebungsbedingun-
gen an. Beim Anschluss des Ofens an das
Stromnetz ist darauf zu achten, dass die
Oberflache des Bedienfelds sauber und frei
von Hindernissen ist.

Reagiert die Anzeige bei der Berihrung des
Glases nicht richtig, muss der Backofen vom
Stromnetz getrennt und nach einem Augen-
blick wieder angeschlossen werden. Auf
diese Weise stellen sich die Sensoren auto-
matisch richtig ein und reagieren wieder auf
BerUhrung mit dem Finger.
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DEMO-MODUS (Sonderfunktion
fiir Ausstellungen)

Bei eingeschaltetemm DEMO-Modus kann der
Backofen ohne Aufheizen bedient werden.

Es wird empfohlen, diesen Modus einzuschal-
ten, wenn der Backofen mit Netzanschluss auf
einer Ausstellung installiert wird.

Einschalten des DEMO-Modus

Bevor die Uhrzeit eingestellt wird, gleichzeitig
die Tasten @ und {} dricken, bis auf dem
Bildschirm die Anzeige «<DEMO Mode ON» er-
scheint.

AnschlieBend die Uhrzeit einstellen.

Die Bezeichnung «<DEMO» erscheint stéandig auf
dem Bildschirm und der Backofen kann normal
bedient werden, heizt aber nicht.

Zum Ausschalten des DEMO-Modus muss
die Stromversorgung des Backofens abge-
schaltet werden.

A ACHTUNG

Bei einem Stromausfall wird die gesamte
Programmierung der elektronischen Uhr ge-
|6scht.

Als Anzeige erscheint dann 12:00.

Sie kénnen die Uhrzeit entsprechend den
obigen Anweisungen einstellen.

Wenn die Backofentlr vor dem Stromausfall
gesperrt war, leuchtet das Sperrsymbol auf,
bis die Tur entsperrt wird.

Dies kann in Abhangigkeit von der Tempe-
ratur des Backofens mehrere Minuten dau-
ern. Wahrend dieser Zeit konnen Sie die Uhr
nicht einstellen.

Sobald die Tur entsperrt ist, kdnnen Sie die
Uhrzeit einstellen, indem Sie die 0. a. Anwei-
sungen befolgen.



Im Anschluss sind die Informationen beschrie-
ben, die auf dem Display Ihres Backofens an-
gezeigt werden.

STARTANZEIGE

Diese Anzeige erscheint, wenn der Backofen
nicht in Betrieb, aber an die Stromversorgung
angeschlossen ist.

Wenn die Tastatur- oder TUrsperre eingeschal-
tet ist, erscheinen die Symbole @ und [&] auf
der linken Seite.

Wurde ein Alarm programmiert, wird nicht die
Uhrzeit angezeigt, sondern der Countdown
(siehe die folgende Abbildung).

AUSWAHLBILD

Funktionsauswahl

Waéhrend der Auswahl einer Garfunktion, eines
automatischen Rezepts oder einer Uhrfunktion
ist die Anzeige in zwei Bereiche aufgeteilt:

LINKER BEREICH: In diesem Bereich werden
die fur die Auswahl verfigbaren Garfunktionen,
die automatischen Rezepte oder die Program-
mierfunktionen der Uhr dargestellt.

Um eine Funktion auszuwahlen, den linken
Schalter drehen, bis die gewlinschte Funktion
vergroBert erscheint, und die Auswahl mit der
Taste bestétigen (wenn keine Taste beruhrt
wird, bestétigt der Backofen die Auswahl nach
ein paar Sekunden automatisch).

RECHTER BEREICH: In diesem Bereich wer-
den die Werte anzeigt, die entsprechend der
gewahlten Funktion ausgewahlt werden kon-
nen: Temperatur, Gewicht, Dauer, Ende der
Garzett...

Um einen Wert auszuwahlen, den rechten
Schalter drehen, bis der gewilnschte Wert
vergréBert erscheint, und die Auswahl mit der
Taste bestétigen (wenn keine Taste beruhrt
wird, bestéatigt der Backofen die Auswahl nach
ein paar Sekunden automatisch).
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GARANZEIGE

Wahrend des Garens erscheinen die Informati-
onen zum Backofenstatus auf der Anzeige um
zwei zentrale Kreise herum:

Innenkreis: Temperatur (rot) Dieser Kreis
zeigt die gewahlte Temperatur skaliert an.

AuBenkreis: Zeit

e Rot, wenn die Zeit angezeigt wird, die der
Backofen bereits gart. Alle 2 Minuten er-
scheint ein weiBer Punkt.

® Blau, wenn die Zeit angezeigt wird, die bis
zur Beendigung des Garvorgangs aussteht
(Countdown). Alle 2 Minuten verschwindet
ein weiBer Punkt.

Innerhalb dieser Kreise werden folgende Anga-
ben Uber den Garvorgang angezeigt:

1. Gewahlte Temperatur: Das °C-Symbol
blinkt, bis die gewahlte Temperatur erreicht
ist, und immer dann, wenn der Backofen
das Gargut erhitzt.
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2. Gardauer:

- Wenn die Uhr nicht programmiert wurde,
wird die Dauer angezeigt, die der Backo-
fen schon gart, und der Zeitkreis erscheint
rot.

- Wurde eine Programmierung vorgenom-
men, wird die Zeit angezeigt, die bis zum
Ende der Garzeit aussteht (Countdown),
und der Zeitkreis erscheint blau.

- Wenn der Backofen programmiert ist, sich
aber noch in der Wartezeit befindet (der
Garvorgang hat noch nicht begonnen),
wird die Gesamtdauer der programmier-
ten Garzeit angezeigt.

3. Gewaihlte Garfunktion oder automati-
sches Rezept:

AuBerhalb dieser Kreise werden folgende An-
gaben zu den Zusatzfunktionen angezeigt:

RECHTER BEREICH: Wenn Zeitfunktionen
programmiert wurden, erscheinen die Angaben
zu diesen Funktionen auf der rechten Seite.

4, Timer: Countdown bis zum Ablauf des
programmierten Alarms.

5. Garzeit-Ende
LINKER BEREICH: Auskunft Uber die einge-
schalteten Sicherheitsfunktionen.

6. @ Tastatursperre: Leuchtet, wenn die
Kindersicherung eingeschaltet ist.

7. Tursperre (NUR FUR PYROLY-
SE-MODELLE): Leuchtet, wenn die manu-
elle TUrsperre eingeschaltet ist.



Nut ler herkémmlichen Garfunkti

BACKOFENFUNKTIONEN

GRILL

= El HINWEIS

UNTERHITZE ﬂT

@l ][

FUr eine Beschreibung der einzelnen Funk- PIZZA ﬂT
tionen lesen Sie bitte die im Lieferumfang
lhres Backofens enthaltene Ubersicht Gber TURBO !lT
die Garfunktionen.

ECO eco

@ AUSSCHALTEN NIEDERTEMPERATUR-GAREN

EI NORMAL ﬂT
NORMAL MIT UMLUFT ﬂT
GRILL UND UNTERHITZE ﬂT

MAXIGRILL

ﬂT Funktionen mit automatischer Schnellvorheizung

TEIGE AUFGEHEN LASSEN

AUFTAUEN

HYDROCLEAN

0 O

PYROLYSE (je nach Modell)
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NUTZUNG DER HERKOMMLICHEN
GAR FUNKTIONEN

Funktionsauswahl

Schalten Sie den Backofen ein, indem Sie die
Taste @ berUhren.

Drehen Sie den linken Schalter, bis die ge-
wilnschte Funktion vergréBert erscheint.

AnschlieBend erscheint rechts die flir die ge-
wéhlte Funktion empfohlene Temperatur.

Wenn gewdlnscht, kdnnen Sie diese Tempe-
ratur &ndern, indem Sie den rechten Schalter
drehen.

Bestatigen Sie die Auswahl mit der Taste (@) .
Der Backofen startet den Garvorgang.

Wahrend des Garvorgangs kodnnen Sie zu je-
dem beliebigen Zeitpunkt:

e die Garfunktion andern, indem der linke
Schalter gedreht wird.
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e die Gartemperatur andern, indem der
rechte Schalter gedreht wird.

¢ einen Alarm oder die Dauer/Endzeit des
Garvorgangs programmieren (durch Be-
rihren der Taste @).

¢ die Programmierung eines Alarms oder
der Dauer/Endzeit dndern (durch BerUh-
ren der Taste @).

@El HINWEIS

Zur Programmierung oder Anderung einer
Programmierung lesen Sie bitte den Ab-
schnitt «Zeiteinstellung des Garvorgangs»
weiter unten in dieser Bedienungsanleitung.

AUTOMATISCHE
SCHNELLVORHEIZUNG

Die angegebenen Funktionen beinhalten eine
automatische Schnellvorheizung.

Wéhrend der Schnellvorheizung leuchtet das
Symbol or.

Es wird empfohlen, das Gargut erst dannin den
Backofen zu stellen, wenn dieses Symbol nicht
mehr aufleuchtet.



Koct it d snlichen G istenten (PGA)

AUTOMATISCHE BACKOFEN-REZEPTE

GEFLUGEL ¥§Z)

HAHNCHEN
ENTE
GANS
PUTE

SCHENKEL

8¢

FLEISCH

SPANFERKEL

OCHSE

LAMM

KOTELETTS

QO

FISCH ax

SEEHECHT

LACHS

BROT >

WEISSBROT

DUNKLES BROT

VOLLKORNBROT

n

PIZZA £>

DICKE PIZZA

DUNNE PIZZA

n
I

NACHSPEISEN @

FORMKUCHEN
GROSSER OBSTKUCHEN

KLEINER OBSTKUCHEN

£ BLECHKUCHEN

pote VO b I Q@ 9ces2R D

ﬂT Rezepte, bei denen der leere Backofen vorgeheizt werden muss.

O Rezepte, bei denen das Gargut gewendet werden muss.
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NUTZUNG DES PERSONLICHEN
GARASSISTENTEN

Schalten Sie den Backofen ein, indem Sie die
Taste @ berUhren.

Rezeptauswahl

Beriihren Sie die Taste W .

Drehen Sie den linken Schalter, bis die Spei-
se, die Sie zubereiten mdchten, vergroBert er-
scheint.

Im rechten Bereich werden anschlieBend die
fUr die gewahlte Speiseart verfligbaren Rezepte
angezeigt. Wéahlen Sie das gewiinschte Rezept
mit dem rechten Schalter und bestatigen Sie
die Auswahl mit der Taste .

Im rechten Bereich erscheinen im Anschluss
die Angaben, die der Backofen zum Program-
mieren des Garvorgangs bendtigt.

Je nach gewahltem Rezept fordert der Backo-
fen zur Eingabe folgender Angaben auf:

GEWICHT DES GARGUTS: Wéahlen Sie das
Gewicht mit dem rechten Schalter und bestéati-
gen Sie es mit der Taste .

TEMPERATUR: Bestétigen Sie die vorge-
schlagene Temperatur oder wahlen Sie mit
dem rechten Schalter eine andere. Bestéatigen
Sie sie mit der Taste .

GARSTUFE: Bei einigen Zubereitungen kénnen
Sie die Garstufe wahlen:

¢ HIGH: Well done
e MEDIUM: Medium
e LOW: Rare
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Nachdem alle Parameter ausgewéhlt wurden,
muUssen Sie sie mit der Taste bestatigen.

Der Backofen startet den Garvorgang und die
Auswahlanzeige wechselt zur Garanzeige, auf
der folgende Informationen zu sehen sind:

Gewéh Ite Gartemperatur
| estliche Garzeit
Gewah Ites Rezept

Nach Beendigung des Garvorgangs ertdnt ca.
90 Sekunden lang ein akustisches Signal und
auf der Anzeige blinkt das Garsymbol. Berih-
ren Sie eine beliebige Taste, um den Ton aus-
zuschalten.

Der Backofen schaltet sich automatisch ab.

HINWEIS

In den ersten 10 Minuten der Garzeit kénnen
Sie Gewicht und Garstufe andern oder die
Endzeit des Garvorgangs programmieren.

Nach dieser Zeit konnen diese Werte nicht
mehr gedndert werden.

Um diese Garparameter zu andern, mis-
sen Sie die Taste # beriihren, um zur Aus-
wahlanzeige zurlckzukehren.

Befolgen Sie dann die o. a. Schritte.

Wahrend des Garvorgangs koénnen Sie zu je-
dem beliebigen Zeitpunkt:

die Gartemperatur dndern, indem sie die
Taste J} berUhren und mit der Taste be-
stétigen.

einen Alarm programmieren (durch Berlh-
ren der Taste @).

die Programmierung eines Alarms dndern
(durch BerUhren der Taste @).

Zur Programmierung oder Anderung einer
Programmierung befolgen Sie bitte die Anwei-
sungen im Abschnitt «Zeiteinstellung des Gar-
vorgangs» weiter unten in dieser Bedienungs-
anleitung.



LEEREN BACKOFEN VORHEIZEN

GARGUT WENDEN

Bei den in der Tabelle mit dem Symbol I ge-
kennzeichneten Rezepten muss das Gargut in
den zuvor vorgeheizten Backofen gestellt werden.

Wird eines dieser Rezepte gewahlt, erscheint
bei Garbeginn das Symbol I auf der Anzei-
ge. Sobald der Backofen die Gartemperatur
erreicht hat, blinkt das Symbol und es ertdnt
ein akustisches Signal, das angibt, dass das
Gargut nun hineingestellt werden kann.

Das akustische Signal verstummt beim Offnen
der Backofentlr zum EinfUhren des Garguts
automatisch. Auf der Garanzeige wird die ver-
bleibende Zeit angegeben.

Bei den in der Tabelle mit dem Symbol < ge-
kennzeichneten Rezepten muss das Gargut
wahrend des Garvorgangs gewendet werden.

Der Backofen weist Sie auf diesen Zeitpunkt
mit einem akustischen Signal hin, und auf der
Garanzeige erscheint das Symbol .

Das akustische Signal verstummt automatisch,
wenn die Backofentlr zum Wenden des Gar-
guts gedffnet wird.

Zeiteinstell les Backof

OPTIONEN DER ZEITEINSTELLUNG

Folgende Optionen stehen zur Zeiteinstellung
beim Programmieren eines Garvorgangs zur
Verflgung:

Timer: Programmiert einen Alarm, der
nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt. Der
Garvorgang wird nach Ablauf der Zeit NICHT
unterbrochen. Sie kénnen auch einen Alarm er-
stellen, wenn der Backofen nicht in Betrieb ist.

HINWEIS

konnen jederzeit, d. h. unabhangig da-
von, ob der Backofen in Betrieb ist oder
nicht, einen Alarm programmieren.

D
©

Die restlichen Optionen der Zeiteinstellung
sind nur verflgbar, wenn der Backofen in
Betrieb ist.

Gardauer: Damit kann die gewinschte
Gardauer gewahlt werden.

Nach Ablauf der programmierten Dauer ertdnt ein
akustisches Signal, das Symbol blinkt und
der Backofen hért automatisch auf zu heizen.

Berlihren Sie eine beliebige Taste, um den
Alarmton und den Backofen auszuschalten.

Garzeit-Ende: Damit kann die Uhrzeit ge-
wahlt werden, bis zu der der Backofen garen soll.

Sobald die programmierte Uhrzeit erreicht ist, er-
tont ein akustisches Signal, das Symbol blinkt
und der Backofen hért automatisch auf zu heizen.

Berlihren Sie eine beliebige Taste, um den
Alarmton und den Backofen auszuschalten.

Verzégerter Garbeginn Gardauer +
Garzeit-Ende): Damit kann der Backofen so
programmiert werden, dass er den Garvorgang

Bedienungsanleitung 71



automatisch beginnt und sich automatisch ab-
schaltet, sobald die programmierte Gardauer

abgelaufen ist.

= gl HINWEIS

Zur Programmierung dieser Option mussen
Gardauer und Garzeit-Ende nacheinander
programmiert werden.

Sie haben wahrend des Garvorgangs jederzeit

Zugriff auf die Programmieroptionen.

Auf die gleiche Weise kdnnen Sie auch eine be-

reits festgelegte Programmierung andern.

@El HINWEIS

Wenn Sie ein automatisches Rezept gewahlt
haben, bestimmt der Backofen die Gardau-
er automatisch. Aus diesem Grund ist diese
Option nicht verfugbar.

In diesem Fall kénnen Sie jedoch:

Die Endzeit in den ersten zehn Minuten des
Garvorgangs programmieren.

Jederzeit einen Alarm programmieren.

PROGRAMMIERUNG DER OPTIONEN
DER ZEITEINSTELLUNG:

Programmierung der Gardauer

1. BerlUhren Sie die Taste @ um zum Mend
der Optionen der Zeiteinstellung zu gelangen.

2. Drehen Sie den linken Schalter, um die ge-
wlnschte Programmieroption zu wahlen.

3. Drehen Sie den rechten Schalter, um die
Gardauer oder das Garzeit-Ende je nach ge-
wahlter Option einzustellen.

= gl HINWEIS

Es ist nicht mdglich, ein Garzeit-Ende zu
wahlen, das vor der aktuellen Uhrzeit liegt.

Beim Programmieren des Garzeit-Endes wird
als Hilfestellung die aktuelle Uhrzeit in der Mit-
te angezeigt.

4. Bestatigen Sie die Auswahl mit der Taste .

5. AnschlieBend erscheint erneut die Garanzei-
ge. Sie kdnnen die programmierten Zeitein-
stellungen rechts neben dem mittleren Kreis
sehen.

Sicherheitsfunkdi

KINDERSICHERUNG
(SPERRE DES BEDIENFELDS)

Diese Funktion kann jederzeit eingeschaltet

werden:

¢ Bei ausgeschaltetem Backofen. Die Kin-
dersicherung verhindert, dass der Backofen
durch Betatigung der Taste @ eingeschaltet

werden kann.
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e Beim Gebrauch des Backofens. Wird die
Funktion eingeschaltet, wahrend der Backo-
fen in Betrieb oder in Wartestellung ist, wird
die Tastatur gesperrt, so dass keine Schalter
betétigt und keine Garwerte geéndert wer-
den kénnen.

Um die Funktion zu aktivieren, die Taste
so lange berthren, bis 1 Piepton ertdnt und das



Symbol @ auf der Anzeige erscheint. Das Be-
dienfeld ist gesperrt.

Um die Funktion auszuschalten, die Taste
@ erneut so lange berlhren, bis 1 Piepton er-
tont und das Symbol & auf der Anzeige er-
scheint.

MANUELLE TURSPERRE

Nur bei Pyrolyse-Modellen verfiigbar.

Bei den Pyrolyse-Modellen beinhaltet._die Kin-
dersicherung die TUrsperre, die das Offen der
Tur verhindert.

Um die Tur 6ffnen zu kénnen, missen Sie die
Kindersicherung ausschalten, indem Sie die o.
a. Anweisungen befolgen.

®

A ACHTUNG

Bevor Sie die Sperre einschalten, mussen
Sie sicherstellen, dass die Backofentur rich-
tig geschlossen ist. Wenn die TUr nicht rich-
tig geschlossen ist, wird sie nicht gesperrt.
Es ertont ein akustisches Signal und auf der
Anzeige blinkt das Symbol (&].

In diesem Fall mUssen Sie die Tur richtig
schlieBen, damit der Signalton verstummt
und die Sperre eingeschaltet wird.

Soll die TUr nicht gesperrt werden, missen
Sie die Kindersicherung ausschalten.

Mit dieser Funktion wird die Reinigung der Fett-
und Schmutzreste, die an den Backofenwan-
den haften, erleichtert.

Verhindern Sie die Ansammlung von Schmutz,
damit die Reinigung leichter erfolgen kann. Rei-
nigen Sie den Backofen regelmaBig.

PROGRAMMIERUNG DER
TEKA HYDROCLEAN®-FUNKTION

A ACHTUNG

GieBen Sie kein Wasser in den heiBen
Backofen. Dadurch kénnte die Emaillierung
beschadigt werden.

Flhren Sie den Reinigungszyklus stets bei
kaltem Ofen aus. Wenn Sie ihn bei zu heiBem
Backofen durchfiihren, kann das Ergebnis be-
eintrachtigt und auBerdem die Emaillierung be-
schadigt werden.

Entfernen Sie zuvor die Bleche und alle Zube-
horteile inkl. die FUhrungsschienen bzw. Teles-
kopauszlge aus dem Backofeninneren.

Befolgen Sie dafiir die Anweisungen im
Einbau- und Wartungshandbuch, das im
Lieferumfang des Backofens enthalten ist.

1. Legen Sie bei kaltem Backofen ein Tuch flach
auf den Backofenboden.

2. GieBBen Sie langsam 200 ml Wasser unten in
Backofeninnenraum.

= El HINWEIS

Um das Ergebnis zu verbessern, kdnnen Sie
dem Glas Wasser einen Teel6ffel mildes Ge-
schirrspulmittel hinzufligen, bevor sie es auf
das Tuch gieBen.
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3. Schalten Sie den Backofen ein, drehen Sie
den linken Schalter zur Wahl der Funktion
(6] und bestétigen Sie sie mit .

23:59

.
. .
e *

4. AnschlieBend ertdnt ein akustisches Signal
zur Bestatigung, dass die Teka Hydroclean®-
Funktion eingeschaltet wurde.

Auf dem Bildschirm erscheinen das Symbol [0]
und die restliche Dauer, bis die Funktion been-
det ist.

=§| WICHTIG

Die Dauer dieser Funktion kann nicht geén-
dert werden. Um sie vorzeitig zu beenden,
mussen Sie den Backofen mit der Taste ©
ausschalten.
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5. Nach Ablauf der programmierten Zeit schal-
tet sich der Backofen aus, es ertdnt ein
akustisches Signal und das Symbol [¢]
blinkt schnell.

— gl WICHTIG

Offnen Sie die Ofentlir nicht, bis die Hydro-
clean®-Funktion beendet ist.

Die Abkuhlphase ist fUr den korrekten Ablauf
der Funktion notwendig.

6. Berlhren Sie mit dem Finger eine beliebige
Taste, um das akustische Signal und das
Symbol [0] auszuschalten.

7. Der Backofen schaltet sich automatisch ab.

8. Nun kdnnen Sie die Schmutzreste und das
Ubrige Wasser mit dem Tuch entfernen.

Die Hydroclean®-Funktion wird bei niedriger
Temperatur durchgefihrt. Die Abkuhlzeit kann
jedoch je nach AuBentemperatur unterschied-
lich sein.

A ACHTUNG

Vergewissern Sie sich, dass die Innenfla-
chen des Ofens ausreichend abgekuhlt sind,
bevor Sie sie berlhren.

Sollte nach der Hydroclean®-Funktion eine
grundlichere Reinigung erforderlich sein, ver-
wenden Sie neutrale Reinigungsmittel und nicht
scheuernde Schwamme.



A ACHTUNG

Bevor Sie den Pyrolyse-Reinigungsvorgang
ausfiihren, mussen Sie die Sicherheitshin-
weise im Einbau- und Wartungshandbuch
aufmerksam lesen.

Mit dieser Funktion erfolgt ein Pyrolyse-Reini-
gungsvorgang, bei dem das angesammelte Fett
durch die heiBen Temperaturen, die im Backo-
feninneren entstehen, verbrannt wird.

Generell wird empfohlen, nach jeweils 4-5 Gar-
vorgangen eine Pyrolyse durchzufUhren und
dabei das je nach Verschmutzungsgrad des
Backofens am besten geeignete Programm zu
wahlen. Bei starkerer Verschmutzung missen
Sie ein lAngeres Programm wéhlen.

Wahrend der Pyrolyse bleibt das Innenlicht des
Backofens ausgeschaltet.

PYROLYSE-FUNKTION PROGRAMMIEREN

@El WICHTIG

Vor der Durchfiihrung der Pyrolyse entfernen
Sie bitte sdmtliches Zubehor und Geschirr
aus dem Backofen, einschlieBlich der FUh-
rungsschienen der Backbleche und/oder
der Teleskopausziige. Befolgen Sie daflr
die Anweisungen im Einbau- und Wartungs-
handbuch, das im Lieferumfang des Back-
ofens enthalten ist.

A ACHTUNG

Entfernen Sie Speisereste oder UbermaBi-
gen Schmutz, denn diese kénnten sich wah-
rend der Pyrolyse entzinden und Brandge-
fahr verursachen.

A ACHTUNG

Bevor Sie die Pyrolyse einschalten, missen
Sie sicherstellen, dass die Backofenttir rich-
tig geschlossen ist.

1. Schalten Sie den Backofen ein und wahlen
Sie die Pyrolysefunktion (], indem Sie den
linken Schalter drehen.

2. Wahlen Sie mit dem rechten Schalter das flir

den Verschmutzungsgrad lhres Backofens
geeignete Pyrolyseprogramm:

P1: Sanfte Pyrolyse. Dauer: 1 Stunde.
P2: Normale Pyrolyse. Dauer: 1,5 Stunden.
P3: Intensive Pyrolyse. Dauer: 2 Stunden.

3. Bestatigen Sie die Auswahl mit der Taste

. Danach wird die Tur sofort automatisch
gesperrt.

A ACHTUNG

Wenn die TUr nicht richtig geschlossen ist,
beginnt die Pyrolyse nicht. Es ertdnt ein
akustisches Signal und auf der Anzeige
blinkt das Symbol [&].

In diesem Fall missen Sie die Tur richtig
schlieBen, damit die Sperre eingeschaltet
wird und die Pyrolyse beginnen kann.

4. Wenn die TUr gesperrt ist, leuchtet das Sym-

bol auf der Uhranzeige auf. Die restliche
Zeit bis zur Beendigung der Pyrolyse wird
angezeigt.
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= ngICHTIG

Der Backofen ist programmiert und fuhrt
den Pyrolyse-Reinigungsvorgang durch.

In den ersten 10 Minuten koénnen Sie den
Beginn der Pyrolyse verzdgern, indem Sie
deren Endzeit programmieren. Daflr muUs-

6. Drlcken Sie eine beliebige Taste der Uhr, um

das akustische Signal abzustellen.

. Der Backofen schaltet sich automatisch ab.

8. Der Aufheizvorgang des Backofens ist been-

det; dennoch ist der Backofen extrem hei3
und kann nicht benutzt werden.

Solange der Ofen nicht abgekihlt ist, bleibt
die Kuhlung in Betrieb und das Symbol
leuchtet weiter.

= §|WICHTIG

Aufgrund der hohen Temperaturen im
Backofeninneren kann die Abkuhldauer
in Abhangigkeit von der Raumtemperatur
schwanken.

sen Sie die Taste @ berlhren, um zum
Meni der Optionen der Zeiteinstellung zu
gelangen. Nachdem die Endzeit gewahlt ist,
bestétigen Sie sie mit der Taste

9. Sobald Ihr Backofen abgekihlt ist, wird
das Symbol ausgeschaltet und die Tur
wird entsperrt.

Waéhrend der Pyrolyse kann keine andere . o -
Spiten clr ZeeTsraline el weean 10. Offnen Sie die BackofentUr und entfernen

Sie kénnen jedoch, wenn gewulnscht, die Sie mit einem feuchten Tuch die wahrend
Kindersicherung einschalten. des Reinigungsvorgangs entstandene
Asche. Reinigen Sie die schwer zugangli-
chen Stellen im Innenraum mit einem nicht-
metallischen Topfkratzer.

Versuchen Sie auch nicht, die Backofentir

zu offnen, da dadurch der Reinigungspro-
zess unterbrochen werden konnte.

11. Vergessen Sie nach der Reinigung des

Backofeninnenraums nicht, die Halterungen

5. Nach Beendigung der Pyrolyse-Reinigung und alle Zubehdrteile wieder einzubauen.

ertont ein akustisches Signal und das Sym-

bol blinkt. Auf der Uhranzeige erscheint 12. |hr Backofen ist jetzt fUr einen neuen Gar-
00:00. vorgang betriebsbereit.

= gl WICHTIG

Sollten Sie eine Stérung bei der Program-
mierung oder Bedienung dieser Funktion
feststellen, konsultieren Sie das Einbau- und
Wartungshandbuch, das im Lieferumfang
Ihres Backofens enthalten ist.
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ABBRUCH DER PYROLYSE

Die Pyrolyse ist eine automatische Funktion
und kann als solche nur durch Programmieren
der Uhr gestartet werden. Um einen laufenden
Pyrolyse-Vorgang abzubrechen, muss die Pro-
grammierung des Backofens wie folgt annulliert
werden:

1. Berlihren Sie die Taste @
Die Pyrolyse wird unterbrochen.

2. Je nach Innentemperatur im Backofen kon-
nen die beiden folgenden Situationen eintre-
ten:

a) Gefahrliche Innentemperatur: In diesem
Fall bleibt die Tur so lange gesperrt, bis
die Temperatur sichere Werte erreicht.
Auf dem Bildschirm erscheint das Sym-

bol [&].

Sobald die TUr entsperrt ist und gedffnet
werden kann, verschwindet das Symbol
und auf der Uhranzeige ist erneut die
Uhrzeit zu sehen.

b) Sichere Innentemperatur: Wenn die In-
nentemperatur im Backofen sicher ist,
erfolgt die Entsperrung sofort.

3. Sichere Innentemperatur: Wenn die Backo-
feninnentemperatur sicher ist, erfolgt die
Entsperrung sofort und der Backofen kehrt
zur Startanzeige zurick.
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Beschrijving van de oven

Bedieningspaneel

Vergrendeling / Deurschakelaar
(alleen voor pyrolytische modellen)

Grillweerstand

Plaathouder

Braadrooster
Plaat
Scharnier

Binnenglas
Koelluchtuitlaat

Deurschakelaar (alleen voor
niet-pyrolytische modellen)

Bevestiging aan meubel

Lamp
\, Achterpaneel
AN Turbine
Ovendichting

Deur

Knop om door de menu's aan de linkerkant van het scherm te bladeren. Bakmodusschakelaar

Display.
Knop om door de menu's aan de rechterkant van het scherm te bladeren. Bakinstellingenknop
Toetsen.

In- / Uitschakeling g Wijziging van de
van de oven. temperatuur van de oven.

bakassistent (PBA) vergrendeling van het toetsenbord /
de deur, afhankelijk van het model.
Toegang tot de timing- en
programmeringsfuncties Bevestigingstoets.
van de oven. Uitschakelen / Inschakelen van het ovenlicht.

@ Toegang tot de persoonlijke @ Inschakeling / Uitschakeling van de
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Inschakelen en gelijkzetten

Als de oven voor het eerst op het elektriciteits-
net wordt aangesloten, verschijnt het logo ge-
volgd door de knipperende aanduiding 12:00.

Om met de oven te kunnen werken, moet de
klok gelijkgezet worden.

Selecteer hiervoor de uren met de linkerknop
en de minuten met de rechterknop.

Bevestig de selectie met de toets of wacht
een paar seconden.

U zult ter bevestiging een geluidssignaal horen,
waarna de tijd ononderbroken op het scherm
wordt weergegeven.

Om de tijd te veranderen:

Houd de toets @ ingedrukt totdat de tijd gaat
knipperen. Doe dit met de oven in de wacht-
stand (beginscherm). Volg de omschreven
stappen om de tijd te wijzigen.

A LET OP

De gevoeligheid van de touchtoetsen past
zich continu aan de omgevingsomstandig-
heden aan. Wanneer u de oven op het elek-
triciteitsnet aansluit, dient u erop te letten
dat het opperviak van het bedieningspaneel
schoon en obstakelvrij is.

Als het scherm niet op juiste wijze reageert
nadat u het glas heeft aangeraakt, sluit dan
de oven van het elektriciteitsnet af en sluit
hem na een tijdje opnieuw aan. Op deze ma-
nier worden de sensoren automatisch inge-
steld en reageren zij opnieuw nadat ze met
de vinger worden aangeraakt.

DEMO-FUNCTIE (Speciale functie
voor showrooms)

Met ingeschakelde DEMO-functie kunt u de
oven bedienen zonder hem te verwarmen.

Deze functie wordt aanbevolen als de oven in
een showroom wordt geplaatst met aansluiting
op het elektriciteitsnet.

Inschakeling van de DEMO-functie.

Voordat u de klok gelijk zet, dient u eerst op
de toetsen @ en te drukken totdat op het
scherm de aanduiding «<DEMO Mode ON» ver-
schijnt.

Zet daarna de ovenklok gelijk.

Het woord «DEMO» verschijnt continu op het
scherm en de oven kan normaal worden ge-
bruikt, maar wordt niet warm.

Om de DEMO-functie uit te schakelen dient
de oven van het elektriciteitsnet te worden af-
gesloten.

A LET OP

Bij een stroomonderbreking wordt de hele
programmering van de elektronische klok
gewist.

De aanduiding 12:00 verschijnt.

U kunt de klok gelijkzetten volgens de voor-
noemde aanwijzingen.

Als de ovendeur voor de stroomonderbre-
king vergrendeld was, gaat het vergrendel-
symbool branden totdat de deur wordt ont-
grendeld

Dit kan een paar minuten duren, afhankelijk
van de temperatuur van de oven. In deze tiid
kan de klok niet worden gelijkgezet.

Nadat de ovendeur is ontgrendeld kunt u
de klok gelijkzetten volgens de voornoemde
aanwijzingen.
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Hierna wordt beschreven welke informatie op
het display van uw oven verschijnt en hoe deze
wordt weergegeven.

BEGINSCHERM / RUSTSTAND

Dit scherm verschijnt wanneer de oven niet in
werking is, maar wel op het elektriciteitsnet is
aangesloten.

Als de vergrendeling van het toetsenbord of van
de deur is ingeschakeld, verschijnen de symbo-
len @ en [&] links op het scherm.

Als u de minuterie heeft geprogrammeerd, dan
toont het scherm niet langer de tijd maar telt
het af, zoals in de volgende afbeelding wordt
weergegeven.
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SELECTIESCHERM

Selecteer een functie.

Tijdens de selectie van een bakfunctie, auto-
matisch recept of klokfunctie, is het scherm in
tweeén gedeeld:

LINKERDEEL. In dit deel van het scherm wor-
den de bakfuncties, automatische recepten of
klokfuncties die geselecteerd kunnen worden
getoond.

Draai, om een van deze functies te selecteren,
aan de linkerknop totdat de gewenste functie
vergroot verschijnt en bevestig de selectie met
de toets (als u geen toets indrukt, bevestigt
de oven na een aantal seconden de selectie
automatisch).

RECHTERDEEL. In dit deel van het scherm
worden de in te stellen waarden afhankelijk van
de geselecteerde functie getoond: tempera-
tuur, gewicht, duur, eindtijd...

Draai, om een waarde te kiezen, aan de rech-
terknop totdat de gewenste waarde vergroot
verschijnt en bevestig de keuze met de toets
(als u geen toets indrukt, bevestigt de oven
na een aantal seconden de selectie automa-
tisch).



BAKSCHERM

Tijdens het bakken verschijnt de informatie over
de situatie van de oven op het scherm, rondom
de twee middelste cirkels:

Binnenste temperatuurcirkel. In het rood.
Deze vertegenwoordigt op schaal de geselec-
teerde temperatuur.

Buitenste tijdcirkel.

® |n het rood wanneer wordt getoond hoelang
de oven al bezig is met bakken. Om de 2 mi-
nuten verschijnt er een wit punt.

® In het blauw als wordt getoond hoelang het
nog duurt voordat het bakproces is afgelo-
pen (aftellen). Om de 2 minuten verdwijnt er
een wit punt.

Binnen deze cirkels vindt u de volgende infor-
matie over het bakproces:

1. Geselecteerde temperatuur. Het symbool
°C knippert totdat de geselecteerde tempe-
ratuur wordt bereikt en mits de oven warmte
overbrengt naar het voedsel.

2. Baktijd.

— Als u de klok niet heeft geprogrammeerd,
wordt getoond hoelang de oven bezig is
met bakken en is de tijdcirkel rood.

— Als de oven wel is geprogrammeerd, dan
wordt getoond hoelang het nog duurt
voordat het bakproces is voltooid (aftellen)
en is de tijdcirkel blauw.

— Als de oven is geprogrammeerd, maar hij
bevindt zich in de wachtstand (is nog niet
begonnen met het bakproces), dan wordt
de geprogrammeerde totale duur van het
bakproces getoond.

3. Geselecteerde bakfunctie of automa-
tisch recept.

Buiten de cirkels vindt u de volgende informatie
over de aanvullende functies:

RECHTERKANT VAN HET SCHERM. Als er
tijdsfuncties zijn geprogrammeerd dan wordt
de informatie met betrekking tot deze functies
aan de rechterkant van het scherm getoond.
4. Kookwekker: Aftellen voor de beéindi-
ging van de geprogrammeerde melding.

5. (=] Eindtijd.
LINKERKANT VAN HET SCHERM. Informa-
tie over geactiveerde veiligheidsfuncties.

6. (@ Vergrendeling van het toetsenbord.
Deze licht op als de kinderbeveiliging is ge-
activeerd.

7. Deurvergrendeling. ALLEEN VOOR
PYROLYTISCHE MODELLEN. Deze licht
op als de handmatige deurvergrendeling is
geactiveerd.
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Bakl t de traditionele functi

FUNCTIES VAN DE OVEN

gl INFORMATIE

Raadpleeg voor een beschrijving van het ge-
bruik van elk van de functies de bij de oven
meegeleverde bakgids.

EEEINIC]

UITSCHAKELING
CONVENTIONEEL ﬂT
CONVENTIONEEL MET TURBINE ﬂT
GRILL EN OVENVLOER HT

MAXIGRILL

@l ][

m
Q
o

0 O

ﬂT Functies met automatische snelle voorverwarming
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GRILL

OVENVLOER ﬂT

PIZZA ﬂT

TURBO ﬂT

ECO

OP EEN ZACHT VUURTJE
DEEG LATEN RIJZEN
ONTDOOIEN
HYDROCLEAN

PYROLYSE (afhankelijk van het model)



BAKKEN MET DE
TRADITIONELE FUNCTIES

Functieselectie.

Schakel de oven in door op de toets @ te
drukken.

Draai aan de linkerknop totdat de gewenste
functie vergroot wordt weergegeven.

Vervolgens verschijnt rechts de aanbevolen
temperatuur voor de gekozen functie.

Als u dat wilt, kunt u de temperatuur verande-
ren door aan de rechterknop te draaien.

Bevestig de selectie met de toets .
De oven begint het bakproces.
U kunt op elk moment van het bakproces:

e De bakfunctie veranderen door aan de
linkerknop te draaien.

¢ De baktemperatuur veranderen door aan
de rechterknop te draaien.

e Een melding of baktijd/bakeinde pro-
grammeren. Door de toets @ aan te raken.

¢ De geprogrammeerde meldingen of bak-
tijd/bakeinde veranderen. Door de toets
@ aan te raken.

— ;l INFORMATIE

Bekijk voor het programmeren of het wijzi-
gen van een programmering de paragraaf
«Tijdsprogrammering van het bakproces»
die u later in deze gebruiksaanwijzing zult
vinden.

AUTOMATISCHE SNELLE
VOORVERWARMING

De genoemde functies zijn voorzien van een
automatische snelle voorverwarming.

Tijdens de snelle voorverwarming licht het sym-
bool [ op.

Het wordt aanbevolen om pas voedsel in de
oven te doen als dit symbool uitgaat.
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AUTOMATISCHE RECEPTEN VAN DE OVEN

GEVOGELTE %D

KIP

EEND

GANS

KALKOEN

BOUTEN

@

=
VLEESGERECHTEN X0

SPEENVARKEN

OSSENVLEES

LAM

KARBONADES

QO

vISGERECHTEN <X

HEEK

ZALM

BROOD >

WITBROOD

BRUIN BROOD

VOLKORENBROOD

PIZZA £>

PIZZA DIKKE BODEM

PIZzA DUNNE BODEM

n
I

NAGERECHTEN @

pote VO b I Q@ 9ces2R D

CAKE
GROOT VRUCHTENGEBAK

KLEIN VRUCHTENGEBAK

52 GEBAK OP BAKPLAAT

ﬂT Recepten waarbij de oven leeg moet worden voorverwarmd.

O Recepten waarbij het voedsel moet worden omgedraaid.
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BAKKEN MET DE PERSOONLIJKE
BAKASSISTENT

Schakel de oven in door op de toets @ te
drukken.

Receptselectie.

Druk op de toets fuf

Draai aan de linkerknop totdat het type voedsel
dat u wilt klaarmaken vergroot wordt weerge-
geven.

Aan de rechterkant van het scherm worden ver-
volgens de recepten getoond die beschikbaar
zijn voor het geselecteerde type voedsel. Selec-
teer met de rechterknop het gewenste recept
en bevestig de keuze met de toets .

Aan de rechterkant van het scherm verschijnt
vervolgens de informatie die de oven nodig
heeft om het bakproces te programmeren.

Afhankelijk van het geselecteerde recept, vraagt
de oven om de volgende informatie in te voeren:

GEWICHT VAN HET VOEDSEL: Kies met de
rechterknop en bevestig de keuze met de toets

@.

TEMPERATUUR: Bevestig de door het recept
voorgestelde temperatuur of selecteer met de
rechterknop een andere temperatuur en beves-
tig deze met de toets .

GAARHEID: Bij sommige gerechten kunt u de
gaarheid kiezen:

e HIGH: Erg doorbakken
e MEDIUM: A point
e LOW: Bijna rauw

Als alle parameters zijn gekozen, bevestig dan
met de toets .

De oven begint het bakproces en het selec-
tiescherm maakt plaats voor het bakscherm,
waarop de volgende informatie wordt weerge-
geven:

Ges electeerde baktemperatuur
| esterende baktijd
Ges electeerd recept

Nadat het bakproces is voltooid gaat er on-
geveer 90 seconden een geluidssignaal af en
knippert op het scherm het symbool van het
bakproces. Raak een willekeurige toets aan om
het geluid uit te zetten.

De oven gaat automatisch uit.

INFORMATIE

Gedurende de eerste tien minuten van het
bakproces kunt u het gewicht en de gaar-
heid nog wijzigen of een eindtijd voor het
bakproces programmeren.

Daarna blijven deze waarden onafgebroken
branden en kunnen ze niet meer worden ge-
wijzigd.

Druk om deze bakwaarden te wijzigen de
toets W in en de oven gaat weer terug naar
het selectiescherm.

Volg de hiervoor genoemde stappen op.

U kunt op elk moment van het bakproces:

De baktemperatuur wijzigen door de toets
% in te drukken. Bevestig met de toets (@).

Een melding programmeren. Door de toets
@ aan te raken.

Een geprogrammeerde melding wijzigen.
Door de toets @ aan te raken.

Volg voor het programmeren of het wijzigen van
een programmering de instructies op van de
paragraaf «Tijdsprogrammering van het bak-
proces» die u later in deze gebruiksaanwijzing
zult vinden.
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LEEG VOORVERWARMEN

OMDRAAIEN VAN HET VOEDSEL

Voor de in de tabel met het symbool 10 aange-
duide recepten moet het voedsel in een reeds
warme oven worden geintroduceerd.

Als u een van deze recepten selecteert, wordt bij
aanvang van het bakproces het symbool I op
het scherm getoond. Als de oven de baktempe-
ratuur heeft bereikt, gaat het symbool knipperen
en klinkt er een alarm die erop wijst dat het voed-
sel in de oven kan worden geintroduceerd.

Het alarm gaat automatisch weer uit als u de
ovendeur opent om het gerecht in de oven te
doen. Op het bakscherm wordt de resterende
baktijd weergegeven.

Timing van de oven

Voor de in de tabel met het symbool < aan-
geduide recepten moet het voedsel tijldens het
bakproces worden omgedraaid.

De oven meldt met een geluidssignaal wanneer
u dit moet doen en op het bakscherm verschijnt
het symbool .

Het alarm gaat automatisch weer uit als u de
ovendeur opent om het voedsel om te draaien.

TIMINGOPTIES

U heeft de volgende opties om de tijd van een
bakproces te programmeren:

Kookwekker: Er wordt een alarm voort-
gebracht als de geprogrammeerde tijd is af-
gelopen. Het bakproces stopt NIET als de tijd
voorbij is. Ook kan er een melding worden
voortgebracht als de oven niet bezig is met een
bakproces.

INFORMATIE

U kunt op elk willekeurig moment, of de
oven nu wel of niet bezig is met een bakpro-
ces, een melding programmeren.

De rest van de timingopties zijn alleen be-
schikbaar als de oven bezig is met bakken.
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Baktijd: Hiermee kan worden geselecteerd
hoelang de oven zal bakken.

Na afloop van de geprogrammeerde tijd gaat
een alarm af, het symbool gaat knipperen
en de oven stopt automatisch met verwarmen.

Druk op een willekeurige toets om het alarm te
stoppen en de oven uit te zetten.

Eindtijd van het bakproces: Hiermee se-
lecteert u het tijdstip waarop de oven zal stop-
pen met bakken.

Als het geprogrammeerde tijdstip wordt be-
reikt gaat een alarm af, het symbool gaat
knipperen en de oven stopt automatisch met
verwarmen.

Druk op een willekeurige toets om het alarm te
stoppen en de oven uit te zetten.



Begin van een van tevoren geprogram-
meerd bakproces Duur + Eindtijd
van het bakproces): Hiermee kunt u de oven
programmeren zodat het bakproces automa-
tisch begint en tevens automatisch wordt uitge-
schakeld, nadat de geprogrammeerde baktijd
voorbij is.

INFORMATIE

Om deze optie te programmeren moeten de
duur en achtereenvolgens de eindtijd van
het bakproces worden ingesteld.

U heeft op elk willekeurig moment tijdens het
bakproces toegang tot de programmeringsop-
ties.

Z0 kunt u ook een reeds ingestelde program-
mering weer wijzigen.

@El INFORMATIE

Als u een automatisch recept heeft geselec-
teerd, bepaalt de oven automatisch de duur
van het bakproces. Daarom is deze optie
niet beschikbaar.

In dit geval is het wel mogelijk om:

De eerste tien minuten van het bakproces de
eindtijd te programmeren.

Op elk ogenblik de minuterie te programme-
ren.

PROGRAMMEREN
VAN TIMINGOPTIES

Programmering van de duur van het bakproces.

1 Druk op de toets @ om toegang te krijgen
tot het timingoptiemenu.

2 Draai aan de linkerknop om de gewenste
programmeringsoptie te selecteren.

3 Draai aan de rechterknop om de duur of de
eindtijd naargelang de gekozen optie te se-
lecteren.

INFORMATIE

De oven staat niet toe dat er een eindtiid
voor de huidige tijd wordt geselecteerd.

Als u een eindtijd programmeert, wordt in
het midden de huidige tijd getoond. Dit om
de keuze te vergemakkelijken.

4 Bevestig de selectie met de toets .

5 Hierna verschiint het bakscherm weer. U
kunt de geprogrammeerde tijden rechts van
de middencirkel zien.

Veiligheidsfuncties

KINDERBEVEILIGING (VERGRENDELING
VAN HET BEDIENINGSPANEEL)

Deze functie kan op elk willekeurig moment
worden ingeschakeld:

e Met uitgeschakelde oven. Door de kin-
derbeveiliging kan de oven niet worden inge-
schakeld als op de toets @ wordt gedrukt.

Tijdens het gebruik van de oven. Als u de
functie inschakelt terwijl de oven in werking is
of zich in de wachtstand bevindt, worden het
toetsenbord en de knoppen vergrendeld en
kan geen van de bakwaarden worden gewij-
zigd.

Druk om de functie in te schakelen net zo-
lang op de toets @& totdat u een pieptoon hoort
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en het symbool @ op het scherm verschijnt.
Het bedieningspaneel is nu vergrendeld.

Druk om de functie uit te schakelen net
zolang op de toets (8 totdat u een pieptoon
hoort en het symbool (@) verdwijnt.

HANDMATIGE DEURVERGRENDELING

Alleen beschikbaar bij pyrolytische model-
len.

Bij de pyrolytische modellen is de kinderbevei-
liging voorzien van deurvergrendeling. Hiermee
wordt vermeden dat de deur kan worden ge-
opend.

Om de deur te openen moet eerst de kinder-
beveiliging worden uitgeschakeld volgens de
voornoemde aanwijzingen.

® .

A LET OP

Zorg ervoor dat de ovendeur goed gesloten
is voordat u de pyrolyse in werking stelt. Als
de deur niet goed gesloten is, wordt hij niet
vergrendeld. Er gaat dan een alarm af en op
het scherm knippert het symbool [&].

Als dit gebeurt moet u de deur goed afslui-
ten, waarna het alarm uitgaat en de vergren-
deling in werking treedt.

Als u de deur niet wilt vergrendelen, schakel
dan de kinderbeveiliging uit.

Met deze functie kunnen vet- en vuilresten die
aan de ovenwanden zijn blijven kleven gemak-
kelijk worden schoongemaakt

Laat vuil niet ophopen. Op die manier kan de
oven gemakkelijker worden schoongemaakt
Maak de oven regelmatig schoon.

DE TEKA HYDROCLEAN®
FUNCTIE PROGRAMMEREN

A eror

Giet geen water in de warme oven. Dit kan
het email van uw oven beschadigen.

Voer de cyclus altijd met afgekoelde oven uit.
Als u dit met een te warme oven doet, kan het
resultaat minder goed zijn en kan bovendien
het email worden beschadigd.

Verwijder eerst de platen en alle accessoires uit
de oven, ook de steunen voor de bakplaten of
de uitschuifbare rails
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Volg hiervoor de instructie in de installatie
en onderhoudshandleiding die bij uw oven
wordt meegeleverd.

1 Spreid, als de oven is afgekoeld, een doekje
uit op de ovenvloer.

A )

2 Giet langzaam 200 ml water in de opening
van de oven.

@El INFORMATIE

Doe voor een beter resultaat een lepeltie
mild afwasmiddel in het glas water voordat
u het over het keukendoekje uitgiet




3 Zet de oven aan, draai aan de linkerknop om
de functie [0] te selecteren en bevestig met

- ..,
-
-
.
.

23:59

.
. .
e *

4 \ervolgens hoort u een geluidssignaal ter
bevestiging van het feit dat de Teka Hydro-
clean® functie in werking is gesteld.

Op het scherm verschijnt het symbool (0] en
de resterende tijd voordat de functie is voltooid.

= gl BELANGRIJK

De duur van deze functie kan niet gewijzigd
worden. Zet de oven uit met de toets ® om
het bakproces eerder te beéindigen.

5 Wanneer de eindtijd is bereikt, gaat de oven
uit. Het alarm gaat af en het symbool (0]
knippert snel.

= gl BELANGRIJK

Open de ovendeur pas als de Hydroclean®
functie is afgelopen.

De afkoelfase is nodig voor de juiste werking
van de Hydroclean® functie.

6 Raak een willekeurige toets aan om het ge-
luidssignaal en het symbool (0] uit te scha-
kelen.

7 De oven gaat automatisch uit.

8 De oven is klaar om de vuilresten en het
overtollige water met een keukendoekje te
verwijderen.

De Hydroclean® functie wordt op lage tempera-
tuur uitgevoerd. De afkoeltiiden kunnen echter
variéren naargelang de omgevingstemperatuur.

A o

Zorg ervoor dat de temperatuur veilig is
voordat u de binnenwanden van de oven
direct aanraakt.

Als het na de Hydroclean® functie nodig is
om de oven nog grondiger schoon te maken,
gebruik dan neutrale reinigingsmiddelen en
niet-schurende sponzen.
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Pyrolytische zelfreinigingsfunctie

A LET OP

Lees voordat u de pyrolytische reinigings-
cyclus gaat uitvoeren aandachtig de veilig-
heidsinstructies die u aan het begin van de
installatie- en onderhoudshandleiding vindt.

Met deze functie kunt u een pyrolytische rei-
niging uitvoeren. Door de hoge temperaturen
die in de oven worden bereikt, ontstaat tijdens
deze reinigingscyclus een carbonisatieproces

van de opgehoopte vetten.

Over het algemeen wordt aanbevolen om tel-
kens na 4 a 5 bakprocessen een pyrolyserei-
niging uit te voeren en het programma te ge-
bruiken dat geschikt is voor de hoeveelheid
opgehoopt vuil in de oven. Hoe viezer de oven,

hoe langer het programma moet duren.

Tijdens de pyrolysereiniging blijft de ovenver-

lichting uitgeschakeld

DE PYROLYSEFUNCTIE
PROGRAMMEREN

= gl BELANGRIJK

Verwijder voor de pyrolyse alle accessoires
en serviesgoed uit de oven, met inbegrip
van de bakplaathouders en/of telescoop-
geleiders. Volg hiervoor de instructie in de
installatie- en onderhoudshandleiding die bij
uw oven wordt meegeleverd.

A LET OP

Verwijder gelekt vocht of buitensporige vuil-
resten uit de oven, want deze kunnen tijdens
het pyrolyseproces ontvlammen waardoor
brandgevaar ontstaat.
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A LET OP

Zorg er voordat u de pyrolyse in werking stelt
voor dat de ovendeur op juiste wijze is ge-
sloten.

1 Zet de oven aan en selecteer met de linker-
knop de functie Pyrolyse (.

2 Selecteer met de rechterknop het pyroly-

seprogramma dat het geschiktst is voor de
hoeveelheid vuil in uw oven:

P1: Milde pyrolyse. Duur 1 uur.

P2: Normale pyrolyse. Duur 1 uur en 30 mi-
nuten.

P3: Intensieve pyrolyse. Duur 2 uur

. Bevestig de selectie met de toets . On-
middellijk daarna begint de automatische
deurvergrendeling.

A LET OP

Als de deur niet goed gesloten is, start de
pyrolyse niet. Er gaat een alarm af en op het
scherm gaat het symbool [&] knipperen.

Als dit gebeurt, sluit dan de deur goed zodat
de vergrendeling in werking treedt en de py-
rolyse kan beginnen.

4. Als de deur is vergrendeld, licht het symbool

op het scherm van de klok op en wordt
de resterende tijd voor de beéindiging van
de pyrolyse getoond.



6. Druk op een willekeurige toets van de klok
om het alarm te stoppen.

7. De oven gaat automatisch uit.

8. Het verwarmingsproces van de oven is vol-
tooid, maar de oven is nog te warm en kan
niet worden gebruikt. Het verwarmingspro-
ces van de oven is voltooid, maar de oven
is nog te warm en kan niet worden gebruikt.

Zolang de oven niet is afgekoeld, blijft de
_El koeling werken en bilift het symbool
—}—IBELANGRIJK branden.
De oven is geprogrammeerd en voert een

rolytische reinigingscyclus uit. =§|
Yoy Slies e =|=I BELANGRIJK
Door de hoge temperaturen in de oven kan
de duur van het afkoelproces variéren afhan-
kelijk van de omgevingstemperatuur.

Gedurende de eerste tien minuten kunt u
het begin van de pyrolyse uitstellen door de
eindtijd ervan te programmeren. Druk hier-
voor op de toets @ om toegang te krijgen
tot het timingoptiemenu. Als de eindtijd is

Sehiezen, evesily) cen et ez o ' 9. Nadat uw oven is afgekoeld gaat het sym-

Tijdens de pyrolyse kunt u geen andere ti- bool uit en wordt de deur ontgrendeld.
mingoptie selecteren. U kunt wel de kinder- 10

. D k in-
beveiliging inschakelen, als u dat wilt. oe de ovendeur open en maak de bin

nenkant schoon met een vochtige doek

Probeer de ovendeur niet te openen, want om de tijdens de reinigingscyclus ontstane
dat zou het reinigingsproces kunnen onder- as te verwijderen. Moeilijk bereikbare de-
breken. len van de oven dienen schoongemaakt te

worden met een niet-metalen vezelspons.

11. Vergeet niet de steunen en de accessoires

5. Als de pyrolytische zelfreiniging is afgerond .
weer te installeren zodra de oven schoon

hoort u een geluidssignaal, gaat het sym-

bool knipperen en verschijnt 00:00 op IS.
het scherm van de klok. 12. De oven is nu weer klaar om gebruikt te
worden.

@El BELANGRIJK

Als u een incident opmerkt bij de program-
mering en de bediening van deze functie,
raadpleeg dan de installatie- en onderhouds-
handleiding die bij uw oven is geleverd.
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ANNULEREN VAN DE PYROLYSE Nadat de deur is ontgrendeld en kan wor-
den geopend, verdwijnt het symbool
en wordt opnieuw de tijd op het scherm
van de klok weergegeven.

De pyrolyse is een automatische functie en hoeft
dan ook alleen maar d.m.v. de programmering
van de klok in werking gesteld te worden. Als

u een pyrolyse wilt onderbreken, moeten de b) Veilige temperatuur van de oven: als de
programma-instellingen van de oven worden temperatuur van de oven veilig is, wordt
gewist volgens de onderstaande aanwijzingen: hij onmiddellijk ontgrendeld.

1. Druk op de toets @ 3. Veilige temperatuur van de oven: Als de tem-

peratuur van de oven veilig is, wordt hij on-

middellijk ontgrendeld en gaat de oven terug
2. Afhankelijk van de temperatuur in de oven naar het ruststandscherm.

kunnen er zich twee situaties voordoen:

De pyrolyse zal nu stoppen.

a) Gevaarlijke temperatuur van de oven: In
dit geval blijft de deur vergrendeld totdat
de temperatuur veilige waarden heeft be-
reikt. Op het scherm verschijnt het sym-
bool
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Mivakag xelplopol

AlakOTITNG KAEISWHATOC TOPTAG
(p6VO yia JovTEAa e cLoTNUA
TILPOALONG)

Avtiotaon ykp

2Tnpiypata Tapiwv
2xapa
Tai

Mevteoeg

Eocwtepikd kpLOTAAMO
‘E€odog aépa Pueng
AloKOTTNG MOPTAG

(povo yia povtea XQPIZ
oloTnua mupPOdALONG)

2TEPEWON OTO EMIMAO
Aauntipag
Miow maveA

MoTép pe dpTepwTh
TIapaywyng agpa

AdoTixo dovpvou
MépTa

AlaKOTTTNG YIa HETAKIVAON OTA PEVOD TNG aploTePNG TTAELPAG TNG 086VNG. AlOKOTTTNG EMAOYNG AEITOUPYIAG HAYEIREUATOG.
0Bovn.
AlaKOTITNG yIa peTakivnon ota pevol NG Se€lag meupdq TG 086vng. AlOKOTTNG EMAOYNG PLUBUICEWV JAYEREUATOG.

MAnKTPA.

Evepyomnoinon/
Anevepyoroinon ¢polupvou

(Personal Cooking Assistant) (PCA)

MNpéoBaon oTig AsiTOUpyieq MPpoypappaATIONOU
Wpag Kai Xpévou Tou polpvou

@ MNpéoBaon OTIG IPOYPAUHATIOHEVEG OUVTAYEG

Tpornonoinon Tng
Bspuokpaciag Tou poupvou

Evepyomoinon / Anevepyomnoinon acpaliong
nmAnkTpoAoyiou / mépTag avaloya Pe To HOVTEAO

MAAKTpO emKUpwong Evepyornoinon/
Arnevepyorioinon £owTepIKoU GpwTIoHOU.
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MOAIC 0 polpvog cuvdebel yla mPWTn dopd
OoTNV TIAPOXN PELUATOG, Ba epdavioTel TO Ao-
YOTUTIO Kal, OTN CLVEXELQ, N evdelen 12:00 mou
B6a avapBoofrvet.

Na va pmopet va tebel oe Aettoupyia o doLp-
VoG, 6a mpé€met va puBUIOTEL TO POAOL.

EmAé€Te TIC Wpeg pe Tov aplotepd SIOKOTTN
KaL TQ AeTITA pE ToV Oe€l.

EmKupwoTe TIG €MAOYEC 0AC PE TO TMAAKTPO
) TEPIUEVETE Alya SEUTEQOAETTTA.

©a akouoTel éva NXNTKO onua wg empBeBaiw-
on TNG PLBUICNG TNC WPAC OTNV 0B6VN.

Ma va aAAGEeTe TRV Wpa:

Me Tov poUpvo o Aerroupyia avapovng (066-
vn évapéng) KpathoTe TIATNPEVO TO TIANKTPO

WOTIOL N WPA va apxioel va avaBoofrvel
AkoAouBnoTe Ta mapandvw Brpata yia va ai-
\&€eTe TNV Wpa.

A MNPOZOXH

H evaicbnoia Twv mANKTpwvY adng mpEo-
oapuoleTal SIOPKWE OTIC TTEPIBAAOVTIKEG
ouvonkec. Otav cLVOEETE ToV GOUPVO OTO
pevpa, ¢povtiCete wote N emavela Tou Ti-
VaKa Xeplopol va eival kabapr kal Xxwpic
epmodia.

Av, TO polol Sev avTamokpiveTal CcwoTta
otav ayyilete Ta MANKTPQ, Ba TRETEL va
QAmoouVOECETE TOV GOLPVO armd TO PeLUA
KAl va Tov OLVOEDETE EavA PETA amd Alyo.
Me Tov Tpomo auTd, oL alebntNPeg Ba pub-
ploToLV auTopaTa kal Ba avramokplBolv
TTAAL KATGAANAQ GTav TOLC ayYiEeTe.

AEITOYPIIA DEMO (E131kR
AsiToupyia mideIENG yia ekOEaeig)

Otav evepyornoleital n Aettoupyia DEMO, o
$oLPVOG pmopet va LTTOCTEL XEPIOPO XWPIG va
CeotaiveTal.

94 Ooényoq xpnong

20C¢ OLVIOTOUUE VA EVEPYOTIOINOETE QUTOV TOV
TPOTO AETOUPYIag av 0 Govpvog TTPOKEITAL va
eyKaTtaoTabel oe €kBeon yia emidelEn Kal Exel
npooBaon og Mapoxn PELUATOG.

Evepyomnoinon Asitoupyiag DEMO

[MpoTou pubuicete TNV WPA GTO POAGL, TIATH-
OTE TALTOXPOVA TA TTANKTPA @ kat WOTToL
va epdaviotel otnv 08ovn n évdelEn «DEMO
Mode ON».

2Tn OLVEXELQ, PLBUIOTE TNV WEA oToV GOUPVO.

H AéEn «DEMO» B6a epdaviCetar adidierta
otnv 086vn Kal 0 $oVPVOC UToPEL va Xpnol-
pomoinBel kavovika, Xwpic dpws va (eoTabel.

Fa va amevepyorolifoeTe TNV AgiToup-
yia DEMO, 6a mpérmel va anocuUvOEoETE ToV
$oLpvo amd To peLua.

A NMPOZOXH

2¢e mepimTwon SlaKoTN ¢ pebuatog, Ba ofin-
otel GAOG O TIPOYPAUUATIOUOG TOU NAEKTPO-
VIKOU 0aG POAOYIOU.

@a eudaviotel n evdelEn 12:00.

Mmopeite va puBuiceTe TNV WPA OTO POASL
AKOAOLBWVTAG TIC TTPOAVADEPOLEVEG 0ON-
vieg.

Av n mopTa Tou GoVPVOUL NTAV HoN KAEWBW-
pevn oy TN SlaKOTT) PEVUATOG, TO OUW-
Boho KAedwpatog TNG MOPTAC Ba avaBel
WOTIOL N MOPTA VA ATTEUTTAGKEL.

H duadikaocia avtn pmopel va Slapkeael ap-
KETA AemTd, avaAoya pe Tn Beppokpacia
OTO €0WTEPIKO TOU GOUPVOU, Kal o OAO
auto To Siotnua dev Ba PMoOpEcETE va
pLBUICETE TO POAOL.

MeTd TNV ameumAoKN TnG moPTAg, Ba pmo-
pEceTe va pubpiceTe TNV WPA OTO POAOL
OKOAOLBWVTAG TIC TTAPATTAVW 0dNYIEC.



AkoAoLBEl TEPlypadr TwV TTANPOGOPIWY TTOU
epdaviCovral otnv 086vn Tou GoLPVOL CAG Kal
0 TPOTTIOG MAPOLOIAoNG TOUG.

OOONH ENAP=HZ / ANAMONHZ=

H 0B6vn auth Ba epdaviotet 6Tav 0 GoLPVOG
oag Sev ekTeAel kKammola Aettoupyia oAAG eival
ouvdedepEVOC OTO peLA.

Av €xel evepyorolinBel To KAeidwpa Tou TAN-
KTPOAOYioU 1 TNC mOETAC, Ba eudavioToly TA
cLuBoAa @ ka OTNV aploTePr TAELPA TNG
0Bo6vNG.

Av €xel TTpoypapUaTIoTEL va NXAoeL eidomoinon,
n 0Bovn dev Ba eudaviCel TNV wpPa aANG v
avTioTpodn PETPNON WS TNV edoroinon, 6mwe
daivetal otnV MapaKATw eKoVA.

OOONH EMIAOIHz

EmAoyn Aetroupyiag

Katd tnv emAoyn piag Aettoupylag yayeipepa-
TOG, QUTOPATNG OLVTAYNG I AETOLPYIOG POAO-
Y100, n 086vn Ba xwplotel oe VO TUAUATA:

APIZTEPO TMHMA: >¢ autrjv Tnv meploxn
™G 0BovNG epdaviCovtal ot Aerroupyieq payet-
PEUATOC, QUTOPATEG OLVTAYEG N Asltoupyieq
TIPOYPAUUATIOHOD TOL POAOYIOD TIOU PTTOPE(TE
Va ETIAEEETE.

[Na va emietete kKAmola and AUTEC, OTPEYTE
TOV apIoTEPO SIOKOTTTN WOTIoL VA ePdAVIOTEL
N Aettoupyia mou embupeite. Emkupwote Vv
ETMAOYN 0AG UE TO TTAAKTPO (ov bev mathoe-
TE KAvEva TANKTPO, N €mMAoyr Ba emkupwOei
autopata Peta amd Aiya SeuTepOAeTTA).

AE=lI TMHMA: >e¢ autrjv Tnv mepoxn NG
0Bovng epdaviCovTal ol TIES TIOL TIPETIEL VA
PLBPIOTOLYV AVANOYQ UE TOV ETTIAEYUEVO TROTIO
Aetroupyiag: Beppokpacia, Bapog, Slbpkela,
WPa AENG, KATT.

Na va emAeEeTe pla Tin, otpedTe Tov Okl Oi-
QKOTTTN WOTTOL VA ePGAVICTEL N TIr TTOL ETTOL-
peite. Emkupwote TNV €mMAOYn 0ag Pe TO TIAA-
KTPO (av Sev maTHOETE KAVEVA TTANKTPO,
n emioyn Ba emkupwbel avtdépata PeTd amd
Aya SeuTtepdAenTa).
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OOONH NMAHPO®OPIOQN MATEIPEMATOZ

Kata ) Sidpkela payelipepatog, ot mAnpodopi-
€C OXETIKA PE TNV KaTtAoTacon Tou Govpvou Ba
eudaviCovral katavepnuéves yopw amd 0o
KOKAOUG OTO KEVTPO:

EowTeplkOG KUKAOG Oepuokpaciag: Me
KOKKIVO Xpwpa. EpdaviCel, oe kKANpaka, Tnv -
Aeyuévn Bepuokpacia.

EEwTepPIKOG KUKAOG XpOvou:

e O KUKAOG €xel KOKKIVO Xpwua oTav epdavi-
detal 0 XpoOvog 1oL 0 GOLPVOG PayelpEVEL.
K&Be 2 Aemtd epdaviCetal pia Aompn KOuk-
Kida.

e O KUKAOG €xel UTTAE Xpwua oTav epdaviCeTal
0 XPOVOG TIOU LTTOAEITETAL yIa TN AREN Tou
dayepéuatog (avtiotpodn petpnon). Kabe
2 Aemtd e€adaviCeTal pia dompn KOUKKISA.

2TO KEVTPO QUTWYV TwV KOKAWV eudaviCovtal ol

aKOAOLBEC MANPODOPIES VI TO payeipeua:

1. EmAgypévn Oeppokpacia. To cluBRolo °C
Ba avaBooPrivel woTmou va eNTeLXOEL N eTi-
Aeypévn Beppokpacia kat oTav o GoLEVOG
HeTapEPEL BEPUOTNTA OTA TPODIA.
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2. Xpovog Maysipépartog

— Av bev €xeTe TIPOYPAUMPATIOEL TO POAOY
timer, 6a eudaviCeTal 0 xpOvog ToU pa-
yepevel o GoLpvVoG. H TreplihEPELa TOL KU-
KAOUL TTOU QVTIOTOIXEL OTOV XPOVO Ba €Xel
KOKKIVO XPWHA.

— Av €xete KAvel KAMoIo TTPOYPAUUATIONO
oTO pololtimer, Ba epdaviCetal 0 UTTOAEL-
TTOPEVOG XPOVOG YIa TN AnéN TOu payelpe-
gatog (avtiotpodn PETENON) KAl N TIEQL-
PEpPeEIa TOL KOKAOL TTOL AVTIOTOIXEL OTOV
XPOVO Ba EXEL UTIAE XpWHA.

— Av 0 GOUPVOG EXEL TIPOYPAUUATIOTEL va
EeKIvVoeL TN AeIToupyia ToL aPYOTEPA KAl
Bpioketal oe katdoTtacn avapovng (oev
€xel exvnoel To payeipepa akodpa) Ba
epdaviCeTal N CLUVOAIKN TTPOYPAUUATIOUE-
vn SIAPKEID JAYEREUATOC.

3. EmAoyn AsiToupyiag upayeipépatog A
auTopaTng cuvTayng.

E€wtepkd amd Toug KUKAOUG eudavidovtal ot
aKOAOLBEG TANPODOPIEG OXETIKA PE TIC TTPO-
0BeTEG AelToupYyied:

AE=IA TAEYPA THXZ OOONHZ: Av éxete
TIPOYPAUMATIOEL XPOVIKEG AEITOUPYIES, Ol TIAN-
podopieq oL adopPOoLV TIG AEITOLPYIEG AUTEG
epdaviCovrar otn 6e€1G mMAeupd TNG 086VNG.

4. BoufnTAg. AvTioTpodn peTpNon He
NXNTIKO orua mou Tpoodlopilel TNV Tapé-
AELCN TOL XPOVOU.

5. 2l 'Qpa AfEng.

APIZTEPH NMAEYPA THZ OOONHZ: [MAn-

POPOPIEC OXETIKA E TIC EVEQYOTIOINUEVEG AEL-

Toupyieg aodareiag.

6. @ KAeidwpa mAnkrpohoyiou. Oa ava-

el 6Tav glval evepyoTToINUEVO TO KAsidwa
acdaieiag ya madia.

7. [8] KAeidwpa néprag. MONO TIA MO-
NTEAA ME ZYZTHMA NYPOAYZHZ. ©a
avayel 6Tav evepyoToinBel To XePOKivNTO
KAeidbwpa méETAG.



nn /4 5 /4 ! /4 I /4

AEITOYPFIEZ TOY ®OYPNOY

FKPIA

= gl NAHPO®OPIEZ

la TNV meplypadr TNG XPHong Kabe Ael-
Toupyiag, cupBouAeuTeite TOoV 06NYO Payel-
QPEPATOC TTOL CLVOSELEL TOV GOUPVO OAG.

KATQ ANTIZTAZH ﬂT

niTzA ﬂT

@l ][

OEPMOZ AEPAZ ﬂT

m
Q
o

MAHKTPO ENEPIOMOIHZHE/ ECO

ANENEPIOMOIHZHE ®OYPNOY API'O MAFEIPEMA

2YMBATIKH ﬂT

®OYZKQMA ZYMHZ
2YMBATIKH ME AEPA ﬂT AMNOWY=H
FKPIA KAl KATQ ANTIZTAZH ﬂT HYDROCLEAN

EEIEINS,
0 O

MAZI FKPIA MYPOAYZH (avaloya To HovTéAo)

ﬂT AeiToupyieg pe ypiyopn mpoB£puavon
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MArEIPEMA ME TIZ
MAPAAOZIAKEZ AEITOYPrIEZ

Emoyn Aettoupyiag

Evepyonoiote Tov $poUpvo MATWVTAG TO TTAR-
ktpo (.

2TPEYPTE TOV APIOTEPO SIOKOTTN OTN AETOLP-
yia mou embupeite.

2Tn ouveéxela, Ba epdpavioTel otn Sefld Meupa
N CLVICTWUEVN BEPUOKPATIA yIa TNV ETTAEYUE-
vn Aelroupyia.

Av BgéleTe, UTOPEITE va TPOTIOTOINOETE TN
Bepuokpacia otpedovtas Tov Sei OIaKOTTN.

EmkupwoTe TNV €MAOYr 0QC UE TO TMAAKTPO

O poLpvog Ba ekivnoel To payeipepa.

OmnoladnmoTe OTIyUn Kata T SidpKela ToU Pa-
YEIPEUATOG UMOPELTE:!

* Na aAAd&esTe AsiToupyia payeipéuarog,
OTPEDOVTAC TOV ApLoTEPO SIAKOTTTN.
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¢ Na TpomomolfosTe Tn Bgppokpacia pa-
YEIPEPATOG OTPEDOVTAC TOV Skl SIaKoTTT.

* Na mpoypauuaTiosTe pia €1domoinon n
diapkeio/wpa ARENG paysipépartog. Ma-
ToTe TO TANKTPO ().

¢ Na TPOTIOTIOINOETE TIPOYPAUUATIOMEVEG
€130M0INCEIG | TIPOYPAHHATIOHEVN dIdp-
kela/wpa ARENG. MaTroTE TO TTANKTPO

@El MAHPO®OPIEZ

[a va puBuiceTe ) va TPOTOMOINOETE pia
Nnén TPOYPAUMATIONEVN AelToupyia, ouu-
Bouheuteite Vv evotnTa «PUBUION POAO-
you/timer ¢olpvou» TIOL TIEQIEXETAL OTN
CLVEXEIA ALTOL TOL 0ONYOL XPAHONG.

AYTOMATH FPHIOPH
NMPOGEPMANZH

Ot emonuacuéveg Aetroupyieg mephapuBavouy
auTouATn YPryopn mpoBépuavan.

Katd tn didpkela g ypnyopns mpoBeppav-
ong, avapel To cLPPBOAO

2LVIOTATAL VA PNV elodyete Ta TPOPIUA OToV
$oLPVO TIPOTOL oRNCEL TO COPPBOAO QUTO.



Mayeipepa ME TIC TIPOYPAMHATIOHEVEG OCUVTAYEQ

(Personal Cooking Assistant)

AYTOMATEZ ZYNTAIEZ TOY ®OYPNOY

KOTOMOYAO
MAMIA
NOVAEPIKA 2D XHNA

FTANOIOYAA

MIIOYTIA

@

FOYPOYNOTOYAO
BOAINO
KPEATIKA APNI

MIPIZOAEX

QO

MIMAKAAIAPOX
WAPIA @

>ONOMOZ

AEYKO WOMI
wami ) MAYPO WOMI

WOMI OAIKHZ AAEZEQZ

MIT>A ME AOPATH BA>H
NITzZA I‘—z\)
MIT>A ME AEMTH BAXH

4
n

FAYKO 2E ®OPMA

FAYKO ME ©OPOYTA MEFANO

8¢
creowp b j 0@oca e

FAYKA @

& [AYKO ME ®POYTA MIKPO

£ ravko sETAY

ﬂT 2UVTAYEG TTOL AmaAIToLV TTPOBEPUAVON TPV TNV TOTTOBETNON TOL HaynToL OTOV GOUEVO.

O 2UVTAYEG TTOUL amaltoLy YUPLopa Tou GaynToo.
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FIA NA MATEIPEWTE ME TIZ NPOrPAM-
MATIZMENEZ ZYNTATEZ (PCA)

Evepyormotote Tov $o0pvo TATwvTag TO TTAR-
ktpo (.

[NathoTte 1o MANKTPO ful

Emoyn cuvtayng

2TPEYPTE TOV APIOTEPD SIAKOTTTN WOTTOU VA El-
daviotel To €ldoc Tpodiuou mou embupeite va
payelpePeTe.

2Tn ouvéxela Ba eudaviotolv OTO APIOTEPO
TUARA TNG 0BOVNG Ol SIOBEIUEG CLVTAYEG YIa
TO EMAEYUEVO €lb0¢ Tpodipov. EmAEETe pe Tov
Oei SlakomTN TN cuvtayn mou EMBUPETE KAl
ETKLPWOTE TNV EMMAOYN 0AC PE TO TTANKTPO .

2Tn ouvéxela Ba eudavioToly oto Skl TPAUQ
™G 0BdvNe ol mMAnpodopiec mou xperaletal o
$oLPVOG YIa va TTPOoYPAPUATIioEL TO payeipeua.

Avahoya pe Tn ouvtayr mou Ba emAEEETE, O
dovpvos Ba cag (NTHoEL va eloAYETE:!

BAPOZ TPO®IMOY: Eniécte pe Tov SO
SIAKOTTN Kal ETIIKUPWOTE e TO TTANKTPO (o8).

OEPMOKPAZIA: EmkupwoTe 1 BeppoKpa-
ola mou mpoteivel N cuvTayn N eMAEETE AAAN
pe Tov Oefl SIaKOTTN Kal EMKUPWOTE PE TO
TTANKTPO .

BAOMOZ WHZIIMATOXZ: >e¢ OpIOPEVEG OUL-
VTAYEG UMOPEITE va eMAEEETE TOV BaBuod Pn-
oluarog:

* HIGH: Kahoynuévo
* MEDIUM: Megtpa pnuévo
- LOW: EAaxiota pnuévo

ADOU eMAEEETE OAEG TIC TTAPAPETPOUG, ETTIKU-
PWOTE Pe TO TARKTPO ().
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O ¢oLpvog Ba Eekwvroel va payelpeLel Kat N
0B6vn emioyng Ba petatpanel oe 066V pa-
YEIPEUATOG Omou Ba epdavifovtal ol akKdAOL-
Beg MAnpodopieg:

e Emm\eypévn Beppokpacia payelpePaTos

© YTIOAEIMOUEVOC XPOVOC UAYEIPEUATOC

e EmmAeyuévn ocuvtayn

MOAC A\néel To payeipepa, 6a exmeudBel NnxnT-
KO TpoeldomoiNTkG onpa diapkelas 90 mepimou
OEUTEPOAETTTWY KAl TO CUUBOAO PAYEEUATOR
Ba avapBoofrvel otnv 086vn. MNatrote omolodn-
TIOTE TMANKTOO YIa VA SIAKOPETE TO NXNTIKO OruA.

O doupvocg Ba ofifoel autopaTa.

MNAHPO®OPIEZ

Katd 1a mpwta 10 Aenmtd payeipePaTos
umopeite va TPomomnowjoeTe TO0 BAPOG Kat
Tov BaBpod Ynoipatog ) va mpoypapuatios-
TE WPA ANENG TOL UAYEIPEUATOC.

Meta amd autd 1O XPOoVIKO SldoTnua, Ot Ti-
UEC QUTEC TTAPAPEVOLV OTABEPEG Kal Sev
HTTOPOLV VA TPOTIOTOINB0LV.

A va OAAGEETE QUTEG TIG TIWEG PAYEIPEUQ-
TOG, TIATAOTE TO TTANKTPO I KAl 0 GoLEVOS
Ba emotpeel otnv 086vN EMAOYNG.

AkoAouBnoTe Ta MpoavapepdUeEVa BripaTa.

OnoladnmoTte oTyur katd ™ SIAPKELa TOU pa-
YEREUATOC UTTOPELTE:

Na TpororioijosTe T BepPoKpacia payei-
PEPATOG, TATWVTAG TO TTAKTPO & . EMkupw-
OTE PE TO TTAAKTPO .

Na puBpioeTe To poAditimer, matwvtag To
TANKTPO @

Na TpomonoINOETE TOV MPOYPAMMATIONO
Tou poloylou/timer, TATWVTAG TO TIAAKTPO

Na va mpoypapuaticete A yla va TPOTmoTolr-
oete pia Nén mpoypaupaTiopévn Asttoupyia,
akohouBnoTe TIG 0dnyieg otnv evotnTa «PUB-
yion poAoylol/timer ¢poUpvou» TTOL TTEPIEXETAL
OTn CLVEXEIQ ALTOU TOL 0ONYOL XPAONG.



MPOOEPMANZH AAEIOY ®OYPNOY

F'YPIZMA TPO®IMQN

Ot ouvtayeg otov mivaka mou SlabETouy or)-
yavon pe 1o oUPPBOAO I, amarroov v TPo-
B¢ppavon Tou GouPVoL TPV TOTOBETNBE! uEoa
TO TPODWO.

‘Otav emAéyeTe pia amd QUTEG TIC CUVTAYEG,
otnv €vapén Tou payelpePatos eudavifetal
otnv 086vn 10 cupPBoro ¢l . Otav dtdoel o
$o0PVOG 0N BepPoKPAoia PayepEPATOS, TO
oLbUBoAo Ba apxioet va avaBoofrivel kat Ba
NXNOoEL TPOEIBOTIOINTIKO ONUA, EVOEENn OTL TIAE-
OV UTTOPE(TE Va eloayeTe Ta TPOGIUAL.

To mpoedomoiNTkG oAua oTapatd autopaTa
HE TO Avolyua TG méPTag Tou GovPVOUL YIa TNV
€loaywyn Twv Tpodipwy, evw otnv 08oévn Ba
eudaAVIOTEl O UTTOAEITOUEVOC XPOVOC.

Ot ouvtayeg otov Tivaka mou dlabBéTouy or)-
pavon pe To obPBoro L, amarrolv va yupl-
OTOLV TA TPODWA KATA TN SIGPKEIA TOL PAyEL-
PEUATOG.

O ¢ovpvoc Ba cag edororoel e TPOEIS0-
TIOINXNTIKO NXNTIKO orjpa OTtav TIPETIEL va Yivel
QuTO KAl oTNV 086VN payelPEUaTog Ba epdavi-
oTel To oUpRoAo .

To mpoeldomoINTIKO NXNTIKO OfUa OTAUATA Au-
TOPATA HOAC QVOIEETE TNV MOPTA TOL HOVEVOL
yla va yupioeTe Ta TPOGWA.

Ele E ! II- I /4

EMNIAOITEZ PYOMIZHZ POAOrIOY/TIMER

Al0BETETE TIC OKOAOULBEG EMAOYEG YlA TOV
TIPOYPAUMATIONO PAYEREUATOG:

BopuBNnTAG: MNapdaysl &va NXNTIKO Grpa TTou
EKTTEUTTETAL PUE TN ANEN TOUL TTPOYPAUUATIOUE-
VOU XPOVIKOU SlacTruatog. To payeipeua AEN
B6a orapatnoel 6tav MAPENBEL TO XPOVIKO Ol-
aotnua. O BouPntg pmopet va mpoypapuaTti-
otel akopa Kat dtav 0 Goupvog dev payelpelEl.

— gl NAHPO®OPIEZ

Mmopeite va mpoypauuatioete Tov Boupn-
T OMoIadATOTE OTIyUr), aveEédpTnTta av o
$oLPVOG 0aG payelpevel ) OxL.

Q1 umoAoITTES EMAOYEC PLBUICNG XPOVOU eival
SlaBETIUEG UOVO OTAV 0 GOVPVOG PAYEIREVEL

Aldpkela payeipéparog: Emrpemnel v
ETMAOYN TOU XPOVIKOU SIACTAATOG oL Ba Ael-
ToLpyNoelL 0 GoLPVOC.

Me T AAEN TOU TTPOYPAUUATICUEVOU XPOVIKOD
SlaoTAPATOG, Ba NXoet TPOEIOOTOINTIKO CNuQ,
TO OL’)pBo?\o Ba avaBoofrivel kat o GoLPVOC
Ba otapatroel autdpaTa va BepuaiveTal.

MNatrote omolodATOTE MANKTEO YA va TTaloel
TO NXNTIKO onua katl va of3fjoet 0 GovPVOG.

‘Qpa AAENG Mayelpéparog: Emrpénel
Vv PVBUIoN TNG WPAG oL Ba CTAPATACEL O
doUpvoG va Aeroupyel.

Me v €Aevon NG TPOYPAUUATIOUEVNC WPAG,
Ba nxnoet mPoeldomoINTIKO Orpa, TO CUPBOAO

Ba avaBoofrvel kat o Golpvog Ba oTaua-
TroEL QUTOPATA va BepuaiveTal
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[NoTthoTte omolodATOTE TMAAKTPO YIa va TTAVCEL
TO NXNTIKO onpa Kat va ofroet o GovuPVog.

‘Evap&n MHayeipéParog He KabuoTépnon
( dibpkeia + 2lbpa AAEng payeipé-
parog): Emrpénel Tov mpoypapuatioyd Tou
doUpvoL WOTe va EeKVoEL AUTOPATA TO pa-
Yelpeua Kal va opnoel emionc autouaTa Pe TNV
TIAPEAELON TOUL TIPOYPAUUATIOUEVOU XPOVOU
payepEPATOG.

NAHPO®OPIEZ

" va mpoypappaTioTel N emAoyr) autr, 6a
TIPETEL VA TTIPOYPAUUATIOETE TN OIAPKELA KAl
NV WPA ANENG HAYELREUATOC SIAOOXIKA.

Oa éxete MpodoBacn OTIC ETMAOYES TIOOYPAU-
MATIOPOU OmoladnToTE OTIYMA KATd TN O1dp-
KELO JAYEPEPQATOG.

Kata tov idlo Tpdmo, umopelte emong va TpoTio-
TIONOETE €vav AON LMTAPXOVTA TIPOYPAUUATIOUO.

= EI NAHPO®OPIEX

Av €xeTe eMAEEEL Pia QuTOPATN cuvTayn, O
dolpvog Ba opicel autdpara TN SIPKE
HQYEREPATOG KA, KATA CUVETIELQ, N ETTIAOYN
autr) éev Ba gival Slabeaun.

MNapoAa autd, pmopelte:

Na TpoypauuaTioeTe TNV WPA ARENG KaTa
N SIGPKEIa TWV TTPWTWY OEKA AETTTWV Ua-
YEPEUATOC.

Na mpoypapuatioeTe Tov BouPntr) omowa-
ONMOTE OTLyuN.

A NA NTPOrPAMMATIZETE
TIZ ENIAOIFEZ TOY POAOTIOY/TIMER

MPOYPAUPATIONOG KATA TN SIAPKELD UAYEREPATOC

1. MMatoTe T0 MAAKTPO @ yla va epdavioTet
TO pevol ETAOYWY ToL poAoylol/timer.

2. 2TpePTE TOV apIoTEPD SIAKOTTTN YIa VA ETTI-
\&€eTE TOV EMOULUNTO TTPOYPAUUATICUO.

3. ZTpéPTe TOV SEEl DIAKOTTN YIA VA ETIAEEETE
™ Slpkela N TNV wpa ANENG, avaioya pe
TNV €MAOYA TIPOYPAUUATIOUOU TIOU EXETE
KAVEL.

— gl NAHPO®OPIEZ

O dolpvos dev emmpemel TNV eMAOY AMENG
TIPOYEVECTEPNC WPEAC OO TNV TPEXOUCA WPEAL.

‘Otav mpoypappaTtiosTe pia wpa Anéng, 6a ep-
davioTel OTO KEVTPO TNG 0BGVNG N TPEXOLOA
WpPAa ya va SleLKoALVBELTeE OTnV EMAOYN CAG.

4. EmKupwoTe TNV eMAOYN 0aG JE TO TIANKTPO .

5. 21n ouvéxela, Ba eudavioTel TAA N 0B6vN
payepepatog. Ot TPoypaupaTIoNEVEG PLB-
pioelg Tou poloylol/timer eudaviCovtal ota
O€e€1dé TOu KEVTPIKOU KUKAOU.

: . paAe]

KAEIAQMA AZ®AAEIAZ TIA MAIAIA
(KAEIAQMA TOY MNMINAKA XEIPIZMOY)

H Aerroupyia autr) pmopel va evepyormoinBet
oToladNTOTE OTIYHN:

¢ Me Tov ¢polpvo amevepyomoinpévo. Me
TNV €VEQYOTOINON TOU KAEWOWHATOG yIa TIAl-
614 0 poLPVOG dev Ba Pmopel va evepyoTol-
nBel dtav meotel To MANKTPO @
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¢ Kata tn didpkeia XxpRong Tou ¢polpvou.
Av n Aertoupyia evepyonoinBel 660 o dolLP-
VOG Payelpelet ) BpiokeTal oe avapovr) yia
va HAyepEPEL, TO TTANKTPOAOYIO KAl O Ola-
KOTTEG Ba KAeldwaoouv Kal dev Ba avtarno-
KpivovTal, ev mapdAinia dev Ba pmopel va
TpomonoNBel Kapia Tn.



MNa va gvepyoroinBei n AsiToupyia auThy,
TIOTACTE TO TAAKTPO (@ YO TTAPOTETAPEVO
XPOVIKO SlAcTNUA WOTToL va akouoTel 1 xapa-
KTNPIOTIKOG NXOG Kal va eudavioTel oTnv 006-
vn 1o cUpBoAO @ . O TiVaKAG XEIPIOHOU EXEl
TWPA KAEIBWOEL

MNa va ansvepyormnoinOsi n AsiToupyia auTy,
TTATAOTE TIAAL TO TAAKTPO () yia TapATETAYE-
VO XPOVIKO SloTnua Womou va akouoTel 1
XOAPAKTNPIOTIKOG YOG Kal va e€adavioTel amd
Vv 086vn 10 CLUBOAO

XEIPOKINHTO KAEIAQMA MOPTAZ

AlaBéoipo pévo oc povTéEAa pe oloTnua
nupoAuong.

2TA PJOVTEAQ e o0oTNUA TTUPOALONG, TO KAE-
Swpa aodoAeiag yia maldlid TepapBAaver kau
KAeibwpa TG mopTAG KaBloTWwVTAg adlvato
va TNV avolEel KAmolog.

/4

Na va avoiéeTte TNV mOPTA Ba TEETEL va ame-
VEPYOTIOINOETE TO KAeibwua acdaieiag ya
aldld AKOAOUBWVTAG TIG TAPATTAvw 0dnyieq.

A NPOZOXH

[MpoToL evepyomolnoeTe TO KAeidwua, Pe-
Bawbeite 611 N mMépTaA TOL GOLPVOL Eival
KAEoPEVN owaTd. Av n moPTa Sev EXEL KAel-
o€l KaAd, dev Ba KAeldwaoel. Oa NxNoel Eva
TIPOEOOTOINTIKO Orua Kat otnv 08évn Ba
avaBoofrvel To oOpBoAo &1,

Av cupBel auto, kheiote KaAG Tnv méPTA
yla va e€adpavioTel N mPoeIdomoinon Kal va
evepyornoinBei To KAeidwpa.

Av bev BEAeTE va KAEIOWOETE TNV TIOPTA,
QITEVEQYOTIOI|OTE TNV AohAAeld yia TTadIA.

H Aerroupyia autr) dleukoALvEL TOV KABAPIOUO
AITAPWY KAl AOITWV  UTTOAEIUPATWY  TPOdWV
TIOL €XOLV TIPOCKOAMNBEl OTA TOKWUATA TOU
$oLpvouL.

'la eukoAia oTov KaBaplopd, amodelyeTe TN
cuoowpeuon pLNwy. KabapileTe TAKTIKA TOV
doLpvo.

NMPOrPAMMATIZMOZ AEITOYPrIAZ
TEKA HYDROCLEAN®

A MPOZOXH

Mn pixveTe vepd OTO ECWTEPIKO TOL HOLP-
vou Otav eival (eotog yati yrmopel va uro-
otel POopA TO EPAYIE.

O KUKAOG KOBOPIOPOUL TIPETTEL VA TTPAYUATOTION-
eftar mavta pe Tov GovpvVo KpLo. Eav o ¢poLp-
VOG eival TTOAD (e0TOG, EVOEXETAL VA PNV EXETE
Ta dla amoteAéopaTa kal va uvnootel pBopd
TO epQYLE.

Adaipgote TpwTa TA TAPIA KAl OAQ T EEQPTNA-
gata and To eowTePIKO ToL GOVEVOU, KABWGS
KAl Ta oTnpEiydata yia ta taPid 1 Toug TnAe-
OKOTTIKOUG 08nyoug.

lMa va 1o Kavete, akoAouBAOTE TIG 0dNYi-
£G TIOU TIEPIEXOVTAI OTO £YXEIPIdIO EYKATA-
oTAONG KAl OUVTRAPNONG ToU oag napadi-
dcTal pali pe Tov poupvo oag.

1. >e KpLO PoLPVO, AMAWCTE Eva amopPoPn-
TKO mavi kouCivac (OTTOYYOTIETOETA) OTO
KATW PEPOC TOL GOLPVOU.

2. Pi€te apya 200 ml vepd 0TO KATW PEPOG TOL
Baidpou Tou GovpPvVoU.
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— gl NMAHPO®OPIEZ

la KOAUTEPQ amOTEAECUATA, TIPOCOEOTE
€VA KOUTAAGKL NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO YIA TTIA-
Ta OTO veEPO TPOTOL TO piEeTe MAVW OTO
mavi koudivag.

3. Evepyoroiote Tov GoupVo, OTPEPTE TOV apL-
oTePd SIAKOTTTN yia VA EMAEEETE TN AETOLP-
yla (0] kat ETIKUPWOTE PE TO TTANKTPO .

4. >1n ouvexela, Ba akouoTel NXNTIKO ochua
w¢ empBefaiwon 6Tt n Aertouvpyia Teka
Hydroclean® éxel Eekwvroel.

2Tnv 086vn Ba eudavioTtel To cOPPOAO (0] kat

0 XPOVOC TTIOL LTTOAEITETAL yIa TN ANEN TNC Al
Toupyiag.

= gl ZHMANTIKO

H dldpkela autng NG Aetrovpyiag dev pmo-
pel va TpornomoinGel. Ma va tn Slakoyete
vwpITEPQ, AmevePYOToLoTe Tov GOoUPVO UE
1o mktpo O .
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5. ‘Otav oAokAnpwBei 0 KUKAOG KaBapIopov, O
doupvoc Ba ofnoel, Ba akovaoTel Eva Nxn-
TIKO OrUa Kat To cOPPOAO (0] 6a avaBoopn
VEL Ypryopa.

= gl ZHMANTIKO

Mnv avolyeTe TNV TOPTA TOL GOVPVOU PEXOL
va oAokANpwOel N Aettoupyia Hydroclean®.

H ddon PuEng Touv Gobpvou gival amapaitn-
TN yla TN owaoTh Aettoupyia TN Sladikaciag
KaBaplopov.

6. Ayyifte omolodnmoTte MANKTPO yla va ota-
UATACEL TO NXNTIKO Ofpa Kal va opnoel To
onBvo.@.

7. O doupvog Ba amevepyormoinBel autouaTa.

8. Twpa pmopeite pe eva bypod Mavi va anmopa-
KPULVETE OOl LTTOAE(UATA PUTTWY KAl TO
VEPO TIOL TTEPIOCEVEL

H Aettoupyia Hydroclean® mpaypatomoleitat
o€ XaunAn Bepuokpacia. To xpovikd dlaoTtn-
uQ, WoTOOO, TIOL ATTAITE(TAL VIO VA KPLUWOEL O
doLpvog, umopel va dladepel avahoya pe Tn
Beppokpacia mepBAAOVTOG.

A NPOZOXH

[Mowv ayyi€ete amevBeiac TNV €0WTEPIKN
emdavela Tou poLpvou, BeBawbeite OTI N
Beppokpaoia eival avektr).

Av, apob mpayuatomoinBel n  Aetroupyia
Hydroclean® amarteital BaBltepog Kabapl-
OpoOC TOL POLPVOU, XPNOILOTIOOTE OLSETEPA
QmOPEUTAVTIKA Kal adouyydpla ov dev TTPo-
KaAOLV SlGBpwon.
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A MPOZOXH

[MpoTOL MPAYUATOTIOINOETE VAV KUKAO Ka-
Baplopold pe mupodAuon, SlapdcTte MPOoe-
KTIKA TIC 0dnyiec aodaleiac mou Ba Bpeite
OTNV apxIKA evotnTa TOoL 0dNYoU E€yKATA-
0TAoNC KAl cLVTAPENONG.

H Aerroupyia avtr) oag divel Tn duvatdTnTa Va
TIPAYHATOTTOINCETE EVAV KUKAO KABAPIoUoU e
TTUPOALON KATA TN SIAPKELA TOL OTToIoV, AOYW
TWV LPNAWY BEPUOKPAOIWY TTIOL avanTOoOoO-
VTAlL OTO E0WTEPIKO TOL GOVPVOU, TTPAYHATO-
moeitar o Sladikaoia anavBpdkwong Twv
CLOCWPEEVPEVWVY AITTWV.

Katd kavova, ocuviotatal va TTPayPaTomnole-
TAl €vag KOKAOC TUPOAUONG KABE 4-5 XpNoelg
TOL GOUPVOL Kal VA ETMAEYETE TO KATAAANAO-
TEPO MPOYPAUUA AVAAOYQ JE TN CLOCWPEELON
Bpwuiag otov dpovpvo oas. Oco meplocdTeEPN
Bpwuid, TOHoO peyahlTepng SlApkelag mpod-
yPauua Ba TPETEL VA ETTIAEEETE.

Katd tn diapKela eKTEAEONC NG TTUPOAUCNG, O
E0WTEPIKOG PWTIOPOC TOU GOVPVOL TTAPAPEVEL
ofnopévog.

NPOrPAMMATIZMOZ THZ
AEITOYPIIAZ NYPOAYZHZ

= gl SHMANTIKO

[1poTOL TPAYUATOTIOINCETE TOV KUKAO KO-
Baplopol pe MupOAUCH, adAIPETTE TTPWTA
Ta TaPd Kal OAa Ta €€apTrPaTa amd TO
E0WTEPIKO TOL GOVPVOL KABWGE KAl TA OTN-
plypata yia Ta TaPid f Toug TNAECKOTIIKOUG
obnyole. Na va To KAveTe, aKOAOLONOTE
TIG o8nyiEG TTOL TIEPIEXOVTAL OTO EYXEIPIOIo
€YKATAoTAONG KAl CLVTIPNONG TTIOL OAG TIA-
padidetal padi pe Tov GoLPVO 0ag.

A NPOZOXH

Adaipeate amd TO ECWTEPIKO TOU GOVPVOL
uTEPBOAIKA LMOAElUpaTa BPwHIEG, KaBWg,

Kata tn dladikacia NG mupdAuonG UMopEt
va avapAeyolv Kal va mPoKLPEl Kivouvog
TTUPKAYIAG.

[NpotoL evepyoroloete TN Sladikaoia
mupoAvone, PeBawbdeite OTI N TMOPTA TOUL
OoUPVOUL EXEL KAEioEl owOoTA.

1. Evepyomoinote Tov GoUpvo Kal EMMAEETE TN
Aettoupyia updAuong [El otpédovtac Tov
aploTePO dIAKOTTN.

2. Me Ttov 8€e€l6 BIOKOTTTN ETMAEETE TO KATOAAN-

AOTEPO TIPOYPAUUA TTUPOALONG avaAoya pe
Ta emimeda NG Bpwuias otov GovPVO Cag:

P1: 'Hma mupdiuon. Adpkela: 1 wpa.

P2: Kavovikr) mupoAuon. Adpkela: 1 wpa
kal 30 AemTd.

P3: EvraTikn mupdAuon. Aldpkela: 2 WEEG.

3. EmkupwoTe TV €MAOYN 0ag e TO TTANKTPO

. Apgowg petd, Ba Tebel oe Aerroupyia
TO QUTOPATO KAEIdWUa TNG MOPTAG.

A NPOZOXH

Av n mopTa Oev €xel KAeioel KaAQ, n TTUPO-
Auon bev Ba TeBel oe AeiTovpyia. ©a nxnoel
€va TIPOEIOOTTOINTIKO CHUA Katl TO CUUPBOAO
Ba avaBoopPrvel otnv 086vn.

Av cuuBei auTd, KAeioTE KOAA TNV TTOPTA YA
va evepyoroinBel To KAeidwpa Kat va TeBEL
oe Aerroupyia n diadikacia mupdAvonc.
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4. Otav kAeldbwoel N mopTa, Ba avayel otnv

0B06vn TOoL POAOYIOU TO CUUPBOAO Kal Ba
eUPaVIOTEL O UTTOAETOPEVOC XPOVOC EWG TN
AAEN Tne Sladikaciag mupdAuoNng.

@El 2HMANTIKO

O doLPVOG ExEL TPOYPAUMATIOTEL KAL EKTE-
Ael Tov KUKAO KaBaplopoL pe updALon.

Katd tn Sidpkela Twy mpwTtwyv 10 Aemtwv
PTTOPEITE va EMAEEETE VA KABLOTEPNOEL N
evapén tne odikacioc mupdAuonG TPO-
ypapuatiCovrac tnv wpa Anéng tng. Na va
TO KAVETE, TIATNOTE TO TMANKTPO yla va
eudavioTel To pevol EMAOYWY POAOYIOV/
timer. Adol emAeEeTe TNV wWpaA AAENG, ETL-
KUPWOTE PE To TARKTPO (%K)

Katd 1 Sidpkela tne Sladikaciag mupdAL-
onc &ev umopelte va emAeEETE Kapia AN
eKO0xN Tou poloylov/timer. Mmopeite OpWG
VA EVEPYOTIOINOETE TO KAEBwUa achaieiag
ya madld, av To emOUELTE.

Mnv emixelpnoeTe emiong va avoifete tnv
TIOPTA TOL GOVPVOUL YIATI UTTOPEl va SlaKo-
miel n dladikacia kabapiopou.
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. Otav ohokAnpwbel 0 kKaBaplopos pe 1o ov-

omua mupdluong, Ba akouoTel Eva NYNTIKO
OfHA, TO OUMBONO Ba avaBooPrvel Ka
otnv 086vn Tou poAoyioL Ba eudaviCetar 0:00.

. MatoTe omolodNmoTe MANKTPO TOU POAO-
Y100 yla va mavoel To NXNTIKO ornua

7. O ¢oLpvog Ba opnoel avtouaTa.

. H éadikacia B¢puavong Tou Govpvou Exel
OAOKANPWOEL, A& 0 PpoLPVOG eival LTTEP-
BoAa CeoTdC yIa va xpnolomoinoet.

H dwdkacia PoENg Ba cuvexioel va Ael-
Toupyel kal To cOPBOAO B6a mapapevel
QVAUPEVO PEXPL VA KPLWOEL O GOVPVOG.

— gl 2HMANTIKO

AOYW Twv LPYNAWY BEPLIOKPATIWY TTOL AVa-
MTOOOOVTAL OTO ECWTEPIKO TOL GOVPVOL, O
XPOvoG PuENG pmopet va dladepel avaloya
ue TN Bepuokpacia mepBAAOVTOG.

9. MOAIG KpuWwaoel 0 GOUPVOG 0Ag, TO CUUBOAO
Ba ofnoel kal N moPTa Ba EeKAEIOWOEL.

10. Avoi€te TNV mépTa TOL GOVEVOL KAl OKOU-

miiote pe éva Bpeyuévo mavi koulivag to
E0WTEPIKO TOL BaAGUOL adaPWVTAG TN
OTAXTN TTOL dNpoLPYNBNKE KATA TN dIdP-
KEIQ TOU KUKAOL KOBapIopoL. 2Ta €0w-
TEPIKA onueia Tou Govpvou pe SVOKOAN
mpooPBacn, Ba xpelaotel va kabapioceTe
pe odouyydpt amod pn HETOAMIKEG VEG.

11. Ado0 oAokAnpwBel 0 kKaBaplopog, unv &e-

XAOETE VA TOTOBETNOETE £QvAl OTO €0W-
TEPIKO TOL GOLPVOL TA OTNPEIYLATA KAl TA
e€apTruara Tou.

12. O $oU0pvog elval TAA ETOILOG YIA XProN.

= ngHMANTIKO

Av TTOPATNPNOETE KAMOIA QVWPAAIQ oTov
TIPOYPAUMATIONO KAl TOV XEWPIOPO TNG Ael-
ToLPYiag avTnG, CLPPBOVAEUTEITE TOV 06NYO
€yKATAOTAONC KAl CLVINPNONG TTIOLU CULVO-
6elel ToV pOLPVO CAC.



AKYPQZH THZ AIAAIKAZIAZ MYPOAYZHZ

H mupdAuon eival pia avtopatn dadikaoia kay,
KATA CLVETIELD, PTTOPEl POVO va evepyoroinBet
UE TIOOYPAUMATIONO TOL poAoyloL. Na va axu-
PWOETE €vav KUKAO TTupOALONG TTOL BpicKeTal
oe e€ENEN, Ba TTPETEL VA OKUPWOETE TOV TTPO-
YPOUUATIONO TOL GOUPVOL AKOAOLBWVTAG TA
TTAPOKATW Bripata:

1. MathoTe TO TANKTPO @
H dadikacia mupdiuong Ba dlakored.

2. Avaloya pe Tn BepuoKpacia 0To ECWTEPIKO
TOL GOVPVOUL, UTTOPEL va TTPOKOPOLV Ot AKO-
AouBec SV TEPIMTWOEIC:

a) OepuoKpaoia OTO ECWTEPIKO OF ETTIKIV-
duva enimeda: ZTnv MePIMTWON Autn, N
mopTa Ba MAPAPEVEL KAEIOWUEVN WOTIOU
n Bepuokpacia va ¢tdoel oe aohaAn
emimeda. 2tnv 0Bovn Ba eudaviotel TO

oluBoAo .

MOAIG N TOPTA EEKAEIBWOEL KL UTTOPEL va
avolyBei, To oupBoAo Ba ecadavioTel
kal Ba epdaviotel MAAL 0TV 086V TOL
pPOAOYI0U N WpPA.

B) Oepuokpacia oTo ecWTEPIKO 08 AODAAN)
enineda: Av n Beppokpacia oTto ecwTe-
PO TOL PoVPVOL elval ACPANAG, N TTOP-
Ta Ba Eekheldwoel auTéUATA.

. Oegppokpacia oto ecwtepikd oe achain
emnineda: Av n Bepuokpacia oTo ECWTEPIKO
ToL $oLPVoL elval AoHAAAG, TO EekAeidwua
Ba evepyomoinbel apécws Kat n 08ovn Tou
doLpvoL Ba emaveNBel oTnv 08dvn avauo-
Vne.
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eHeprus - evepyela

HLB 860
HLB 8600

=

N

-
C] 0-83 kWh/cycle*
VY

—\
20, || 2] 0.68 e

. AN J

* umkba - cyclus - portion - zyklus - mpoypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus’

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

* 3aTB.0TAEN. - Ovhrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
- incinta - prostor za peko - kavitet



ENERG

eHeprus - evepyela
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